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Editorial

Druhé ¢islo ¢asopisu Kontexty kultdry a turizmu v roku
2016 prinasa viacero zmien. Redakénd rada pracuje v obme-
nenom medzinarodnom zlozeni, doposial zodpovedny re-
daktor sa posunul do pozicie §éfredaktoraado pripravnych
prac sme zapojili aj niekolko mladych kolegov — odbornych
asistentov a doktorandov, aby ziskali skusenosti s redakénou
pracou ¢i recenznym konanim.

Namieste je aj podakovanie predchadzajucim ¢lenom
redakénej rady a byvalému $éfredaktorovi prof. PhDr. La-
dislavovi Lenovskému, PhD., za ich cennu dlhoro¢nu pracu.

Zameranie ¢asopisu sa véak nezmenilo. Stdle sa orientuje
na najroznejsie kontexty kulturnej problematiky a cestovny
ruch v naj$irSom chépani. Aktudlne ¢islo ponuka zmes do-
macich aj zahrani¢nych vedeckych a odbornych prispevkov,
zaujimavé recenzie na nové knizné publikacie a niekolko
sprav zo zivota Katedry manazmentu kultiry a turizmu FF
UKF v Nitre. Primerany priestor tradi¢ne dostali mladi ve-
decki pracovnici a doktorandi nielen z materskej univerzity.

Tri avodné prispevky sa venuju problematike zahranic-
nych Slovakov. Jaroslav Cukan a Boris Michalik predstavuja
metodiku mapovania a hodnotenia kultirneho potencialu
Slovakov v Chorvatsku, Michal Kurpa$ popisuje a analyzuje
kultdrnu infrastruktaru v Nadlaku a Roman Zima sa venuje
tradi¢nej gastronémii Slovakov vo Vojlovici pri Belehrade.
Kultarou gastronémie v ¢eskych krajinach sa zaoberd Ma-
rek Merhaut z Prahy, doktorandka zo Srbska, Slobodanka
Markovi¢, nas zasa oboznamuje s tllohou vybranej dediny
pri rozvoji cestovného ruchu v juhozdpadnom Srbsku. Mi-
chal Cukan predstavuje determinujtce faktory formovania
kultdry rozstratenych sidiel na Slovensku, Marcel Mudrak
sa uz tradi¢ne venuje hudobnej kultdre - tentokrat rocku
ako zdkladu populdrnej hudby. Regiondlnu spolupracu so
zapojenim vysokoskolského prostredia akcentuje vo svojom
prispevku doktorandka Barbora Predanocyovd. Katarina
Kompasova sa podujala uviest citatelov do problematiky
prorodinnych gastronomickych prevadzok na Slovensku,
Jana Huckova prezentuje pohlad na zvladanie stresovych
situdcii pri praci sprievodcu cestovného ruchu. Predstave-
nie prispevkov uzatvara Daniela Prelovska, ktord sa venuje
budovam slovenskych muzei v 70. rokoch minulého storocia
ako zdkladnému predpokladu ich fungovania.

Verime, ze prispevky, recenzie a spravy vas zaujmu a sta-

.....

Boris Michalik

Mapovanie a hodnotenie kultirneho
potencialu dolnozemskych Slovakov.
Metodika vyskumu'

Jaroslav Cukan - Boris Michalik

Klucové slova: kultirny potencidl, minoritnd kultira, terénny
vyskum, expertiza, riesitelsky kolektiv
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Abstract: The aim of the project Cultural potential of Low-
land Slovaks of the research team from the Department of
Culture and Tourism Management at the Faculty of Arts,
Constantine the Philosopher University in Nitra is to elabo-
rate an extensive expertise of the cultural potential of Low-
land Slovaks using own model for the assessment of cultural
potential. The expertise is required in the context of more
effective funding of minority culture by the Office for Slovaks
Living Abroad and for teaching the disciplines dealing with
the cultural heritage and cultural tourism of foreign compa-
triots, because four publications are going to be the outputs
of the project — textbooks presenting cultural potential of
the Slovaks in Hungary, Romania, Serbia and Croatia; its
analysis, and possible uses within the process of protecting
cultural heritage and development of cultural and genealogi-
cal tourism. Application of expertise results in minority man-
agement, the diversification of cultural activities in minority
communities and the creation of development projects is also
highly probable. Quantitative and qualitative evaluation of
the cultural potential parameters should enable the widest
possible application in practice. From July to August 2016 we
visited Ilok, Rados, Soljani, Josipovec, Jurjevec and Osijek, in
September we processed Jelisavec, Markovec and Nasice, by
the end of the year cultural potential of all Slovak commu-
nities in Croatia with institutionalized forms of culture must
be mapped and assessed. Applying the same methodology
in many localities and at short time intervals has brought
invaluable experience and allowed to reveal many common-
alities and differences in all categories of culture that no other
procedure has ever before.

Riesitelsky kolektiv z Katedry manazmentu kultury a turizmu
FF UKF v Nitre realizoval terénne vyskumy a pripravil
deviat kniznych monografii o kultarnych tradicidch
slovenskych dolnozemskych spolocenstiev. V tomto roku
ziskal finan¢né prostriedky na realizaciu projektu Kultiurny
potencial dolnozemskych Slovakov v nasledujucich
$tyroch rokoch. Projekt nadvidzuje na Koncepciu rozvoja
miestnej a regionalnej kultury, schvalend vladou Slovenskej
republiky v roku 2008 a na Stratégiu rozvoja kultdry

1

Prispevok je sucastou rieenia projektov: APVV-15-0104 Kultirny
potencidl dolnozemskych Slovékov, VEGA 1/0488/16 Kulttrny
potencidl Slovakov Zijucich v Rumunsku a KEGA 051UKF-4/2016
Kultura dolnozemskych Slovakov - modernd eduka¢na stratégia.
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v Slovenskej republike na roky 2014 - 2020. T4 sa zameriava
na zvy$enie dostupnosti kultiry a kultirnych sluzieb, na
lepsie uplatnenie kultary vo vychovno-vzdeldvacom procese,
priizemnom pldnovani aj v ramci miestneho a regionalneho
rozvoja. Cielom projektu je vypracovat rozsiahlu expertizu
kultdrneho potencidlu dolnozemskych Slovakov pri pouziti
modelu hodnotenia kultdrneho potencialu vypracovaného
rieSitelskym  kolektivom na objednavku Narodného
osvetového centra v roku 2014 (materidl je dispozicii
na stiahnutie na adrese http://kmkt.sk/files/files/daaaf-
UT_KD.pdf). Expertiza je potrebna v ramci efektivnejsieho
financovania minoritnej kultary Uradom pre Slovékov
zijucich v zahrani¢i aj pre vyucbu disciplin o kultirnom
dedi¢stve a o kultirnom cestovnom ruchu zahraniénych
krajanov, lebo planovanymi vystupmi su  $tyri
publikdcie — ucebné texty prezentujuce kultirny potencial
Slovédkov v Madarsku, Rumunsku, Srbsku a Chorvatsku,
jeho analyzu a moznosti vyuzitia pri ochrane kulturneho
dedi¢stva, rozvoji kultirneho a genealogického cestovného
ruchu. Vysoko pravdepodobna je aj aplikacia vysledkov
expertizy v minoritnom manazmente, pri diverzifikdcii
kultarnych aktivit v mensinovych spolocenstvach a pri
tvorbe rozvojovych projektov. Kvantitativne aj kvalitativne
hladisko hodnotenia parametrov kultirneho potencidlu
ma umoznit ¢o najdirSiu aplikdciu v praxi. Projekt
pripomina aj dolezitost $tadia a zachovania kultirneho
dedi¢stva Slovakov, ktori ziju odliceni od materského
naroda v podmienkach etnickych enklav a diaspor
v sulade s hlavnym ideovym smerovanim Eurépskej
unie - zachovavat $pecifikd narodného kultirneho dedi¢stva
jednotlivych ¢lenskych $tatov. Pripominame, Ze benefitom
vyskumu v oblasti humanitnych a spolo¢enskych vied nie je
vzdy len ekonomicky prinos, ale najmé poznanie.

Kultirne dedi¢stvo zahrani¢nych Slovékov je relativne
dlhodobo multidisciplindrnym predmetom zaujmu vedec-
kych aj odbornych kruhov. Zaujem reprezentuje prevazne
historicky, architektonicky, literarnovedny, jazykovy, etno-
logicky, muzeologicky, ¢iasto¢ne kulturologicky, menej vsak
ekonomicky pristup. Problematika manazmentu kultary/
kultarneho dedi¢stva nie je ojedinelou, no takmer systema-
ticky len parcidlnou témou. Vysledky vyskumu kultirneho
dedi¢stva, institucii aj organizovanych podujati st interpre-
tované kvalitne, detailne, ale takmer vylu¢ne deskriptivne,
pripadne st pritomné historické, etnické, lokalne, ndbozen-
ské, politické a iné kontexty jeho vyvoja.

Cielom projektu je vytvorit expertny material — na zakla-
de uz vypracovanej a overenej metodiky analyzovat kultdrny
potencial Slovakov na Dolnej zemi ako spolo¢né kulturne
dedi¢stvo Slovenskej republiky aj $tyroch statov, situovanych
juzne od Slovenskej republiky, kde existuju slovenské mino-
rity. VSetky jeho sucasti je potrebné identifikovat, pomeno-
vat, klasifikovat a vyjadrit hodnotu kultirneho potencidlu
v kontexte moznosti jeho vyuzitia. V jednotlivych lokalitach
nie je rovhomerne rozmiestneny, ¢o jeho ponuku znac¢ne di-
ferencuje a hodnotu relativizuje. Rozdiely evidentne existuju

v urbannom aj vo vidieckom prostredi. Mestské prostredie
kumuluje viaceré zlozky kultdrnej ponuky, na vidieku je jej
sirka obmedzena a viac $pecificky orientovand. Vyuzivanie
kultarneho potencidlu je determinované demograficky-
mi a socioekonomickymi faktormi. Naznacené problémy
tvoria legitimne vyskumné otazky, ktorych vyrieSenie bude
potrebné vo vyslednej expertize zodpovedat a zohladnit. Ex-
pertiza umozni urcit kratkodobu aj strednodobu stratégiu
dotovania projektov minoritnych institicii a ma ambiciu
priamo ovplyvnit poradie, ucelnost a efektivnost vynakla-
danych prostriedkov. Expertiza umozni zameriavat projekty
podla realnych kultirnych potrieb mensinovych spolo-
Censtiev. Identifikdcia aktualneho kultirneho potencidlu
umozni odberatelovi vysledkov vyskumu podporovat také
minoritné projekty, ktoré maju trvalo udrzatelny charakter,
a naopak vylucit z podpory tie projektové zamery, ktorych
efekt je kratkodoby.

Prinos expertizy kulturneho potencidlu dolnozemskych
Slovakov nie je mozné vyjadrit exaktnou sumou usporenych
financii. Ide skor o nepriamu usporu prostrednictvom ich
efektivnejsieho pridelovania projektom minoritnych institi-
cif. Vysledky projektu umoznia Uradu pre Slovékov Zijucich
v zahrani¢i systemizovat podporu krajanskym institdciam
v strednodobom a dlhodobom ¢asovom horizonte. Pritom
je potrebné uvedomit si, Ze suma, ktord USZZ rozdeluje
na minoritné projekty zahrani¢nych Slovékov, dosiahla len
v roku 2014 viac ako 1 milién eur.

Metodika vyskumu sa odvija od jeho cielov. Kedze
jednym z efektov projektu ma byt dspora financii, resp. ich
efektivnejsie pridelovanie, hodnotiace aktivity smerujeme
na tie obce, kde pdsobia slovenské minoritné institucie,
ktoré ako jediné mézu byt ziadateImi finan¢nej podpory
z prostriedkov Uradu pre Slovdkov Zijucich v zahranici
(minoritné zvézy, zdruzenia, kultirne spolky, folklérne
stibory, ochotnicke divadld, cirkevné zbory a farnosti, vy-
davatelstva a pod.). V Srbsku, Rumunsku a Chorvatsku bu-
deme hodnotenie kultiirneho potenciélu realizovat v ramci
rieSitelského kolektivu (v Srbsku je 36 lokalit so slovenskym
obyvatelstvom, v Rumunsku 40 a v Chorvatsku 16), v Ma-
darsku si s pomocou relevantnych institacii madarskych
Slovakov vyberieme spolupracovnikov z radov slovenskej
inteligencie (z dévodu velkého poctu obci so slovenskym
obyvatelstvom, v stcasnosti ich je 109) a formou $koleni
ich detailne zoznamime s na$im hodnotiacim modelom
do takej miery, aby boli schopni identifikovat kultarny
potencidl vo véetkych oblastiach hmotného a nehmotného
kultarneho dedi¢stva ¢o najkomplexnejsie. Tito spolupra-
covnici budd pracovat v lokalitach, kde pdsobia, déverne
ich teda poznaju. Vyskumu sa s nimi vzdy zacastni niekto
z riesitelského kolektivu. Riesitelsky kolektiv bude pdsobit
v ramci Madarska ako Spin-Off centrum pri Celostatnej
slovenskej samosprave v Madarsku s cielom priebezne rie-
$it vSetky otazky spojené s realizaciou terénneho vyskumu
kulturneho potencidlu v Madarsku. Dosiahneme tak efek-
tivitu v komunikacii so spolupracovnikmi a v niektorych
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lokalitach eliminujeme predpokladant jazykova bariéru.
V ramci terénnych vyskumov aj pri vysvetlovani metodiky
prace spolupracovnikom vyuzijeme poznatky, ktoré sme na-
dobudli pri jej overovani v praxi na tizemi Slovenska a nové
skusenosti budeme priebezne ziskavat v nasledujucich troch
rokoch v slovenskych spolocenstvach v Chorvatsku, Srb-
sku a Rumunsku. V dolnozemskom minoritnom prostredi
sme vykonali kolektivny opakovany terénny vyskum vo
Vojlovici - v lokalite so slovenskym obyvatelstvom vo voj-
vodinskom Bandte a mapovaniu kultirneho potencidlu aj
zavere¢nej SWOT analyze sme venovali osobitnti pozornost.
Kultura kazdej lokality je neopakovatelnd, vyskytuje sa vela
podobného, ale aj celkom rozdielneho. Este pred oficidlnym
zaciatkom riesenia projektu sme preto zmapovali a zhodno-
tili aj rozsiahly kulturny potencial v Nadlaku, aby sme v ¢o
najvac¢som rozsahu predisli metodologickym problémom.

Vyskum kultirneho potencialu realizovany clenmi au-
torského kolektivu (v Rumunsku, v Srbsku a v Chorvatsku)
je planovany v dizke 8 dni/jedna vyskumna lokalita/jeden
vyskumnik. Z hladiska doby riesenia projektu predstavuje
tento plan dostato¢nu ¢asovu flexibilitu a zaroven intenzitu
vyskumnych aktivit.

Kazdy clen riesSitelského kolektivu je zodpovedny za
osobitnud oblast kultirneho potencidlu v ramci finalnej ex-
pertizy podla svojej dlhodobej odbornej profilacie a zame-
rania vlastného vedeckého vyskumu.

Boris Michalik sa zameriava na institdcie dolnozem-
skych Slovakov, spolkovt ¢innost, organizované podujatia
a [udsky potencial; Jaroslav Cukan je zodpovedny za mapo-
vanie a hodnotenie kultirneho dedi¢stva v najsirSom cha-
pani; Michal Kurpa$ sleduje prejavy tradi¢nej architektury
dolnozemskych Slovakov a hodnoti moznosti jej vyuzitia
ako kulturneho potencialu, v jeho pozornosti je aj kultdrna
infrastruktira; Roman Zima rie$i problematiku minoritnych
médif a digitalizacie kultirneho dedi¢stva; Michala Dubska
sa orientuje na ekonomické aspekty kultirneho potencidlu
amoznosti jeho vyuzitia; Maridn Zabensky $tuduje kulttrnu
krajinu ako sucast kultirneho potenciélu.

Od jula do augusta 2016 sme pracovne navstivili Ilok,
Rados, Solany, Josipovec, Jurjevec a Osijek, v septembri sme
spracovali Jelisavec, Markovec a Nasice, do konca roka musi
byt zmapovany a zhodnoteny kultdrny potencial vsetkych
slovenskych spolocenstiev v Chorvatsku s institucionali-
zovanymi formami kultary. Je to mimoriadne ndro¢né aj
vzhladom na to, Zze ¢lenovia riesitelského kolektivu maju
vyucovacie aj rodinné povinnosti a potrebna je organizaénd
aj odborna flexibilita. Limitujucim faktorom su aj dopravné
moznosti a ustretovost zamestnavatela.

DoterajSie poznatky z prace na projekte potvrdili
predpoklady, Ze situdcia v kazdej lokalite je odli$na,
kultrny potencidl md rdézny rozsah a casovy usek
vyskumu nemozno ani zdaleka pausalizovat. Kvoli velkosti
lokalit a rozsahu kultirneho potencidlu mozno sotva
porovnavat dizku vyskumu napriklad v Tloku a Radosi;

iné oblasti kulturneho potencidlu su v dedinskom

prostredi Josipovca, v primestskej Vojlovici a v meste
Osijek; rozdielne prejavy kultdrneho dedi¢stva a kultirne
hodnoty st akcentované v evanjelickom, rimskokatolickom
a konfesiondlne zmie$anom slovenskom prostredi; iné
moznosti medzilokalnych institucionalizovanych kontaktov
na etnickom principe su v odlahlych Solanoch, v Markov-
ci a Jelisavci, ¢i kdekolvek v Backe; odlisné moznosti ku
kvalite mensinového kulturneho zivota poskytuje Srbsko,
Chorvétsko, Madarsko a Rumunsko v suvislosti s etnickym
odstupom vécsinového obyvatelstva i z aspektu politického;
z hladiska dostupnosti a moznosti vyskumu je rozdiel pra-
covat v Osijeku a napriklad v Jurievci, kde je potrebné denne
dochddzat desiatky kilometrov.

Clenovia riesitelského kolektivu ako jednotlivci ¢i ako
koordinovany tim $tuduju sposob Zivota a etnokultirne
tradicie Slovakov na Dolnej zemi uz viac ako dvadsat rokov.
Mohlo by sa zdat, Ze rieSenie sti¢asného projektu je viac-
-menej rutinnou pracou a sotva moze znamenat vyraznejsie
nové poznatky, odborné a metodologické obohatenie. Opak
je pravdou. Aplikovanie rovnakej metodiky v mnozstve lo-
kalit a v kratkych ¢asovych intervaloch prinieslo v priebehu
niekolkych mesiacov neocenitelné skusenosti a umoznilo
odhalit tolko spolo¢ného a rozdielneho vo vsetkych katego-
ridch kulttry ako pri ziadnom doterajSom postupe. Vsetci
tvorcovia, nositelia a organizatori etnokulturnych tradicii
v institucionalizovanej aj v roznych inych formach kultar-
nych a spolocenskych aktivit predstavuji rozhodujuici fudsky
potencidl existencie mensinovej kultary. Kazdy je neopako-
vatelny, s originalnym ludskym, odbornym aj organiza¢nym
potencidlom, uplatiuje svojské rieSenia situdcii a vyza-
duje si iny pristup podobne ako respondent pri terénnom
vyskume. Vsetkym sme neobyc¢ajne vda¢ni za skdsenosti,
s ktorymi sa s nami delia, lebo bez ich osobnostného prinosu
by uz slovenska dolnozemska identita neexistovala.
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Nadlak - kultirna infrastruktara!

Michal Kurpas

Klicové slova: kultirna infrastruktira, kultira, kultirny
potencidl, organizdcia kultiiry

Key words: cultural infrastructure, culture, cultural potential,
organisation of culture

Abstract: The presented paper focuses on the analysis and de-
scription of a cultural infrastructure in Nadlak, which
is a part of the cultural potential of this locality. Cultural
infrastructure and other conditions are some of the factors
essential to the development of local culture and preservation
of cultural values. Cultural facilities and equipment are the
premises and facilities, which enable the realization and pres-
entation of cultural activities. Quality, scope, level, equipment,
ownership and status of these places can significantly affect the
cultural events and passive as well as active participation of
citizens in the production and consumption of culture.

Uvod. Nadlak vnimame ako najvyznamnejsie kultirne
a vzdelanostné centrum Slovdkov v Rumunsku. Priblizne
4000 obyvatelov slovenskej narodnosti tvori takmer po-
lovicu celkového poctu obyvatelov. Kultdrna vybavenost
je v porovnani so samospravnymi celkami s podobnou
demografiou a rozlohou rozvinutejsia. Spoc¢iva to najmi
v historickych suvislostiach, etnickom zloZeni obyvatel-
stva, geografickej a geopolitickej polohe mesta ale najmi
v zivej kulture etnickych minorit s akcentom na slovensku
narodnostnd mensinu. Etnicku $trukturu tvoria najma Ru-
muni, Slovaci, Madari, Srbi, Cesi a Cigéni. Religiézne zlo-
Zenie sa tiez vyrazne podpisuje pod infrastruktiru mesta.
Evanjelickd, rimskokatolicka, gréckokatolicka, pravoslavna
¢i apostolska cirkev obohacuji kulturnu vybavenost o svo-
je chrdmy a modlitebne. Angazovanost samospravy, cirkvi
a intelektualnej elity je dal$im faktorom formujucim kul-
tarne prostredie Nadlaku.” Vyraznym indikatorom rozvoja
kultdrnej infrastruktury je aj fakt, Ze Rumunsko vsttpilo
do Eurdpskej Unie v roku 2007 a stcasny stav kultury
v meste vyznamne ovplyvnili eurdpske grantové programy.

Kulturna infrastruktura je jednym z faktorov rozvoja
miestnej kultury a zachovania kultirnych hodnét.* Kultarne
priestory a zariadenia chapeme ako prevadzky na pripravu,
realizdciu a prezentaciu kultirnych aktivit. Moze ist o priesto-
ry s primarnym tcelom ochrany a prezentacie kultirnych hod-
ndt, alebo s polyfunkénym charakterom (napriklad nakupné
centrum, sakralny objekt, vestibul obecného tradu, $kolskd

1

Prispevok je sucastou rieenia projektov: APVV-15-0104 Kultirny
potencidl dolnozemskych Slovékov, VEGA 1/0488/16 Kulttrny
potencial Slovékov Zijicich v Rumunsku a KEGA 051UKF-4/2016
Kultura dolnozemskych Slovakov - modernd eduka¢na stratégia.

K $pecifikim slovenskych enklav v priestore Dolnej zeme porovnaj
s CUKAN 2012:15-20.

*  Blizsie pozri prispevky Dubska - Michalik 2012:24-28 a 2012:33-36;
ucebné texty LENOVSKY-CUKAN-DUBSKA-MICHALIK 2014.

chodba). Kvalita, rozsah, Groven, vybavenie, vlastnictvo a stav
tychto zariadeni moze vyrazne ovplyviiovat (stimulovat i ob-
medzovat) kultdrne dianie a usmernovat tak pasivnu i aktivnu
participaciu obyvatelov na produkcii a spotrebe kulttry. Speci-
fickou sti¢astou tejto zlozky su ostatné podporné mechanizmy,
nastroje, podmienky a predpoklady. Mozno ich charakterizo-
vat ako nastroje, mechanizmy a prvky zvySujuce dostupnost
kultiry v najsirSom vyzname, prioritne v oblasti informova-
nia a propagécie (obecné noviny, webstranky a pod.).*

Dom kultiry v Nadlaku bol oficidlne otvoreny 23. au-
gusta 1962 a pdsobi kontinudlne do sucasnosti. Je mestskou
prispevkovou organizaciou, ma dvoch zamestnancov - kul-
turneho referenta a upratovacku. Poskytuje priestory na orga-
nizaciu podujati (Cez Nadlak je..., divadelné predstavenia),
ale aj na tréningové aktivity viacerych spolkov a organizécii
(FS Salasan, mazoretky klubu Viktéria Nadlac ). Disponu-
je salou so 414 miestami na sedenie, men$ou miestnostou
na zasadnutia ¢i skusky, salou so zrkadlami na tanecné
tréningy, dvoma $atnami, kancelariou, skladmi a socidlnymi
zariadeniami. Kultirny dom je po rekonstrukcii. Z mate-
ridlneho vybavenia je k dispozicii len star$i nabytok a $tyri
reflektory. Dom kultury je financovany z prostriedkov mesta
aj z prendjmu priestorov. Saly si zvyknd prenajimat firmy na
rozne prezentdcie. Ak sa podujatia organizuju v spolupraci
s mestom, priestory sa poskytuju aj zdarma. Vo vécsine
pripadov sa spolupracuje so zupnou radou pre kulturu.
Ide napriklad o projekt letnych taborov pre deti, ktoré za-
hfnaja rozne edukaéné aj zdbavné aktivity. Vadsina planov
viazne pre nedostatok penazi a mozno konstatovat, Ze Dom
kultary nie je vyuzivany idedlne. Mnoho aktivit je na dob-
rovolnickej baze. Propagaciu aktivit si zabezpecuju organi-
zatori. V pripade divadelnych, resp. folklérnych podujati je
obsadenost minimalne 70%, pocas vikendov aj viac.

Priestory Domu kultary vyuzivaju napr. Demokraticky
zviz Slovakov a Cechov v Rumunsku, Ochotnicke divadlo
Mladé srdcia, Divadelna skupina X, mestské skoly, FS Sala-
$an, FS Juni Nadlaculuj, krazok mazoretiek (sucast Sporto-
vého klubu Viktéria), ¢i amatérska tane¢na skola vedena pe-
dagogmi miestnych $kdl. Mesto vyuziva dostupné kapacity
pocas Dni mesta Nadlak v poslednom augustovom tyzdni.
Realizuju sa tu najmi umelecké koncerty. Za pravidelne sa
opakujice podujatia povazujeme aj Den matiek ¢i $kolské
imatrikuldcie. Neperiodické podujatia reprezentuju najma
akcie pri prilezitosti vyznamnych vyro¢i.

Primérnou funkciou Domu kultdry je animdcia kultuary,
organizacia kulturnych podujati, realizacia spotreby kultdr-
nych statkov a Sirenie osvety. Vlastnikom nehnutelnosti je
mesto Nadlak. Disponuje majoritnym pravom poskytovat
a prenajimat priestory a vybavenie objektu. Ide o verejne
dostupny priestor s vazbou na spotrebu kultiry a neverejne
dostupny, naviazany na pravidelnu produkciu kulttrnych
statkov (¢lenstvo v zdujmovych kruzkoch, spolkoch a pod.).

*  Problematiku komplexného mapovania a hodnotenia kultirneho

potencidlu v podobnej lokalite obyvanej Slovakmi rieila aj DUBSKA
2015:421-476.
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Navstevnost a jej spoplatnenie zavisi od druhu poduja-
tia a dotacie zo strany mesta. Prendgjom a z neho plyntce
zisky pre mesto suvisia najméd s prilezitostnymi akciami
podnikatelskych subjektov.

Budova Domu kultury je situovana excentricky, s kva-
litnou dopravnou dostupnostou. Disponuje parkovacimi
plochami, bezbariérovym vstupom a dvorom. Technicky
stav objektu hodnotime ako plne funkény, s novymi social-
nymi zariadeniami, vysokou kapacitou a pomerne bohatym
technickym vybavenim. Priestory st pravidelne vyuzivané.

Vzhladom na spomenuté druhy animadcie kultiry vni-
mame recipientov — spotrebitelov kultirnych statkov a vy-
uzivatelov infrastruktury na kultirnu produkciu komplex-
ne. Z demografického hladiska Dom kultary poskytuje
priestor pre navstevnikov vetkych cielovych skupin regionu.

Dolezitou sucastou kultdrnej infrastruktury je budova
Demokratického zvizu Slovikov a Cechov v Rumunsku.
Primérne sluzi ako sidlo administrativy DZSCR a Kul-
tarnej a vedeckej spolo¢nosti Ivan Krasko. Organizovanie
konferencii, semindrov, spolo¢enskych podujati a prendjom
priestorov prevazne na osvetové aktivity plnia sekundarnu
funkciu. Interiér tvoria kanceldrske priestory, zasadacia
miestnost, kniznica a sklady. Zrekons$truované socialne
zariadenia su situované v pristavbe vo dvore. Objekt je vyba-
veny inzinierskymi sietami a internetovym pripojenim. Na-
chadza sa v centre mesta s vybornou dopravnou dostupnos-
fou a parkovacimi miestami pozdlz ulice Str. Independentei.

V kontexte dostupnosti pre verejnost mézeme budovu
klasifikovat ako objekt s obmedzenou dostupnostou pre za-
mestnancov DZSCR a KVISK. Podmienka névitevy je
naviazana najmi na profesiondlnu angazovanost v kontexte
aktivit zvdzu. Objekt je pravidelne vyuzivany a plne funk¢ny.
Priestory st zrekonitruované, moderne vybavené a spliiaju
podmienky potrebné na realizaciu aktivit sidliacich institdcii.

Zasadacia/konferen¢na miestnost ma kapacitu pri-
blizne 50 miest. Vybavena je sedackami a stolmi, ktoré sa
daju podla potreby usporiadat. V prednej Casti miestnosti
je podium s re¢nickym pultom. Pre potreby konferencii
slazi pocita¢ s dataprojektorom ¢i audio systém vybaveny
mikrofénom.

K materidlno technologickému zabezpeceniu budovy
DZSCR patri aj plne informatizované vybavenie kancel4-
rif s modernymi pocita¢mi, LCD televizorom, multifunke¢-
nymi zariadeniami, wifi routrom a pod. Sklady v interiéroch
aj vo dvore sluzia okrem primarnych potrieb kanceldrie
zvazu aj na uskladnenie predmetov zdujmovych spolkov
(FS Salasan a pod.). Kniznica spojend s kancelariou dispo-
nuje mnozstvom titulov s akcentom na etnicku problemati-
ku a produkciu Vydavatelstva Ivan Krasko.

Kancelarie s administrativnym zameranim zvézovej
¢innosti dopliia ekonomicky tsek. V pévodnych objektoch
vo dvore sa nachadzaju tladiarenské stroje a inventar, ktoré
tvorili vybavenost Vydavatelstva Ivan Krasko.

Predchddzajuce sidlo DZSCR priamo susedi s novymi
priestormi. Nachadzaju sa tu sklady, nad ktorymi je skusobna

sala dychovej hudby Nadla¢anka. Vybavena je sedenim, au-
diotechnikou, skladovou miestnostou na hudobné nastroje
a uniformy. TieZ tu mdzeme ndjst exponaty historickych
uniforiem, nastrojov, oceneni a trofeji.

Sakrdlne stavby uréené na zhromazdovanie veriacich
dotvaraju charakter lokality a bezpochyby zdoéraziiuju etno-
konfesionalnu diverzitu. Etnicka a religiézna rozdielnost sa
podpisuje pod multikultirny charakter spolocenstva. naj-
vyznamnej$im sakralnym stavbam, ktoré radime do kul-
tarnej infrastruktury, patri evanjelicky kostol, ktory v maji
2012 oslavil 200. vyrocie polozenia zakladného kamena.
Vynimoc¢ny je svojou majestitnostou. Z kostolnej veze
hlasnik trubenim oznamuje kazda $tvrt hodinu. Tribenie
je mestskou atrakciou. Na vezu je mozné vystapit a vychut-
nat si panoramu mesta a jeho okolia.

Evanjelickd cirkev vlastni aj diakonicky dom vybaveny
kuchynou a spolo¢enskymi priestormi kde sa stravuju eko-
nomicky slabsie situovani ob¢ania. Organizuju sa tu oslavy,
kary, nedelna skola, nacvi¢uje tu cirkevny spevokol, realizu-
je sa priprava na spoved.

Farsky urad uzatvara pe$iu zonu vedla kostola. Je vy-
baveny administrativnymi priestormi, kancelariou knaza
s cirkevnym archivom, $kolskou kniZnicou a rokovacimi
priestormi. Evanjelickej cirkvi patria aj budovy vyznamnych
institucii ako napr. Lyceum J. G. Tajovského, Dom social-
nych sluzieb ¢iiné $kolské priestory.

Rimskokatolicky kostol sv. Petra a Pavla je v centre
mesta na vychodnej strane oproti evanjelickému kostolu.
Budova chramu uzatvara aredl Malého parku. V meste je
aj gréckokatolicky kostol, pravoslavny kostol a modlitebna
Apostolskej cirkvi.

Suprastruktira v kontexte kultirnej infrastruktury.

Medzi prevadzky a priestory na realizéciu kultarnych aktivit
radime aj ubytovacie a stravovacie zariadenia, ktoré st su-
¢astou suprastruktiary mesta. VSetky nemozno kvalitativne
klasifikovat ako priamu sucast kulturnej infrastruktiry, ale
dotvéraju kulturne prostredie lokality.

Ubytovacie zariadenia reprezentuje Hostel* Nadlac v cen-
tre mesta nedaleko budovy Kooperativa (Strada Indepen-
dentei 49, Nadlac). Kapacity st intenzivne vyuzivané najma
v spolupréci s miestnymi institdciami. Tie ¢asto organizuju
spolocenské podujatia s nadregionalnym aj s medzinarodnym
charakterom. Priamo podmienuju vyuzivanie ubytovacich
a stravovacich sluzieb a pozitivne sa podpisuju pod multipli-
ka¢ny efekt v meste, ktory ovplyviiuje aj ostatné ubytovacie
a stravovacie zariadenia. Nadlak je tranzitnym mestom
s hrani¢nym priechodom, ale od dobudovania dialnice ne-
mozeme tranzitnych cestujicich povazovat za rozhodujucich
spotrebitelov sluzieb hotelierstva. Vybaveny je ubytovacou
Castou, spolocenskymi priestormi pri recepcii a jedalnou.
Organizacia stravovacieho useku funguje na objednavku.
V priestoroch hostela je aj pohostinstvo a zmendren. Hotel
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Obrdzok 1 Vyhlad z veze evanjelického kostola

Zdroj: Fotoarchiv autora 2016

Jackson** (DN7, Nadlak) je situovany pri hranici s Madar-
skom. Kvalitativna uroven ubytovacieho zariadenia je vyssia.
Majoritnou cielovou skupinou su tranzitni cestujici. Dispo-
nuje aj ubytovacim a stravovacim odbytovym tsekom. Dalsou
alternativou je motel Labai Eurocenter* (Str. Independentei,
7, Nadlak) situovany na vyjazde z mesta, penziéon Ariana**
(Str. Vasile Lucaciu. 56) smerom na hrani¢ny priechod do
Madarska a penzién Vila Rosa** (Str. Independentei 118).

Stravovacie zariadenia,
reprezentuje reStauracia a kaviaren hostela Nadlac, restau-
racia a kaviaren Koliba popri hlavnej ceste smerujucej na
hrani¢ny priechod do Madarska ¢i restaurdcia, ktord je
sticastou motela Labai Eurocenter. Stravovacie a pohostin-
ské zariadenia v Nadlaku st primarne vyuzivané miestnym
obyvatelstvom.

Club 82 je pizzéria a kaviaren s dvorom a priestormi na
spolocenské podujatia. Organizuju sa tu svadby, koncerty
¢i prilezitostné oslavy. Podobnym zariadenim je Queen’s
pub - velkokapacitné pohostinské zariadenie s bohatou
materidlno technologickou zékladnou. Je vybaveny vonkaj-
$ou terasou, niekolkymi interiérovymi kridlami so sedenim
a priestrannou tane¢nou plochou. Kvalitou sluzieb patri
k najlep$im zariadeniam v Nadlaku.

Green Grill a Rompetrol zastupuji moderné trendy
v gastronomii. Su to zariadenia rychleho obcerstvenia (fast
food) v blizkosti centra a hrani¢ného priechodu.

Evanjelicka Diakdnia je typom socidlneho stravovania
podporovaného cirkvou.

V meste sa nachadza aj cukraren Robert, kaviaren Caffe
Boulevard, kaviaren a stavkova kancelaria Day&Night ¢i
kaviaren Royal priamo v centre. V meste je v kontexte sup-
rastruktdry este 9 menej vyznamnych pohostinstiev s obme-
dzenou materialno technologickou zakladnou.

Maly park a Novd scéna. Dolezitym priestorom kultdrnej
vybavenosti mesta je Maly park. Tvori centrum Nadlaku a je
v blizkosti najdolezitej$ich institdcii. Susedi s Lyceom J. G.
Tajovského, evanjelickym kostolom, Modrym domom social-
nych sluzieb, domovom d6chodcov, katolickym Kostolom sv.
Petra a Pavla, peSou zénou, Hostelom Nadlac, Diakonickym

reStauracie a pohostinstva

domom a nepriamo s budovou DZSCR a viacerymi pohos-
tinstvami. Park tvori oddychovu zénu s novymi lavickami na
sedenie, zrekonstruovanymi chodnikmi, detskymi preliezka-
mi, hojda¢kami a inymi zdbavnymi priestormi. Dotvaraju ho
okrasné dreviny, fontdna, vojenské pamitniky a pamitniky
miestnych osobnosti ¢i narodnych dejatelov. Poc¢as podujati
sa otvaraju stanky s ob¢erstvenim a suvenirmi. Jednotlivé ¢as-
ti parku st doplnené o $tandardné vybavenie (lavicky, smetné
koge, stojany na bicykle, verejné osvetlenie a pod.).

Pred vstupnou branou lycea sa v parku nachadza Novd
scéna s prekrytym pddiom a s priestorom pre umiestnenie
docasného hladiska. Primarnou funkciou je poriadanie kul-
tarnych, spolo¢enskych a Sportovych podujati.

V aredli parku sa periodicky organizuju sprievodné
podujatia Dni mesta Nadlak. Vtedy sa uzatvéra cesta pozdiz
parku a rozsiruje sa pesia zéna so stainkami s obcerstvenim
a moznostou stolovania. Realizuje sa tu aj Festival kvetov
a dalsie lokalne ¢i regiondlne festivaly neperiodického
charakteru. Vystupovali tu aj slovenské folklérne subory
Mladost, Detvan ¢i Urpin. V parku sa organizuju edukac-
né workshopy venované mladezi, skolské akcie, zaujmové
aktivity typu zumba, tane¢né kurzy a mnoho inych. Skoly
tu realizuju telesnu vychovu. Cielova skupina vyuzivatelov
zastre$uje vSetky vekové kategdrie. Najvyznamnejsie institt-
cie participujice na organizacii kultury v tomto priestore st
Mesto Nadlak, DZSCR a Lyceum J. G. Tajovského. Konku-
ren¢nou vyhodou je neobmedzend kapacita, komunika¢na
dostupnost, lokalizacia v centre nedaleko hlavnych komuni-
ka¢nych tepien Nadlak - Arad a Nadlak - Madarsko. V okoli
parku je dostatok parkovacich miest.

Miestny trh - plac. Maly park je vstupnou branou na
miestny trh kde sa kazdy $tvrtok od 7:00 do 13:00 organizuje
predaj domécich vyrobkov, odevov, obuvi, polnohospodar-
skych produktov, ovocia, zeleniny, masovych vyrobkov,
remeselnickych predmetov ¢i gastronomickych Specialit.
Priestranstvo trhu povazujeme za pe$iu zénu. Situované je
medzi evanjelickym a katolickym kostolom popri uliciach
Nicolae Balcescu a Maly park. Cast ulice, ktord prechadza
pozdlz aredlu sa pocas organizovania placu pre dopravu
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uzatvara kvoli roz$irovaniu predajnych stankov a vysokej
koncentrécii chodcov. Trhovisko je vybavené permanent-
nymi drevenymi predajnymi stinkami a beténovymi stolmi
s pristreSkom, ktoré tvoria jeho materidlno technologickd
zakladiu. Pocas predaja su v prevadzke viaceré stravovacie
zariadenia rychleho obcerstvenia. v Nadlaku st velmi obl-

Obrdzok 2 Plac

Zdroj: Fotoarchiv autora 2016

bené a niektoré stanky sa dokonca otvaraju aj vo vic¢sej vzdia-
lenosti od trhoviska. Prikladom je stanok s obcerstvenim
vedla Queen’s pubu, ktory poskytuje sluzby kazdy $tvrtok.
Obsluhuje domace obyvatelstvo aj regionalnych navstevni-
kov motivovanych odpora¢anim. Ochutnat mézu napriklad
typické grilované $peciality alebo nadlacké halusky.

Priestory trhu klasifikujeme ako verejné s volnym vstu-
pom. Parkovacie miesta st lokalizované na dopravnych
komunikaciach, pripadne na vybeténovanych plochach za
lyceom. Vzhladom na blizkost krizovatky dopravnych tahov
Nadlak — Arad a Nadlak Szeged sa trhu ztcastiuju aj zahra-
ni¢ni navstevnici.

Lyceum J. G. Tajovského je jednym z najvyznamnejsich
historickych objektov Nadlaku. Pomenované je podla vy-
znamného slovenského dramatika, prozaika a basnika J. G .
Tajovského, ktory v meste posobil v prvej tretine 20. storocia.
Pri vstupe do objektu mézeme néjst jeho pamétnu tabulu.

V cirkevnych priestoroch sa nachadza stredna $kola (v
Rumunsku 9. - 12. ro¢nik povinnej $kolskej dochadzky). Ide
o $tatnu $kolu v cirkevnej budove s viacerymi smermi od-
borného zamerania. Edukacny proces predstavuje primarnu
funkciu objektu. Vyucuje sa tu matematika, informatika, filo-
légia, prirodné vedy a tiez tu funguje vecerna $kola. Spadova
oblast $tudentov je na arovni regiénu. Medzi konkuren¢éné
vyhody lycea patri jedinecnost statusu strednej koly v mes-
te a okoli, vybavenost a lokalizacia v centre. Kvalita dopravnej
dostupnosti je podmienend priamym napojenim na hlavné
dopravné tepny Nadlak — Arad a Nadlak - Szeged. Budova
je kultirnou pamiatkou a esteticky dotvara centrum mesta.
Parkovacie plochy st pozdiz hlavnej cesty smerom na madar-
sky hrani¢ny priechod a tiez za budovou lycea. Personélne za-
bezpecenie tvori riaditel Pavel Husarik, traja administrativni

pracovnici sekretaridtu, tajomnicka, vratnik, skolnik, upra-
tovacky a knihovni¢ka v diakonickom dome. Lyceum je
vybavené telocvi¢niou (prerobenou divadelnou sélou), $atiou,
dvoma pocita¢ovymi miestnostami, kanceldriami sekreta-
ridtu, kanceldriou riaditela, vratnicou, zboroviiou a archiv-
nym skladom. Telocvi¢na sa stale vyuziva aj na organizaciu
divadelnych predstaveni. Za zaujimavost mozno povazovat
vybavenie sekretariatu s historickymi stolmi a ndbytkom
z banky, ktora tu povodne sidlila a kde pdsobil J. G. Tajovsky.
Skola disponuje dvorom prispdsobenym na multifunkéné
$portové vyuzitie. Nachddzaji sa tu basketbalové kose, brany,
atleticka draha, studna s pitnou vodou a kanceldria straznika.
O finan¢né zabezpecenie sa stara $tat. Budova je sekundarne
vyuzivana v spolupraci s DZSCR pri organizovani kultdr-
nospolocenskych podujati. V Nadlaku sa nachadzaju aj 3
zakladné skoly 1. stupnia, gymnazium (do 9. ro¢nika povinnej
$kolskej dochadzky) a 5 materskych $kol. Webovy portal lycea
podava zakladné informdcie o institdcii (http://tajovskynad-
laclicee.edu.ro). Elektronické informa¢né kandly hodnotime
ako nedostato¢né vzhladom na sticasné potreby spolo¢nosti.
Internetové stranky su zastarané s absenciou $irSieho spek-
tra aktualnych informacii. V. mnohych pripadoch chybaju
jazykové mutdcie, ¢o je vzhladom na nérodnostnd $truktiru
obyvatelstva zavaznym nedostatkom.

Modry dom - domov socidlnych sluzieb sa nachadza
oproti budove DZSCR a patri do vlastnictva mesta Nadlak.
Vystupuje ako centrum volného ¢asu pre deti zo socialne
slabsich vrstiev. Primarnou funkciou je eduka¢na a opatro-
vatelska praca pre deti zakladnych $kél. Sekundarnym po-
slanim st anima¢né sluzby a zabava. Navstevuje ho priblizne
25 deti z mesta a okolia, ktoré tu mozu travit volny ¢as po
$kolskom vyucovani.

Za konkuren¢nu vyhodu povazujeme ojedinelost
v ramci regionu. Charakter aktivit a zameranie institucie
potvrdzuje intelektudlnu vyspelost miestnej komunity. Ciel
odstranovat spolocenské a ekonomické disparity sa pokusa
naplnat aj diakonicky dom.

Zaver. Pri hodnoteni kultirnej infrastruktary vykonavame
prvostupiiova a druhostupnovu klasifikdciu, teda kvantitativ-
ne a kvalitativne hodnotenie. Pri posudzovani kvality je po-
trebné analyzovat napriklad sicasny technicky stav, technické
zdzemie, bezpecnost, reprezentativnost, dostupnost, kapacitu,
vlastnicke a prevadzkové vztahy. Kazdy objekt je jedinec-
ny a vhodny pre odli$né typy aktivit, preto treba zachovavat
jeho variabilitu. Hodnotenie a deskripcia kultirnej infrastruk-
tary moze napomahat k jej efektivnemu vyuzivaniu.
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Vyvoj kulinarskych tradicii vo Vojlovici'
Roman Zima
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Abstract: Traditional gastronomy in Vojlovica has many
similar features with culinary traditions of Dolnd zem, but
its geographical location and the close contact with the urban
environment makes it unique and specific. In addition to this
factor the character of meals is affected by the natural en-
vironment, religion and employment opportunities as well
as a direct contact with the Serbian, Hungarian and German
population in the past.

Vojlovica nedaleko Belehradu predstavuje dynamicky priestor
z pohladu etnicity, konfesionality, profesijnej i socio-kultirnej
prislu$nosti. Je multietnickou a multikultirnou lokalitou, kde
Slovaci koexistuju ako etnickd minorita spolu so srbskou
majoritou, madarskou minoritou a romskym obyvatelstvom.
Z hladiska vyskumu hmotného a nehmotného kultirneho
dedi¢stva predstavuje pozoruhodnu platformu, reflektujicu

1

Prispevok je sucastou rieenia projektov: APVV-15-0104 Kultirny
potencidl dolnozemskych Slovakov a KEGA 051UKF-4/2016 Kultira
dolnozemskych Slovakov - modernd eduka¢na stratégia.
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viaceré Specifické aspekty. Strava charakterizovand jedlami
a napojmi tvori zakladnu biologickd potrebu ¢loveka. Je
ovplyvilovana mnohymi prirodnymi, historickymi, socialny-
mi, ¢i ekonomickymi faktormi, ktoré ju po staroc¢ia formovali
(KOMPASOVA 2010:197). Spolu so spdsobmi stravovania st
neoddelitelnou sucastou kultirneho dedi¢stva akéhokolvek
etnického spolocenstva a su urcené primarne kulturou (STO-
LICNA-MIKOLAJOVA-NOVAKOVA 2012:7). Ako dolezit4
sucast kultarnych dejin ndrodov je jednym z najdolezZitejsich
znakov narodnej identity, ¢im tvori zédklad kultirneho a ku-
lindrneho bohatstva krajiny (KOMPASOVA 2015:131-132).
Tradi¢nd vojlovickda gastronéomia ma viacero spolo¢nych
¢t s dolnozemskymi kulindrskymi tradiciami. Geografickd
poloha a intenzivny kontakt s mestskym prostredim (Panéevo,
Belehrad) podmienili vznik charakteristickych prvkov, vdaka
ktorym je dnes jedine¢na. Okrem tychto aspektov tradi¢nu
stravu ovplyvnili aj dalsie faktory - prirodné prostredie,
konfesionalna S$truktara, pracovné prilezitosti, vyrazna
industrializacia ruralneho prostredia aj bezprostredny kon-
takt so srbskym, madarskym a v minulosti s nemeckym
obyvatelstvom. Z ¢asového hladiska je mozné sledovat vyvoj
stravy v dvoch nadvézujucich liniach. Do 50. - 60. rokov 20.
storocia bol charakter stravy a stravovania prisposobeny do-
pestovanym plodinam a zivo¢i$nej produkeii. V ramci tradicii
pretrvavalo spolo¢né stravovanie a zauzivand etika stolovania.
Druhou liniou je obdobie po zaloZeni priemyselnych podni-
kov (Azotara, Rafinéria a Petrochémia), kedy doslo k pomer-
ne vyraznému naru$eniu zauzivaného systému. V stvislosti
s viaczmennou prevadzkou fabrik sa zalal pretvarat charakter
stravy aj rezim stravovania. Domdce produkty boli ¢oraz
CastejSie nahradzané kupovanymi. Menilo sa aj pokrmové
zlozenie, vytracali sa tradi¢né jedld naro¢né na pripravu.
Postupne zanikali spolo¢né rodinné ranajky a obedy. Napriek
pomerne intenzivnym vplyvom si vojlovickd gastrondmia
dodnes zachovala svoje charakteristické prvky, ktoré sa preja-
vuju v zlozeni stravy, zauzivanych recepturach a v kultirnych
tradicidch spojenych so stravou a stravovanim.

Sti¢astou obzivy Vojlovi¢anov do polovice 20. storocia
bolo prevazne polnohospodarstvo. Sire rovinaté plochy
s dobrou podou a dostatkom vlahy boli dobrym zikla-
dom pre pestovanie Sirokého spektra plodin. Medzi kltacové
obilniny patrilo zito - pSenica, ja¢men (pre o$ipané) a ovos
(pre kone), z olejnin predov$etkym slne¢nica. Zasadnu cast
jedalneho listka polnohospodarskej rodiny tvorili jedla
z muky, ktord sa pouzivala pri priprave velkého mnozstva
roznych pokrmov. Miestna gastrondmia bola charakteristic-
k4 pomerne velkou druhovou pestrostou. Oblubu si ziskali
najma rozne kase (krupicova, kukuri¢nd), omacky (zmdcan-
ky - cibulova, koprova, zemiakova, paradajkovd, cesnakova,
sladkd visnova), cestovinové jedld, jedld z cesta, husté i red-
Sie polievky, ale aj ryby, Saldty, slané a sladké kolace (rejtése,
kartdse, kapustniky). Mésové jedla sa varili zriedkavejsie,
najmé v nedelu alebo vo sviato¢ny den. Dopyt po mésovych
vyrobkoch v$ak ciasto¢ne vyvazovali mnohé zabijackové
$peciality, ktoré mali pomerne dlht dobu trvacnosti. Velmi
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Casto sa pripravovali celkom jednoduché jedla, zloZené len
z niekolkych surovin. V slanych jedlach prevlddali zemia-
ky, cibula, raj¢iny, mast a mletd Cervena paprika.? Sladké
pokrmy obsahovali zvycajne mlieko, miku, ovocie, orechy,
mak a cukor. Ak sa [udia vracali po praci domov, pripravo-
vali rychle a vydatné jedld, ktoré zasytili a nespotrebovali

Ana Criepkovd - ochutndvka vistiového koldéa

Zdroj: Fotoarchiv autora 201

vela surovin.’ Viaceré jedla sa pripravovali v sladkom i sla-
nom variante, napr. rezance, palacinky alebo kifle.* Mnoho
pokrmov sa pripravovalo na masti alebo na oleji, kedze
kazdodenna praca si vyzadovala predovietkym energeticky
hodnotné jedla. Vo vojlovickej gastrondmii sa pripravovali aj
rozne kompoéty — duncty, dzemy, lekvary, zavarana zelenina.
Nesmeli chybat zabijackové $peciality, palenka alebo vino.
Hoci sti¢asna kuchyna je uz o nieco zloZitejsia (pribudli nové
technologické postupy a nové kupované suroviny), zakladna
linia pretrvava a udrziava si svoj tradi¢ny charakter.
Zakladnou potravinou vojlovickej kuchyne bol p$eni¢ny
chlieb, ktory sa piekol v niekolkych bochnikoch raz tyz-
denne pre celu rodinu. K priprave $tvorkilového okruhleho
chleba bola potrebna jedna slamienka muky, na hrst soli,
kvdsok a tepla voda. Vecer pripraveny kvasok musel postat
do rana. V skorych rannych hodinach sa chlieb miesil.

2 Medzi také jedla patri napr. rostovka. Do uprazenej, nadrobno

nakrajanej cibule sa pridd muka, ¢ervend mletd paprika a rasca. Zmes sa
zaleje vodou a po prevreti sa do nej zavaria dve celé vajcia. Dochuti sa
solou. Podéva sa so suchym chlebom nakréjanym na kocky.

troska a uz miiky po potrebe - hustejsie ako za palacinke. Do Serpeni ide
horiica mast, vyleje sa asi z dvoch prstov do Serpeni, ak viac robite, misite
na dva razy to robit. Celé sa to vyleje do tej masti. Nahd sa, nak sa dobre
prazi, nak chyti kéru a potom sa obrdti, ked uz chytilo kéru na rozavo.
Je to také velké ako Serpetia. Na 40 zo 40 ddvam 2 vajcia, mlieka isto pov
litre treba, eno - dve lyZicky cukru, 2 lyZicky griza. To jedli stari ludia
mesto palacinkov velmo Casto, lebo drugo nemali. Palacinky nemali kedy
robit, aj mast bola vzdcna. Ked sa prislo z robote, tedy miseli nafrisko
nieco. (Zena 1936)

Kifle - Pol litra mlieka, kilo muky, dva deci oleja, jedna lyZzi¢ka soli a jedna
lyzicka cukru, jedna kocka kvasnic. Cesto sa dobre vymiesa a necha
nakysnut. Potom sa rozvalkd a nakréja. Zakrutia sa malé rozky - kifle.
Ked'ich porobim, tak ich pokladiem na tapsu a potom namazem z vajcom,
posypem — rost, sol, susam, kmin. MoZe sa dat saldma, syra. Stvrt hodinu
pokysnii aj potom ddm upiect. MoZu sa robit aj nasladko - lekvdr dnuka,
syt, posypii sa cukrom. (Zena 1936)

Jednym z takych jedél je napr. Smor. Mlieko studené, vajcia, cukor, sol

Po doékladnom vymieseni sa prikryté cesto nechalo priblizne
dve hodiny kysnat. Nasledne sa vyvalkalo a rozdelilo
do vymastenych mddliel (okruhlych nadob s nozi¢kami).
Délezité bolo spravne vykdrenie pece. Ked sa vo Vojlovici
prestalo piect v domacnostiach, vymiesené cesto nosili k pe-
karovi. Chlieb sa piekol priblizne dve hodiny. Cerstvo upe-
¢eny pokropili vodou, aby ziskal leskly povrch. Jeden chlieb
bol vzdy pripraveny uprostred stola v slamienke, ostatné
odlozili do komory. Okrem velkych bochnikov sa piekli aj
mensie cipovke a lepniky/lepine.

Najrozsiahlejsi fond vojlovickej gastronémie tvoria roz-
ne druhy cestovin. Vojlovické zeny tzv. rezanciarky vyrabaju
rezance, rezanceky, zamrvenku/tarhoniu, trhance, Sulance,
buchty, buchticky, knedle, fliacky, gulky, geledine, Sifliky/ko-
cicke, Stvorceky, pirohe, opekance ¢i Sufnidle ($tlance). Od
miestnych ndzvov mozno odvodit rozne druhy technologic-
kej pripravy - trhanie, rezanie, mrvenie, gulkanie ¢i $tlanie.
Oblubu si ziskali najmi vdaka svojej variabilite, kedZe sa daju
pripravovat v slanej verzii (so syrom, zemiakmi, kapustou,
vajcom alebo so Sunkou) i na sladko (s makom, orechmi,
lekvarom, grizom). Rezanciarky vyrabaja cestoviny pre vlast-
nua potrebu aj na predaj. Produkty predavaju na tradi¢nych

Eva Lécovd pri vyrobe rezancekov

trhoch - placoch najma v sobotu a v nedelu v Panceve — Ze-
leny plac alebo v Belehrade - Stary déram, Bajlonov plac,
Palelujsky plac, Zeleny verac, Kalenicov plac. U nds je to tra-
dicia hddam Sestdesiat — sedemdesiat rokov, ako nase Zeny
predavajii rezance. Starie mamky miesili na rukdch a chodili
predavat. Potom uz prisli masinky...(Zena 1950b) v sticasnosti
je vo Vojlovici uz tretia generacia rezanciarok. K prvym, dnes
uz zosnulym patrili Eva Marekovd, r. Markusova, Eva Kucha-
rikova, r. Kolarikovd, Ana Koldrikovd, r. Kucharikova, Maria
Hribova, r. Kolarikova, Eva Kurajova, r. Mixadova, Ana Vale-
kova, r. Markusova, Eva Petrikova, r. Gavurova, Eva Gajano-
va, r. Kolarikova, Zuza Valekova, r. Bosakova, Ana Beskova
s nevestou Anou Beskovou, r. Kurajovou, Kata Saokolova,
r. Cerndkova, Zuza Hribov4, r. Omastova, Mara Hribova,
r. Mixddova, Ana Berackova, r. Kolarikovd, Mara Gajanova,
r. Pavelovd, Ana Kolarik, r. Marekovd, Zuza Hordoédiova,
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r. MeliSova, Anka Kolarikova, r. Valekova, Eva Kolarikova,
r. Gubeckova. K aktivnym rezanciarkam patria Eva Lociova,
r. Marekovd, Eva Kristofikovd, r. Gajanovd s dcérou Lidou
Beskovou, Marka Gajanova, r. Spisiakova s dcérou Oliverou
Gajanovou, Ola Berackova, r. Bagnarova, Lida Telbis r. Valek,
Bozenka Vilekové, r. Molnarové s dcérou Kristinou Sévic,
Viera Jedinovd, r. Petrikova s dcérou Tanoua Stankovic, Bozo
Valek s manzelkou Ilonou, Eva Ivanic, r. Kolarik, Dominika
Kolarikova. K zndmym, no dnes uz neaktivihym patria Ana
Spisiakovd, r. Gubeckova, Eva Valekovd, r. Beskovd, Eva
Molnérova, r. Holokovd, Anna Berackovd, r. Marekovd, Zuza
Berackova, r. Kurajova, Ana Stupavska, r. Bosakova, Zuzka
Gajanova, r. Zriniova, Eva Berackova, r. Ivani¢ovd, Mara Hor-
dédiova, r. Lociova. V sucasnosti stale pretrvava dopyt najmé
po Klasickych rezancoch - rezanceky/rezancoky/drobnie
rezance za supu v dvoch velkostiach (drobnie a hrubie), urée-
nych predovsetkym do slepacieho alebo hovidzieho vyvaru.
Tie sa pripravuju iba z muky, vajec a vlaznej vody. Vypra-
cované cesto sa kraja na rozne Sirky. Casto pripravované st
velké sifliky (20 x 20 mm) so zemiakmi, Sunkou alebo kyslou
kapustou. Dobre predajnym artiklom boli aj rezance za vyvd-
rania v rdznych $irkach (10 - 20 mm), pripravované na sladko

Rezanciarka Kristina Sevic¢ovd, rod. Vilekovd

Zdroj: Fotoarchiv autora 2014

s makom, lekvarom, orechmi alebo na slano so syrom,
zemiakmi, vajcom kapustou alebo Sunkou. Vojlovické zeny
v poslednom obdobi prispdsobuju svoje produkty meniacim
sa poziadavkam trhu a vyrdbaju aj celkom nové druhy
cestovin. Lazane (200 x 100 mm) sa zapekaju s mdsom a za-
lievaju sa paradajkovou omackou alebo besamelom. Mlynce
(300 x 200 mm) su na platni suSené cestoviny so $pecifickou
chutou, ktoré sa naldmané obaria hortcou vodou, scedia sa
a pect spolu s brav¢ovym alebo kuracim mésom.

Castou formou pokrmov boli rozne kasovité jedld.
Oblubenou u deti bola krupicové kasa griz , ktord sa varila
zpSeni¢nej miky amlieka, posypand cukrom, neskor kakaom
alebo skoricou. DalSou alternativou, najmi v zimnom
obdobi, bola kila - kasa z kukuri¢nej muky a vody. Dd sa
voda, sol. Ked'vrie, prisypa sa kukuri¢ny griz a mieSa sa. Na-
hate ju, Zeby troska vrela - 5 miniit. Na litra aj pov vode ide 300
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gramov griz kukuri¢ny. Rozmiesat, pocne husniit. Ked pocne
horka vyfukuvat - hotovo. Na vrch sme davali obycne mast.
(Zena 1938a) Dochucovala sa cukrom (na sladko), alebo
oskvarkami a oprazenou cibulou (na slano). Sekundarnym
pokrmom z kukuri¢nej kase boli napriklad dZgance. Ak zo-
stalo viac kukuri¢nej kase z ranajok, vytvarovali z nej ovalne
kusky, ktoré sa piekli na plechu alebo vyprazali v brav¢ovej
masti a servirovali sa na veceru.

Doleziti poziciu vo vojlovickej kuchyni maju polievky.
Najcastejsie sa pripravuje cesnakova, zeleninova, hrachova,
paradajkova, zemiakovd, mlie¢na a obarova®. Jednou z kla-
sickych polievok je tzv. supa, teda vyvar z kohuta, sliepky,
hovédzieho misa, kacacich drobov, skreckov - perliciek ale-
bo holtbidt. Do vyvaru sa prida korenova zelenina (mrkva,
petrzlen, pastrnak, zeler), zemiaky a pre vonu cibula a celd ze-
lena paprika. Dochucuje sa iba korenim, solou a nasekanymi
listkami petrzlenovej viate. Podava sa s tenkymi rezancami,
ktoré sa zavarali v precedenom vyvare. Uvarena zelenina sa
vybera zvlast na tanier a kladie sa vedla supy. Zauzivané su
aj tzv. polievky na kyslo, najcastejsie s brav¢ovym, hovadzim
alebo kuracim mésom. Zeleniny drobusko nakrdjat - mrkva,
petrZlan, cibulka, mletvo mdso (svinskvo a junetina - hovi-
dzie), moZe byt aj z hydiny vela, asi 200 gramov. I to sa dinctuje,
dodd sa troska soli, masti. Nezaprdza sa, zaleje sa vodov a po-
tom edno vajko sa roztrepe. Do vajka nalejem ednu lyZicku octu,
ale misim odobrat z tej poliovky, by sa tie vajcia neuvarili. Zeby
sa mi trocha rozchladli do ednej Serpenky z tej poliovky a ked'sa
troska rozchladne, zamiesam do toho vajca a tii poliovku potom
vylejem do tej horticej. (zena 1936)

Vojlovickd kuchyna obsahovala aj velké mnozstvo ener-
geticky vydatnych sladkych jedal predovsetkym z kysnutého
cesta alebo gibanice.® Najcastejsie sa aj dodnes pripravuju
rozne kysnuté a roztahované rejtése. Kysnuté z muky, mlieka,
kvasku, soli a cukru. Vykysnuté cesto sa rozvalka a rozdeli
na tri Casti. Kazda sa posype inou plnkou, napr. jablkami
s cukrom, vi$§fiami s makom, orechmi alebo tvarohom. Roz-
tahované sa pripravuju iba z muky, vody, trochu soli a octu.
Z cesta sa pripravia velmi tenké platy, posypu sa réznymi
plnkami, zakrutia a daju piect. Oblubené su aj tzv. baby’

> Ked sa rezance varia, z vody si robime polievku s cesnakom, to je

obarovd polievka. Na masti sa spusti cesnak — drobno rozsekany, aj
Cervend paprika mletd. Razom zalejem z obarom ato dobre prevrie. Do
taniera ddame obar, rezance. Ja vidlickou rozmrvim syra (tvaroh) do nej.
(zena 1933)

Pol kile miiky, tri deci vode aj lyZicku ocot aj enu lyZicku soli i to zamiesim.
Tak si spravim tri lopticke z toho atroska si postoja. Potom ich rozvalkdm
tak naokrithlo ako palacinku-takii mensiu loksicku. NamaZem si lebo
mastov, margarinom, maslom. Potom isto tak otstoja trocha. Potom ho
roztahujem kelko je stol. Kraje obttham, na ruku, okolo $ade, maslom
poftkam. Potom zahodim z enyho boku a zas pofikam i kelko mi je tapsa.
Cesto sa zlozi do tapsi. Medzi cesto ide syra — kravsky. Ja rozmiitim tri
vajcia, ale prv bielke spravim na sneh, tak vylipam dobre, doddm Ztka,
doddm syra - tvaroh, sol. Aj troska sa dd kyslej vode, syra, za enu deci
aj mlieko. To sa vrstvi, cesto, syr, cesto, syt, cesto. Horka cesto ide. Potret
masnym - maslom, zetinom. Pred pecenim, ked ho uz naskladdm, potom
veznem noz a kelko ja chcem kiistike, tak trocha nakrojim, ale nie do dol,
ale len tak zvrchu. I ddme ho piect; ono krdsne narastie od tych bielkov.
Ako listkovo cesto vypadd. (zena 1936)

Mlieko, troska soli, troska cukru, kistik kvasnicov sa dalo. to sa tak dobre
zatrepalo zmliekom tym, o teliatko cicalo - prvo mlieko. To malo specificnii



KONTEXTY kultury a turizmu 2/2016

a kartdse, ktoré sa prazia na masti. Muku, dam enu lyZicku
soli, zamiesim s vodov, tak mdkiisko, spravim enu lopticku,
10 miniitov postoji a potom rozvalkdm. Moze tak 40 zo 40 na
kvadrat, rozvalkdm cesto, namastim troska. Volakedy to bolo z
mastov — vymuitili na penu mast. Prehodim z enyho - druhy-
ho boku, odo m#a aj ku mne este raz tak. Tak si oddychne
troska. Rozvalkam a pokrdjam, kelko myslim velkje, méze po

Priprava cesta na vojlovické lopty - Ana Kuchdrikovd
i L t |

Zdroj: Fotoarchiv autora 2014

20 x 20 cm, ako kto chce i na horticej masti sa praZia. Podd-
vajii sa dzemom a kto chce, mozZe s ¢ajom a mliekom. (zena
1936) Specifickym miestnym receptom st vojlovické lopty.
Dobre vymiesené cesto zo Zzltkov, kyslej smotany, muky
a rumu sa rozvalka na tenko a nechd oddychnut. Pokréja
sa na obdizniky, pricom sa ich vnitro pozdizne nakroji.
Nasledne sa vymodeluje z cesta tvar ,lopty*, prazi sa v ho-
rucej masti a vybera sa pomocou Specidlnej uzatvaratelnej
dierkovanej naberacky. Oblubu si ziskali aj klasické buchty
s makom. To sa zamiesi cesto, to sa rozsiri na stole, sa vyrezali
takje okrithlje. Cesto nebolo s kvasnicami, bolo trocha mdksie
zamiesenvo. To sa parilo na Serpeni, na spordku. Spodok bol
pripeceny, makom a cukrom sa posypali. (Zena 1936)

Jedalny listok spestruju jedla z ovocia a zeleniny. Ovocie
sa jedlo surové alebo sa varilo, susilo, zavaralo alebo palilo.
Pripravovali sa z neho rézne pokrmy skor doplnkového
charakteru. Zavarali sa broskyne, marhule, vi$ne, ceresne,
hrusgky, duly a hrozno. Susilo sa len pre vlastnu potre-
bu - jablka, hrusky, visne a hrozno hlavne do rejtésov.
Typickym ovocim pre Vojlovicu st dodnes kaise — marhule,
hrusky (limunovje, junska lepotica), slivky, jablka (zelenie,
petrovskie - letnie, zimskie), barasky/baracky — broskyne,
gutie — duly, vidne, Cere$ne (jiinovie, Zltie), vlasské ore-
chy, hrozno, moruse - jahody, maliny, neskor figy a kiwi.
S prichodom priemyselnych podnikov sa produkcia ovocia
znacne utlmila. Oblubenymi receptami s ovocim bola vis-
nova zmdéanka, kysnuté lepnike s ovocim®, slivkové geledi-

chut. Zatrepalo sa, vylialo na tapsu postat, asi pov hodine. Potom sa pieklo
tricat miniitov. To zme piekli v tych pecdch muruvanych - sedliackych.
Bolo krdsne Zlté od toho mlieka aj malo fine chut. (zena 1936, Zena 1950a)
Kysnuty lepnik - Rozlieva sa po tapsi. Tam ide mlieko pov litre, na pov
kile miiky, kvasnice pov paklicky. To sa lipa s varecov Co varime. Ja

ne alebo jablkova pita. Ovocie sa konzervovalo v podobe
dzemov a lekvarov. Varil sa najma slivkovy, baraskov alebo
kaisovy lekvar. Ocistim ovocia, potom veler zasypem cukrom,
rdno varim. Na pdt kilogramov ovocia kilo cukor. Kym ne-
dostane svoju hustinu. Konzervans davam dnuka. Lekvdr je
hustejsi. Nacim dve-tri hodiny varit. Kladiem hortici do flias.
(zena 1940) V sucasnosti sa skor varia dzemy (slivkovy,
jahodovy, baraskov, kaisov). V dZeme ostanii kiisky ovocia,
lebo sa pomenej vari, aj tuksie sa vari, aby bol taky priezracny.
Dzem je viac sladky. Ide styri kilogramy ovocia a kilo cukor,
zasype sa vecet, aj sa vari. (zena 1940) Oblubenym produk-
tom z ovocia s dnes sirupy - vi$iovy, malinovy, ¢ernicovy
alebo bazovy. Sirupy sa pripravuju prevarenim alebo bez
tepelnej upravy. Tri kily visne, dva litry vode, Sest kyselin
citronovych, konzervans — nahdme dvadsatStyri hodin stdt.
Potom sa ocedi, visne pre¢, na kazdi litru ide kilo cukru,
zmiesa sa to dovena. Nevarite, z éasu na Cas premiesat, by sa
cukor stopil. Potom ide do flasov. (zena 1936). Ja som sa na-
ucila, ja ho prevarim. Som olistila visne, oltipala, dam vode,
prevarim, troska vypasirala, pomiesala s cukrom, prevarila
a dala tepluo do flaskov a do Spajzu. Na litru tej tecnosti,
¢o som vypasirala, dam kilo cukor - zdvisi z akého ovocia.
(Zzena 1940) Pripravuje sa aj tzv. slatkvo (jahodové, visnové,
Ceresnové) alebo ovocné zavaraniny duncty — kompoty.
Sirup uvarim - cukor, voda, trocha konzervans, zalialo sa
ovocie. Potom sa dalo dinctuvat. Voda sa dala do Serpeni,
potom sa poskladajii a zakryjui. Ked zacnii vriet, jedno de-
sat - pdtndst minit, potom sa strhnii a tak sa nahaji, Zeby
ochladli. (Zena 1940)

O nieco castejsie ako ovocie sa v kazdodennom stravo-
vani objavovala zelenina, ktort si Vojlovicania dopestova-
li pre svoju spotrebu. Pestovala sa predovsetkym korenova
zelenina (chren, mrkva, petrzlen, pastrnak, zeler), ako
zaklad polievok. Z listovej zeleniny bola najrozdirenejsia
kapusta (na polievku, $alat, sdrmu, podvarak® ¢i do slanych
kolacov), zeleny $alat a Spenat. Kapustové jedld sa strie-
dali so strukovinovymi, bohatymi na bielkoviny. Pestoval
sa najméi buob - biela/zlta fazula, zelend fazula a hrach.
Pripravovali sa z nich polievky (buobovd, hrachovd), hus-
té privarky alebo zapekané pokrmy s masom. Z cibulovej
zeleniny sa pestovala biela cibula a cesnak, ktoré boli zak-
ladom vécsiny varenych jedal (zmdcanky-omacky), alebo
sa konzumovali aj surové. Z plodovej zeleniny sa pestovali
najmé paradajky, uhorky, biele tekvice (do rejtésov), oran-
zové tekvice (na semienka), Cervené meldny gerege a zlté
melény dyne. Paradajky sa konzumovali surové ako sucast
$alatov, varilo sa z nich le¢o (pindiir) alebo pretlak (varenie
paradajzle), ktory je zakladom viacerych jedal. Zo surovych

ddvam dnuka aj troska oleja. Po vrchu ide sezonskvo ovocie. Rozmiitim
troska olej, eno - tri lyZicke miiky tak narietko - mrvenicka, dd sa horka
na to ovocie. To obycne ide na visne aj na slivke, mak sa ddva na slivke.
Na kaise ddvali bielka s cukrom. Posype sa krystalovym cukrom, kdo kelko
chce. (Zena 1938a)

Podvarak je kysld kapusta pecend v rérni. Tri - Styri pokrdjanje cibule
(neprazi sa) a eno-dve kily kapuste sa pomiesa. Pomasti sa tapsa, naleje
sa troska vody, dymenje tidenje rebrd sa daji, pokryjii sa kapustou, dajii
do rérni, nechajii sa piect. (Zena 1951)
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uhoriek sa robil najma $alat s cesnakom, no konzumovali sa
aj nakladané alebo kvasené. Na poliach sa pestovala pukan-
cova kukurica, z ktorej sa robievali aj kokice/pukany kukuric;
bola aj postnym jedlom. Dolezitym prvkom bola zelend
paprika — babura, ervena, sladka a horkd - $tiplava, ktord
sa Casto pouzivala pri dochucovani jedal a bola sucastou
mnohych receptir. Zo zavaranych produktov je dodnes
oblubeny srbsky ajvar a lutika, ktoré sa serviruju ako prilo-
ha k mésu ¢i inym pokrmom. Zakladnymi surovinami pri
vyrobe lutiky st rajc¢iny a paprika. Peknd, cervend paprika
a paradajzle sa poumyvaji, pokrdjajii, zomelii na masinke
za mdso. Paradajzle bielime. Do vicsej Serpeni ddme naspo-
dok olej z dvoch prstov, vylejeme papriku a paradajzle. Potom
vsetko vylejeme, zacne sa to varit, doddme do toho celerové
listy, lebo celer koreri nadrobno nasekany, petrzlanovie listy,
cesnak, posolime, dame ocot, cukor, cesnak, ale to uz pri kraji.
Tak sa md varit nahusto, ako ked sa lekvdr vari. (Zena 1931)
Naproti tomu, pravy ajvar sa pripravuje s baklazanom (patli-
dzdnom ). Paprika cervend to sa misi upiect aj s patlidZanom,
potom sa misia obielit, zomliet na masinky. Patlican sa misi
prv ovarit, Zeby sa mohov lachSie zomliet. Tu sa neddvajii
paradajzle. Osolim, ddam horkii papriku. Dinctujem, ddm
do teplych flaskov, poberem, ani neukryvam. (Zena 1940)

Z okopanin zohravali dolezitu tlohu zemiaky - krum-
ple. Pripravovali sa naj¢astej$ie varené alebo pecené, so
$upkou alebo odistené, ako hlavné jedlo i priloha. Najjed-
noduchs$im jedlom zo zemiakov z hladiska pripravy boli
obarenie krumple. Podavali sa so solou, s mletou paprikou,
roztopenou mastou a s kyslym mliekom. Zo zemiakov
sa tiez varil krumplovy paprikas, krumplovy Saldt, pyré
krumplovo (kasa), haluske s krumplami'® a kysld krumplovd
polievka. Dodnes st tradi¢nou prilohou k misu ako pecené
(prazenie) alebo varené. Specifickym pokrmom st detva-
novie krumple, ktoré sa pripravuju hlavne pri prilezitosti
stretavania sa s inymi spolkami. Obielili sa cibulky, pokrd-
jali nadrobno, uprazili. Krumple sa varili, obielili. Krumple
sa pomldgali, cibulka sa dala, aj Cerstvd petrZlanova viatka,
pomiesalo sa, posolilo. K tomu tufty, Snicle, alebo klbdsa.
(zena 1951) Zemiaky st okrem toho stcastou rdéznych
inych polievok (zeleninovych, gula$ovych, supy), paprika-
$ov (zabijackovy, krumplovy), privarkov, omacok, cestovin
a Salatov. Osobitny vyznam maji cestoviny zo zemiakové-
ho cesta. Oblubenymi boli geledine — ovocné knedle alebo
Sufniidle - $tlance s makom ¢i pirohe praZenje, plnené
slivkovym lekvarom. Ddme eno tri priehrste miiky, kvasnice
pov paklicky do deci mlieka aj enu lyZicku cukru, zeby vysli
horka - nak narastii. Potom sol, enu lyZicku masti, eno dva
Ztka, eno dva deci mlieka - s tym sa zamiesi. Rozvalkat z vdl-
kom, potom roztopit mast, cesto prehodit edno na druhvo,
ako lisnatvo bude. Potom este raz po dizke, od seba aj sebe,

10 Zamiesim cesto dost tvrdé, potom ho rozvalkdm na loksu, potom nahdm

presusit, potom ho pokrdjam na kocke. Potom ddm slanii vodu, krumple
sa varia tak na stredne, ani velko, ani drobno. Do Serpeni ddam cibulu- dve
velkje, ked je napoly uprazend td cibula, ddm trosticka papriky cervenej.
Potom krumple vareckov pomjackdm, preprazim ich. Cesto ocedim a ddm
do toho. (zena 1936)
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potom odychne 20-30 miniitov, Zeby sa mohlo rozvalkat asi
tak na maly prst. Krdja sa Zeliezkom - radielkom na 10 x 10
cm, dnuka sa dd lekvdr - sliuvkovy, kaisovy. Potom sa zohne
na 3 uhly a prazi sa. Posypat drobnym cukrom, vanilkov.
(zena 1936)

Okrem rastlinnej stravy boli st¢astou jedalneho listka aj
jedla z mésa. Vacsina masa pochadzala z domaceho chovu.
Z hospodarskych zvierat sa choval vo Vojlovici najmé ho-
vadzi dobytok, osipané, kone, ovce, kozy a hydina (sliepky,
kacice, husi, skrecke — perlicky a morke — morky). Bezne sa
konzumovali aj holubita (holiiblence) ¢i ryby (Sarany, ka-
rase, somi, smude, $tuke). Okrem tradi¢nej rybacej polievky
sa ryby hlavne prazili a podavali so zemiakovym $alatom
alebo s kasou. Miso sa konzervovalo solenim, prazenim
atdenim - suSenim. Mdso sa solilo, dalo sa pod koch, pec sa
ktirila, tam sa susilo pod kochom, kym sa nestrovilo. (Zena
1938b) Misové jedla sa nevarili kazdy den, najma v ¢ase na-
ro¢nych polnohospodarskych prac a v pripade pribuzenskej
alebo susedskej vypomoci, tzv. méby. Ak sme dostali mébu,
tedy hladeli naveky zarezat aj dva kohity, paprikds, Zeby sa
najedli dobre. Ale popri tom naveky hladeli koldca, v lete
lepnika. (zena 1933) Ked sme isli na mébu, varili ndm buob
s klobdsou, zo suchym mdsom, zo Sunkov a napiekli voldke
koldce, lepnike, lebo pampiiche, kifle slanje, lebo takvo vola-
Co napiekli. Na moébu, ked sme isli, to nam bolo dost. (Zena
1938b) Jednym z najtypickej$ich masovych pokrmov, ktory
sa prekryva so srbskou kuchynou, je sarma. Mleté svinské
mdso sa zmiesa spolu so surovou ryzou - riskasou. Pridd sa
uprazend cibula, mletd paprika, sol, korenie, vajcia - to roz-
mieSame. Potom zakriicam do listov. Do pekdca na dno po-
kladiem kapustovje listoke, kiistik slanine, aby pustila mast,
pokladiem sarmu. Potom zasek poloZim listy, ale celje, nie na-
krdjanje — nezasusi sa sarma... Tak my sme si zobrali, ako aj
Srbi varia. Davame mdso dnuka, slaninu. Rozdiel je v tom, Ze
my robime sdrmu varentl, Srbi este potom dajii varenti sarmu
zapiect. (zena 1938b)

Svojskym prvkom v stravovani bola zabijacka a produk-
ty ziskané z brav¢ového mésa. Zabijacka bola aj vyznamnou
spolo¢enskou udalostou, ktord spéjala rodinu a udrziavala
susedské vztahy. Prvym jedlom bola pokrdjana, posolena
pecen ochutena nadrobno nakrdjanym cesnakom (pecen-
ka svinskd), zakratena do svinskej maramice — bravcovej
mriezky a uprazena v masti. Na obed sa podaval zabfjacko-
vy paprikds z bravéového boku so zemiakmi, uhorkovym
$alatom alebo s kyslou paprikou. Na veceru bola zabija¢-
kova supa z odrezkov a kostialov. Ako prvy sa jedol vy-
var, potom varené miso s chrenom a s chlebom, pecené
maiso, klobasa a duncty (kompoty). Vysledkom pomerne
naro¢nej celodennej prace boli tradi¢né zabijackové
produkty - $unka, slanina, klbdsa, kulen, hurky, matejok,
doérka, Skvarky a mast. V suvislosti s tymito produktmi
nemozno hovorit o nejakej spolo¢nej typickej vojlovickej
recepture — vSetky maju v kazdej domdcnosti rozdielnu
pripravu, dochucovanie a ddenie. Cast cerstvého (friského
) misa sa pouzivala do vyrobkov a cast sa rozdala, ¢im sa
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zabezpedil pravidelny zdroj cerstvého méasa v celom pri-
buzenstve. Konzumovanie zabijackovych produktov malo
¢asovu postupnost podla doby trvacnosti. Najskor sa jedli
s$kvarky, hurky, matejok, dérka, potom udené rebra, kibdsa,
kulen, najdlhsie vydrzala slanina a Sunka.

Potravinové a surovinové zlozenie stravy Vojlovi¢anov
obohacovali viaceré doplnkové produkty, uréené na pria-
mu konzumaciu alebo aj ako doplnky stravy ¢i lie¢iva. Vo
Vojlovici sa zbierali alebo aj pestovali rozne lie¢ivé rast-
liny a kvety. Pouzivali sa v surovom aj v suSenom stave.
Pripravovali sa z nich lie¢ivé ndpoje a odvary. V fudovom
lie¢itelstve boli najcastejsie pouzivané: S$alvia lekarska
(Zalfia), materina duska (materina dusica), plody $ipovej
ruze (Sipke), rumancek kamilkovy (marmancok), lubovnik
bodkovany (kantarion), skorocel kopijovity (korocel), lipa
a baza dierna (bazga), midta piepornd (ndna/menta), nech-

Zabijacka u Marekov

Zdroj: Fotoarchiv autora 2014

tik lekarsky (nevena). Ako prirodné lie¢ivo sa pouzival aj
chren, cesnak a vceli med (slne¢nicovy, kvetovy, repkovy,
bagremovy - agatovy, lipovy).

Neoddelitelnou stcastou gastronémie su alkoholické
a nealkoholické napoje. Konzumécia domacej pélenky
bola beznou stcastou zivota. Pdleno sa ponukalo pri roz-
nych pracovnych udalostiach - zabijackach, kopackach,
lamackdch, pri stavbe domu, na svadbach, hostinach i poh-
reboch. Najcastejsie sa pripravovalo z marhdl - kaisovo
pdleno, zo sliviek - slivkovo pdleno, z morusi - jahodovo
padleno, menej z jablk, hrusiek a broskyn, z vini¢a hrozno-
rodého, napr. destilaciou vykvasenych vyliskov (komovica/
terkelica), z vykysnutej hroznovej $tavy (l6za/vinovica) aj
destildciou vina (vinjak). Konzumdcia vina mala podobny
spolocensky vyznam. Pestovaniu vini¢a sa darilo najma
v blizkosti Dunaja, kde bola vhodna lahka pieso¢natd
poda. Z odrod vynikali franciiz, ¢ierny hamburg, biely otel,
cierny otel, fajersiler — rozavo. Na oberacky chodili poméhat
okrem blizkych pribuznych aj susedia. Co som mala ednu
oberacku, tam sme boli triciati, aj boli dva koce, na kocach
boli sudy, kde sa hrozno zosypalo a vozilo sa domov. A doma
boli zase chlapi, keri to hrozno mleli, mali sme aj dardlov

svoj aj mulovnik éo my vravime, aj sa cedilo vinko, aj to sme
mali. Styria, piati boli doma zadrZeni len za to. (zena
1938b) Dnes sa v menSom objeme pestuje stolové hrozno
(dlhvo hrozno) pre osobnu spotrebu. V sti¢asnosti je vino
nahradzané pivom (v minulosti bolo menej roz$irené, lebo
bolo cenovo menej dostupné) a z nealkoholickych napojov
su ziadané soky — malinovky ¢i ovocné Stavy.

Pri analyze vojlovickej gastronémie je potrebné naze-
rat na zloZenie stravy, pouzité receptury a technologické
postupy, no venovat pozornost aj mnozstvu osobitych kul-
tarnych tradicii. Kolobeh stravovania v pracovnych dnoch
narusali vyznamné sviatky, rodinné udalosti ¢i kalendarne
obycaje. Vo vSednych dnoch sa pouzival bezny riad a stol
bol bez obrusa. Pocas sviatkov sa prestieral sviatocny fine
obrus - tkany, farebny vzorovany, alebo biely (napr. da-
maskovy) a pouzival sa sviato¢ny riad. Svoje pravidla v§ak
malo aj celkom bezné stravovanie. Ranajky, obed a veceru
niekedy doplnala desiata alebo olovrant — havrdnka. Dole-
zita ulohu zohravalo aj stolovanie — zasady spravania pocas
jedenia. Kazdy poznal svoje miesto za stolom aj ulohu po-
¢as jedenia a po jeho skonceni. Jedlu predchadzala kratka
modlitba. Tradi¢ny rytmus a zauzivany priebeh malo aj
stravovanie v ramci dni v tyzdni. V pondelok sa dojedali
zvy$ky z nedele. V utorok, ale hlavne v piatok, sa varil buob
z friského, alebo suchého svinského mdsa, alebo kysla kapus-
ta (v zime). V stredu sa pripravovali jedla z cesta — rezance,
rejtése s makom, syrom, rogdcom ¢i jablkami, palacinke'
alebo pampiiche. K cestovinovym jedlam sa podavala po-
lievka. Vo $tvrtok sa polievka nevarila, hlavnym jedlom bol
raj¢inovy, alebo zemiakovy paprikds. V sobotu sa podaval
obvykle buob/kysla kapusta z predoslého dna. Do buobu
sme ddvali len suchvo mdso (rebrd, paprcke, klbdsa), mast,
cibulu, zelenvo, mrkvu, petrzlan, pastrnak. Plny hrniec na-
plnil, kelko sa mohlo, hrniec sa zachlopil a dal sa do pece.
V horiicej peci tak sa uvaril dopolunia, naprimer poviem,
Ze do pov dvanastej sa uvariv, ako kasa sa rozvaril, taky bov
finy. Buob sa ddval biely. Niekedy sme Zlty varili, ked sme
Zlty varili, tak sme paradajke lievali do neho. A biely sme
len zahustuvali zo zdprazkov. Ked sme z peci vybrali, razom
uz sme dali don zdprazku. (Zena 1938b) K tomu sa pripra-
vovali cestovinové jedld — pirohe s makom, parené buchty,
opekance, rezance. V nedelu bol stravovaci poriadok
odli$ny od pracovného dna. Ranajky boli chudobné, obed
vsak bohaty, zlozeny zo supy, hlavného jedla (zviacsa z brav-
¢ového misa) a kolaca (lepnike, jablkovad pita, orechovy/
makovy rejtés, trubalke alebo babovka).

Vo vSeobecnosti mozno konstatovat, Ze stravovanie
prirodzenym spdsobom reagovalo na potreby cloveka
v suvislosti s ro¢nym obdobim a vykonavanymi praca-
mi. Gazdiné vedeli zmysluplne vyuzit vSetky dostupné

1" Okrem sladkého variantu sa pripravovali aj palacinky slanje. Palacinky
sa spravili klasi¢no (miika, mlieko, voda, z'ftky, olej, lyZica cukru, troska
soli). Prazili sa na masti. Naplnili sa zo syrom, zacinili sa solov, aby malo
chut, vajce rozmitenvo, aby to drzalo-netieklo. Poskladalo sa vo dva
Sory - zakriitenje, dali sa do plechu. Zalialo sa kyslov smotanov (pavlaka)
z vajciami. To sa vylialo a dalo zapiect. (Zena 1936)
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suroviny v konkrétnom ro¢nom obdobi a tak si strava cel-
kom prirodzene zachovavala to, ¢o sa v modernej gastro-
némii oznacuje ako ,akcent na sezénnost®. Podas tazkych
poInohospodarskych prac (tlacby, ldmaciek ¢i oberaciek!'?)
a v zimnom obdobi sa pripravovali vydatnejsie jedla. Ak
prace trvali cely den, striedmejsi obed zlozeny zvacsa zo
suchej stravy sa konzumoval priamo na poli. Teply obed
sa nosil na pole iba pocdas zatvy. Rodina ¢asto spolo¢ne
jedavala az veler. s prichodom priemyselnych podnikov
a viaczmennej prevadzke na prelome patdesiatych a Sest-
desiatych rokov doslo k modifikacii stravovacieho systému.
Kto pracoval vo fabrike, obedoval v zavodnej jedalni; kto
bol v rannej zmene, obedoval neskor po prichode domov.
Spolo¢né stolovanie sa postupne obmedzovalo.

Voijlovica je $pecifickou lokalitou aj z pohladu tradi¢nej
gastronomie. Blizky kontakt s mestskym prostredim urychlil
prijimanie novych prvkov (nahradzanie domacich potravin
kupovanymi, adaptacia novych receptur, preberanie celkom
novych druhov potravin), trhovymi aktivitami zaroven
podporil zachovanie a rozvijanie unikatnych kulinarskych
tradicii (napr. vojlovické rezance, vojlovické lopty, syrari).
Sti¢asna vojlovicka kuchyna je v istom zmysle fuziou tradic-
nych a novych prvkov. Domace receptiiry sa vo vieobecnosti
kombinuji s nov§imi, ktoré uprednostiiuje najmé mladsia
generdcia. K udrzaniu tradi¢nej gastronémie vyrazne na-
pomaha spolkova ¢innost a organizovanie podujati zame-
ranych na kulindrske $peciality - Vojlovicky kirvajsky kotlik,
Rezancovd zdbava, DoZinkové sldvnosti. Napriek globali-
zaénym trendom si vojlovicka kuchyna zachovava tradi¢ny
réz. Dodnes je cennou stucastou hmotného aj nehmotného
kultdrneho dedi¢stva.
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Sociokulturni problematika kulturni difuze
lidské spolecnosti se zamérenim na kulturu
gastronomie v ¢eskych zemich
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Abstrakt: A part of the development of human society is of
course also the development of the culinary art. In a broad-
er sense, we can say that the history of food culture dates
back to times when a man accidentally put into a close prox-
imity of fire a piece of venison, and thus found out that the
heat-treated meat is much tastier than raw. After the discovery
of grate, grill and clay pots, man could gradually carry out even
more demanding cooking. In this case, however, we certainly
cannot talk about gastronomy. Gastronomy is associated with
the development of thinking and culture.

Kulturni gastronomie jako nedilna soucast
socialnich potteb lidstva z pohledu kulturni difuze

Kulturnéhistorické badani o gastronomii ma u nas dlouhou
tradici. Po vydani zdkladnich dél Zikmunda Wintera a Ceii-
ka Zibrta (Winter, 1892; Zibrt, 1890), ale samotné kultur-
néhistorické badani ztratilo nastoupenou dynamiku a gas-
tronomii se vénovaly jen spise izolované specidlni védy,
predevsim etnografie. Nové oZiveni zdjmu o gastronomii
jako kulturni a kulturnéhistoricky jev pfineslo az prekonani
»krize kulturniho déjepisu® (Gombrich, 1985), podminéné
rozvojem kulturni antropologie predev$im v proudech ame-
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rické a britské difuzionistické antropologie, kterd v druhé
poloviné 19. stoleti vystfidala evolucionismus a znatelné
ovlivnila védy o kulture ¢lovéka, a déle némecké a rakouské
teorie kulturnich okruhi, kdy pomoci studii téchto jednot-
livych kulturnich vrstev dochdzelo rekonstrukci déjin celé
kultury. Zédkladem vyzkumu difuzionismu je rekonstrukce
historickych kontaktt lidi a studium S$ifeni kulturnich
prvka z jedné kultury do druhé. To se dostate¢né odrazi
ve srovnani narodni gastronomické kultury ceského statu
z hlediska kulturni difuze, kdy se mnoho kuchatskych
receptd, které pochazely z Orientu a Francie, dostalo do
zemi Ceskych. Difuzionisté, stejné jako evolucionisté véno-
vali primarni pozornost studiu kulturni zmény (Soukup,
2000). Vyzkum mimoevropské kulturni gastronomie se jiz
neopiral o evolucionisticky evropocentrismus, ale stale vice
vychazel z doktriny kulturniho relativismu, jakoZto studia
cizich gastronomickych kultur s jedine¢nym, neopakovatel-
nym a charakteristickym rysem difuzionistickych vyzkumd.
Pfi vyzkumu kulturni gastronomie by se proto méla véno-
vat pozornost tomu, které kulinafské prvky byly prevzaty,
jakym zptsobem se modifikovaly a integrovaly do nového
prostredi, konkrétné do ¢eské kulturni gastronomie, a z ja-
kého zdroje pochazeji. Difuze zde byla chapana jako proces,
pfinémz sijsou nejriznéjsi produkty lidské ¢innosti (artefak-
ty, sociokulturni regulativy, ideje) navzajem predavany rtz-
nymi kulturami mezi sebou. Dle Soukupa se jedna o $ifeni
kulturnich prvki a kulturnich komplext z jedné spole¢nosti
do druhé (Soukup, 2000). Franz Boas koncipuje kulturni
antropologii jako historickou disciplinu, jejimz zédkladnim
ukolem je rekonstrukce kulturni historie, objasnéni pri¢in
dynamiky kulturnich potfeb lidi, pochopeni podstaty soci-
alnich vztaht a vyznamu kulturnich jevtl v konkrétnim his-
torickém kontextu. Pokusy redukovat véechny spoleéenské
jevy sociokulturnich potteb lidstva v kazdé spole¢nosti, neni
v tomto pfipadé jednoduchym rysem (Boas, 1928). Z tohoto
davodu se kulturni antropologie nemize stat exaktni védou,
jako jsou védy prirodni, nebot neni schopna predikovat bu-
douci jevy lidskych potfeb z kulturnéhistorického pohledu
na historii stravovacich a napojovych zvyku a oby¢ejtL.
Predmétem socidlni a kulturni antropologie se zamére-
nim na kulturni difuzi gastronomie v Ceskych zemich je
exkurz do zptisobu zivota sdileny ¢leny urcité spolec¢nosti.
Ze sociokulturni perspektivy je nezbytné posuzovat lidské
hodnoty, normy a obyceje v kontextu té kultury, ktera je
vytvotila. Dne$ni Ceskd, moravska a slezskd kuchyné neni
ale vylozZitelnd jen ze svych tradic. Je zdroven vyslednici
fady endogennich a exogennich inovaci. Mnohé z toho, co
se v dnesni ceské gastronomii povazuje za tradi¢ni domaci
prvek, vzniklo uméle ¢i bylo prevzato z jiné gastronomické
kultury teprve nedavno. Promény stravovacich navyka jed-
notlivych kulturnich teorii ¢lovéka, na zakladé provedenych
sociokulturnich analyz, umoznuji prokazat, ze mocna sila
potravniho instinktu po véky formovala lidsky vztah okol-
nimu svétu a v pribéhu tisicileti se stala svébytnym kultur-
nim fenoménem. v déjinach se kultivuji soubézné s lidskym

pokolenim a vétsina hospodarskych zmén na né méla a ma
zasadni vliv.

Cesk4 narodni kuchyné a problematika kulturni
difuze

Téma kulturni difuze mtzeme sledovat ve stiedovéku a ¢as-
ném novovéku jen v nékolika uzlovych bodech. Prvnim z
nich byl ptichod kolonistt v priibéhu stfedovéké méstské re-
voluce. Kolonisté, vesmés povolavani z vyspélejsich némec-
kych oblasti, ovsem s sebou nepfinaseli inovace vychazejici
z odlisného charakteru gastronomie jejich matef'ského regi-
onu. Stfedoevropska stfedovéka kuchyné byla geograficky
rozriznénd jen minimalné. Kolonisté tak ptinaseli spise jen
stravovaci zvyklosti odpovidajici rodici se méstské kulture.
Prakticky vée, co predstavuje skute¢nou difuzi, je vazano na
aristokratické prostredi, predev$im na dvorsky okruh. Kom-
binuje se zde dvoji zakladni smér difuze: aristokracie jevi z
vrstev sttedovéké spole¢nosti nejvétsi prostorovou mobilitu.
Prvnim vyznamnym kontaktem s kulturami, vyzna¢enymi
také vyrazné odliSnymi stravovacimi zvyklostmi, byly kii-
zacké vypravy. Pravé touto cestou objevila sttedovéka Evropa
hodnoty prijemnosti, smyslové rozkose, pohodli, prepychu,
které konstituovaly zménu zivotniho stylu. Postupné insti-
tucionalizované pouti mladych aristokratti do ciziny jako
soucast jejich vychovy a vzdélavani vytvotily dalsi bohaty
zdroj gastronomickych inovaci, rychle integrovanych do Zi-
votniho stylu domaci aristokracie, véetné importu kuchara,
predpist a forem stolovani. Difuze, odehravajici se v kultur-
né geografickém horizontu, se z tohoto zdroje stava difuzi
v horizontu socialnim.

Ceska narodni kuchyné je dnes bézné vnimana pouze
prostrednictvim svych zastupnych atributd, ve vymezeni
spiSe negativnim, kontrastujicim s pozadavky racionalni
vyzivy a moderni svétové gastronomie. Pod tlakem nejriiz-
néjsich klisé ji zastupuji povrchni predstavy a jidla, kterd
mnohdy s jeji podstatou nemaji mnoho spole¢ného. Dne$ni
predstava ¢eské kuchyné také ignoruje fakt, Ze jde, podobné
jako v obecné cesting, o vysledek dlouhodobého kontak-
tu a prolinani rady regionalnich gastronomii vyznacenych
odlisnymi zptisoby obzivy, klimatickymi podminkami, kon-
takty s dal$imi kulturami, historickym vyvojem.

Analyza soucasného stavu ceské kuchyné by nebyla
mozna bez védomi historického vyvoje. Pokusme se
alespont ve stru¢ném prehledu nalézt historické zdroje
zakladnich charakteristik. Vychodiskem samoziejmé
musi byt zakladni determinanty, v nichz se ustavily pu-
vodni stravovaci zvyklosti obyvatel tzemi ¢eskych zemi.
Charakter téchto zvyklosti urcuji predevs$im klimatické
poméry a jimi dané charakteristiky vegetaéniho krytu,
druhového zastoupeni lovné zvéte, predpoklady pro ze-
médélskou c¢innost a energeticka potfeba kryta vyzivou.
Prevazujici skladbu denni stravy ostatné reprodukuje
sttedovéky domaci jidelnicek pomérné vérné. Je to dano
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dvéma zakladnimi divody. Pfedev$im je nutno pripome-
nout, Ze az do nastupu nového zivotniho stylu méstanstva
ve vrcholném stfedovéku neexistovala jind strava nez ven-
kovska (Kaizl, 1944).

Se socidlni diferenciaci, vyjadfovanou také stravova-
cimi zvyklostmi, sice vyvojovy potencidl presel nejprve na
$lechtu a prostfedi nékterych cirkevnich rada a pozdéji na
méstanstvo, v kvantu ale zlistala domaci strava prevazné
venkovskou az do minulého stoleti. Zatimco méstska strava
tenduje stale vétsi nezavislosti na misté a s rozvojem do-
pravy a konzervacnich postupti také na case ve smyslu casu
roku (ro¢ni doby), je venkovska strava plné zavisla na tom,
co rodina vyrobi. Je v ni tedy pfirozené obsazena charak-
teristika mista jak dostupnosti surovin, tak energetickymi
pottebami, i v aktudlni ¢as roku zpracovavanim toho, co
pravé priroda poskytuje. Druhym dtivodem je skute¢nost,
ze stfedovék sice reagoval na popula¢ni narlst zvySenim
efektivity zemédélské vyroby, kvalitativné, tedy charakte-
rem zemédélské exploatace tzemi, nepfinesl vyraznéjsi
zménu. Zachovana byla, pfes postup kultivace nékterych
plodin a domdcich zvifat, druhova skladba péstovanych
plodin a chovanych zvifat, nezménila se ani skladba lovné
zvéfe, jen jeji dostupnost.

Sledujeme-li tedy vyvoj ¢eské kuchyné jako problém
difuze, zfetelné zde prevazuje difuze mezi kulturami vyme-
zenymi socialné nad difuzi mezi kulturami definovatelnymi
geograficky. Lze zde rekonstruovat nékolik zékladnich
smérd, které se objevuji az tehdy, kdyz jednozna¢né vy-
krystalizovaly rozdily mezi dvorskou, aristokratickou, més-
tanskou a venkovskou kulturou. Pfedev$im plati zakladni
vztah, ktery vyznacuje vyvoj zhruba od 13. do 18. stoleti:
DVORSKA KULTURA > ARISTOKRATICKA KULTURA
> MESTANSKA KULTURA - VENKOVSKA KULTURA.
Tato posloupnost vystupuje také v geografickém smyslu.

Pro vztah: ITALSKA GASTRONOMIE - CESKA
GASTRONOMIE v 16. stoleti a 17. stoleti zastupuje ¢eskou
gastronomii dvorska kultura, i kdyz s inicia¢nimi poutémi
mladych domacich $lechticti do Italie postupné aristokra-
tické prostredi prekracuje zprosttedkujici roli dvorského
okruhu ve prospéch ptimého vlivu.

Totéz plati o vztahu: FRANCOUZSKA GASTRONO-
MIE > CESKA GASTRONOMIE, ktery ptvodni situaci
vystridal.

Pro 18. a predevsim 19. stoleti je pak urcujici vztah:
MESTANSKA KUCHYNE » VENKOVSKA KUCHYNE,
ktery pro druhou polovinu 19. stoleti jiz musime pojmeno-
vat jinak jak terminologicky, tak doplnénim sméru vlivu:
MESTSKA KUCHYNE ¢ VENKOVSKA KUCHYNE.
lit tento vztah na trojici dil¢ich krokd:

MESTSKA KUCHYNE ¢ VENKOVSKA KUCHYNE.

MESTSKA KUCHYNE ¢ VENKOVSKA KUCHYNE.

MESTSKA KUCHYNE > VENKOVSKA KUCHYNE.
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Lidska spolecnost, aneb socialni potfeba kultury
spole¢ného stravovani a chovani

Stfedovék si potrpél na ritual spole¢ného jidla. Proto zase-
dali ke stolu v8ichni ¢lenové rodiny s celedi, tovarysi a nékdy
i s hosty, jimiz byvali ve méstech jako projev milosrdenstvi
chudi 74ci, zebréci, ale nékdy také prelati. Slechta vecerela se
svou druzinou a krél s nejvyznamnéj$imi predstaviteli zemé.
Ritudl spole¢né konzumace jidla uplatiiovala i cirkev. Od
nejstarsich Cast zasedali v refektarich klastertt pohromadé
mnisi se svymi sluzebniky, spolu jedli ¢lenové kapitul a pre-
lati, stejné jako mistti vysokého uceni prazského se svymi
zaky v koleji. Konzumace jidla hrala ve stfedovéku vyznam-
nou socialni roli, tedy roli spole¢enskou a také komunika¢ni.
Kultura stolovani méla rovnéz pravidla, zejména v bohatych
rodindch a u panstva. Mnohd byla velmi pfisna — usazeni
kolem stolu, chovani u stolu a povidani u stolu.

Spolecenské chovani bylo v Evropé vyznamné ovlivné-
no kulturou stolovani, péstovanou v arabskych zemich, jiz
v 11. stoleti. nam tyto zvyklosti zfejmé pronikaly s jistou
prodlevou, ktera vsak s ohledem na obchodni stezky neby-
la dlouha. Na brtnickém panstvi, které bylo v drzeni rodiny
Kollaltovcti pochazejicich ze slunné Italie, byla tato pravi-
dla striktné dodrzovana a vyzadovana. Dokonce byl pro
potomky najiman ucitel spole¢enskych mravii. Chovani u
stolu bylo soucasti hodovnich pravidel dtirazné uplatiova-
nych. Tyto zvyklosti byly pisemné zaznamenany jiz ve 14.
stoleti. Stolovani jako kulturni projev se vyraznéji uplatnilo
nikoli u viedniho jidla, ale pfi hostiné. Tom4s Stitny ve 14.
zené potreby” v obvyklém case (obéd, vecere) a pohosténi
navstévy, hostinu. Rozmanitost a etiketa samotna se tak
tykala predevsim vyssich socidlnich vrstev, a proto se ome-
zime spiSe na stolovani panstva. Pti bézném kazdodennim
jidle se v8ak kultura stolovani neprojevovala tak jako pii
oficidlnich hostinach. Pravidla stolovani se pribézné vyvi-
jela a o nejstarsich se nam nedochovalo mnoho zprav. Lze
vSak cCastecné odvodit tato pravidla z ikonografickych ¢i
mladsich literarnich prament.

Promény ceské kuchyné ve 20. stoleti

K dal$im zménam dochazi ve 20. stoleti, maji ovSem spiSe
jen dil¢i charakter. Ve vysoké gastronomii nadéle trva
urcujici vliv francouzské gastronomie, $ifeny predevsim
nabidkou restauraci. Odtud ale vychazeji také podnéty vy-
tvarejici umély obraz ¢eské narodni kuchyné. Médni viny za-
jmu o mimoevropské kultury, predevsim japonskou, s sebou
prinasejiioblibu nékterych prvka vychodnich gastronomic-
kych kultur, zadny z nich ale nezanechava v domdci kuchyni
narodnimi kuchynémi. Za podrobnéjsi vyzkum by staly
napriklad prvky ruské kuchyné, které si z ruského zajeti
prinesli néktefi legionafi, nebo disledky intenzivnéjsich
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kontaktti se slovanskymi ndrody Balkanu. Hlubsi poznani
podilu ¢eskych kuchart a predevs$im kucharek a sluzebnych
ve videnskych domacnostech na profilaci vyrazné multikul-
turni videnské gastronomie v 19. a prvnich dvou desetiletich
20. stoleti by nesporné zaroven vypovédélo o zprostied-
kovani podnétii piivodni rakouské kuchyné a videnskym
prostfedim transformovanych vlivii madarské kuchyné na
domaci gastronomickou kulturu.

Tradi¢ni stravovaci zvyklosti se v torzalni podobé udr-
zovaly ve vétsiné ceskych, moravskych a slezskych rodin
jen o nedélich a svatcich. Zvyklost ,,lepsiho“ nedélniho obé-
da o vice chodech, pripravenych s vétsi pracnosti a péci, pri-
padné spole¢né rodinné nedélni navstévy ,lepsi“ restaurace,
narusilo zavedeni volnych sobot. Dva volné dny vzaly nedéli
jeji svate¢nost. Vice volného ¢asu znamenalo paradoxné vice
pracovniho nasazeni.

Predevsim nové formy vikendové rekreace znamenaly
z hlediska stravovacich zvyklosti ¢asto spiSe pfeneseni pro-
vizorni uspornosti domdciho stravovani i do volnych dnt.
Podstatnym ¢initelem promeén ceské kuchyné ve 20. stoleti
byl rozvoj medicinskych obort, zdravotni osvéta a tim
dané zmény v hodnotové hierarchii. Spojeni zdravi a stravy
bychom mohli sledovat od pocatka lidské kultury, primé
spojeni gastronomie a medicinskych praktik vyznacuje pre-
devs$im starovéké a stredovéké kultury.

Zavér.Predlozeny text poukazuje na sociokulturni
problematiku stravy, stravovacich navyka a zvyklosti ¢eské
kulturni spole¢nosti v historickém kontextu z pohledu
kulturni difuze. Prvni ¢ast predkladaného textu predstavuje
analyzu gastronomické kultury v atributivnim smyslu jako
systému extrasomatickych stravovacich navyki a obyceju
¢eského obyvatelstva, které motivuji, usmérnuji, koordinuji,
realizuji, ale hlavné zajistuji lidské potieby na urovni lidské-
ho preziti a labuznictvi. Analyza vedena z této perspektivy
umoznuje objasnit specifi¢nost stravovaci a napojové kultu-
ry jako univerzalni potieby lidstva.

Zakladnim sociokulturnim problémem je z tohoto
hlediska jak otazka stanoveni lidskych stravovacich navyku
mezi specificky lidskou ¢innosti, kterou je zajisténi zédklad-
nich lidskych potteb, tak analyza vzdjemné sociokulturni
dimenze lidstva. Pfedmétem vyznamu predlozeného ¢lanku
je tedy kratky historicky exkurz kultury stravovani ¢eského
naroda v historickém kontextu sociokulturnich systémd.
Tento pristup vychdzi z fakti, ze se genericka kultura ak-
tudlné predstavuje ve zvlastnim zptisobu Zivotnich potfeb
rtiznych skupin lidi. Vznik socidlni a kulturni antropologie
je nerozlu¢né spjat s nejvlivnéjsim védeckym hnutim, ¢imz
je evolucionismus. Jeho jadro tvofi teorie endogenni zmé-
ny, ktera predpokladd, ze hybnou silou déjin je progresivni
evoluce vyrtstajici z lidské tvorivosti a schopnosti inovace.
Evolucionismus tedy v jistém smyslu predstavuje dovrSeni
»osvicenské koncepce pokroku®, podle niz je tfeba vyvoj gas-
tronomicky chapat jako proces postupného zdokonalovani
lidstva.

V hektickém osvojovani nového Zivotniho stylu hraje
strava az pfehnané vyznamnou roli, primitivni manifestace
uspés$nosti kombinuje v ¢asto paradoxnich spojenich kult
mnohosti s kultem kulinarni vyspélosti, ktera v nasich pod-
minkach nemiZe byt jind nez predstirana. Je otazkou, zda
v soucasné situaci nizkého sebevédomi ceské kultury, do né-
hoz nedilné patfi velmi nizkd identifikac¢ni role ceské gastro-
nomické kultury, 1ze objektivné sledovat jeji aktudlni vyvoj.
Rozhodné se v jejich déjinach neodehravalo tolik procest
v tak kratkém casovém tsek jako v poslednim desetileti.
Metody historiografie kultury zde ptirozené selhavaji, nabizi
se ale zaroven pfilezitost pro rozsahly empiricky vyzkum.
Pro sledovani kulturni difuze na materidlu gastronomické
kultury zfejmé nikdy v naSich déjinach nebyla vhodnéjsi
prileZitost.

Téma kulturni difuze se pti vécném sledovani na star$im,
tedy stfedovékém a ¢asné novovékém historickém materialu
logicky redukovalo na nékolik mdlo hlavnich bodi, jimiz
jsou: sttedovéka kolonizace a prejimani dané mobilitou aris-
tokracie. Kategorie kulturni difuze jako migrace, akulturace,
kulturniho kontaktu, kulturni oblasti a kulturniho okruhu
dovoluji uc¢innéji vysvétlit ovliviiovani jednotlivych hori-
zontl gastronomickych kultur i samotny vznik narodnich
stravovacich zvyk a obycejt.
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The role of the village of Zlakusa in preserving
traditional culture and development of
tourism in the Southwestern Serbia

Slobodanka Markovi¢
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Abstrakt:  Obec Zlakusa je vyznamnou turistickou
destindciou v juhozdpadnom Srbsku. Od ddvnych (Cias
bola zndma pre svoje tradicné remesld (hrnciarstvo).
Unikdtna technika vyroby hlineného riadu pritahuje
domdcu i medzindrodnii pozornost verejnosti od roku 1909.
Rozvoj cestovného ruchu spustil proces obnovy a rozvoja obce
Zlakusa ako turistickej lokality. Tradicia rozvoja cestovného
ruchu v obci Zlakusa je relativne novd a je spojend s rokom
2005, kedy bol zalozeny etno-park “Terzic Avlija” (“Terzicov
dvor”). Obec Zlakusa je unikdtnym prikladom ako sa bohaté
ludové umenie moze stat ponukou cestovného ruchu urcitého
miesta a znackou krajiny.

Introduction. The preservation of folk customs and a tra-
ditional culture are important for the formation of the
Serbian national identity. Every region and every village in
Serbia has its own customs and traditions, which are trans-
mitted from “generation to generation”. Folklore practice,
as a part of intangible cultural heritage, is present only in
the rural areas of Serbia. It is not included in the norma-
tive and institutional frameworks, so the Law on Cultural
Heritage (Official Gazette of the Republic of Serbia, 71/94)
has not recognized it. Since intangible cultural heritage
reflects the national identity of the nation, the greatest
significance for its recognition at the national level has the
UNESCO Convention for the Safeguarding of the Intangi-
ble Cultural Heritage. By ratifying the Convention in 2010,
the Ministry of Culture and Information of the Republic
of Serbia has formed a network for the preservation of
intangible cultural heritage at the Ethnographic Museum
in Belgrade. Currently, there are 27 registered elements on
the National List of Intangible Cultural Heritage, including
the pottery from the village of Zlakusa. The production
of traditional pottery in Zlakusa has been attracting the
attention of scientists since 1900 (PANTIC 2013:83). It is
well known by its specific technological process which is
unique in Serbia and throughout Europe as well. Modern
research (BJELJAC 2014:11) stresses its outstanding tour-
ist attraction. As a part of the tourist area of Southwestern
Serbia it is presented through the cultural and event tour-
ism on the tourism market.

The paper presents the development and position of tra-
ditional craft pottery through history, which is the subject of
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this paper. The aim of the paper is to highlight the impor-
tance of traditional crafts and its role in the development of
tourism in Southwest Serbia.

Study area. The village of Zlakusa is situated in the south-
western part of the Republic of Serbia on the territory of the
City of UZice, among 43047°34" north latitude and 19057°03"
eastern longitude. It is located at the foot of limestone hill
Gradina, on the right side of the Detinja river valley, 13 km
east from UZice. According to the last Census, in 2011, 671
people lived in Zlakusa in 224 households. In contrast to the
mountainous hinterland, the inhabitants of the village of
Zlakusa are engaged in agriculture and animal husbandry as
well as in handicrafts.

Thanks to its geographical location, the residents of
Zlakusa were known as good merchants, through his-
tory, and the village was located on the merchant map of
Serbia. In the past, trade caravans used to pass near the
village and they connected Dubrovnik in the west and Nig in
the east through the valley of the river Detinja. Nowadays,
the railroad Belgrade-Bar (Montenegro) passes close to the
village, as well as modern roads that connect the Pannonian
Plain and central Serbia with the Adriatic coast and Bos-
nia and Herzegovina. The affirmed tourist mountain centers
(Tara, Zlatibor, Mokra Gora and Zlatar) can be reached
by these roads. The village has a railway and bus stop now
due to favourable traffic conditions. Thanks to the network
of roads the village is well connected with UZice, the largest
urban area in this part of Serbia. Uzice is an administrative
center and seat of the Zlatibor County and tourist region of
Western Serbia.

The development of pottery craft. By the beginning of
the XX century, the mountainous region of Southwestern
Serbia was known as “Serbian Siberia”. In this passive and iso-
lated part of Serbia, difficult living conditions often forced
rural people to engage in additional professions. Mainly, it
was craft profession, including the most popular pottery
craft. In six villages nearby Uzice (Zlakusa, Potpe¢, Roge,
Vrane, Kucin and DZzurovo) the pottery craft was developt-
ed. Potters from these villages were known by hand-made

Figure 1. The famous pot of Zlakusa

Source: Archive of Ethno-association “Zavicaj”
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clay dishes for preparing food. The Serbian households used
them according to the sources from XIX and XX century
(PANTIC 2013:80). During the XIX century, potters made
clay dishes exclusively for their own needs. However, be-
tween the two World Wars the production exceeds the
boundaries of home-made production and began to grow
(BLAGOJEVIC 1974:356). Clay dishes were made upon
order. Due to high demand and consumption, potters sold
their products at fairs and markets in UZice and surround-
ing area.

At the beginning of the XX century, the changes brought
by industrialization were visible in UZice and the surround-
ing villages. The desire for a new and more comfortable life
in towns has influenced many rural households to increas-
ingly use practical “factory dishes” on a daily basis. These
changes have resulted in reduced production of clay dishes.

Figure 2. Clay dishes for preparing and serving food

Source: Archive of the Tourism Organization of UZice

In many villages, potters abandoned their craft but not in
Zlakusa. Patriarchal mannered, resourceful and clever pot-
ters from Zlakusa have adapted their production to the new
conditions and trends. They have modernized the design of
dishes and adapted their use to the new “factory stoves”

After the construction of industrial facilities in the valley
of the river Petinja, in 50 's of the XX century, the number of
potters in Zlakusa gradually decreased. Working population
from Zlakusa found well-paid jobs in the nearby factories,
but did not abandon their craft (BLAGOJEVIC 1974:363).
Pottery became once again the business of potters to satisty
their own needs. PANTIC (2013:79) points out that “the
awareness of the preservation of the old crafts is especially
pronounced among the local people from Zlakusa”. Perhaps
this is the main reason why Zlakusa is the only village in Ser-
bia in the XXI century where the production of clay dishes is
preserved in a traditional way.

Previous studies. Research points out that the pro-
duction of ceramics has a long tradition and its roots date
back to the distant past. According to the method of prepa-
ration it is similar to the Romanized old Slavs ceramics.
However, the scientific public disputes over the question:

Is it a way of the production which was brought from the
homeland of Slavs and accepted by the indigenous popula-
tion or not (DORPEVIC 2011:49)?

The first research from the beginning of the XIX century
referred to the historical development of pottery. JOKSI-
MOVIC (1909:485-497) has researched the development of
pottery in the village of Roge, and PERUNICIC (1936:42-
47) in Zlakusa. The most detailed research of the origin of
pottery in the villages nearby Uzice, with an emphasis on
Zlakusa, has been given by BLAGOJEVIC (1974:327-363).
In her above mentioned research, the author points to the
connection of UZice national ceramics with the medieval
Slavic ceramics (1974:359).

The most extensive field research (archaeologi-
cal and ethnographic) was conducted by the National
Museum of Uzice, in 50’ and 70’s of the XX century. The
studies have shown that the roots of Uzice folk pottery
date back to prehistory and they are associated with the
Ilyrian tribe Parthini. At the end of the IV century BC
the Balkan Peninsula were inhabited by the Celts, who
introduce a pottery wheel in the production process. The
tradition of manufacturing was further transfered to the
Romans (I century) and the Slavs (VI century). The impact
of Slavic ceramics on the Serbian medieval pottery ceram-
ics, on which contemporary national ceramics of Uzice
relies, can be visible today only in Zlakusa.

In the XXI century the interest of domestic and world
public for the village of Zlakusa is increasing. At the state
level, a team was formed for the project implementation
“The villages Zlakusa and Potpece and their surroundings”.
The team members of the Central Institute for Conserva-
tion, the Ethnographic Institute SANU, Belgrade natural
sciences museum and the National Museum from Uzice
explore the natural and cultural heritage of the village of
Zlakusa and the nearby village of Potpe¢. Modern research-
ers (DORDEVIC, 2011; GOKCE et al. 2014:46-49; PANTIC
& DRNDAREVIC, 2012; PANTIC, 2013:77-88; TERZIC et
al., 2015:102-120) studied Zlakusa mainly from the techno-
logical, ethnological, archaeological and cultural aspects.

Figure 3. The process of treading the cla

Source: Archive of Belgrade National Museum
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Unlike them, BJELJAC et al. (2014:195-217; 2015:53-61)
studied Zlakusa from the aspect of tourismology. Applying
the methodology Hillary du Cross, in the evaluation of in-
tangible cultural heritage in Serbia, these researchers point
out that Zlakusa belongs to the cultural goods of high value
(54 points).

Clay dishes manufacturing technique. The archaic
feature of Zlakusa ceramics is in the technique which is
more than 400 years old, made on a slow wooden hand
wheel (GOKCE et al. 2014:46), and fired on open fire.
The basic raw materials for making dishes are processed
clay and mineral calcite (CaCO3). The highest quality is
obtained from clay mine in the village of Vranjani and a cal-
cite from the mine in the village of Rupeljevo. After the
delivery of raw materials from the mines, the process of
their treatment begins. In the first step the clay is chopped
up, and then placed in a pot where it stays for the next 24
hours to soften in the water. The final step is the spreading
of clay on a big cloth in order to treat it by foot (Figure
3). Before mixing with clay, calcite is first baked and then
crushed. Then the crushed calcite is sieved through a sieve,
until it gets the appearance of fine sea sand. Mixture
(“dough”) of clay and calcite is used for making dishes. The
ratio of clay and calcite can be different and depends on the
size of the product to be made. For making smaller dishes
the ratio is 50:50%, but as the process of making bigger
dishes includes more calcite the ratio than is 40:60%. In

Fi dishes on the wooden hand wheel

gure 4. Making

o i LT

Source: Archive of the Potters’ Assocciation “Zlakusa”

the next phase, the process of making dishes on the wood-
en hand wheel begins. PORDEVIC (2011: 47) points out
three main reasons for the traditional use of hand wheel
for making clay dishes: 1) the products for preparing food
are made on the wooden wheel only; 2) the use of hand
wheel is connected with the areas where clay is rich in cal-
cite; and 3) the weight of the clay mass which is used for
making pottery.

The process of making dishes on a hand wheel has
eight stages: 1) making the bottom of the dish and build-
ing of walls on a hand wheel; 2) treatment of the walls; 3)
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treatment of the outside wall; 4) forming a shape; 5) placing
handles; 6) preparations for decorating a dish; 7) decorating
the dish; and 8) the final appearance of the dish (for more
detailes see http://www.grncarija.rs/izrada.htm).

After the production, the phase which involves drying
dishes in the sun or draft starts. Drying takes from 2 to 10
days and depends on the weather conditions and size of
dishes. Then, there is a finishing process and dishes are dried

Figure 5. Baking dishes

Source: Archive of Belgrade National Museum

at the temperature which ranges from 100 to 200°C. This
process dries all chemically bound water, which is especially
important for the next phase — “baking dishes”

Baking dishes is traditionally done on an open fire, in
the masters’ courtyards. It lasts from one hour to two hours
and a half, on the fire from 700 to 800°C. Masters maintain
the necessary fire and a temperature. A sign that the dishes
are sufficiently baked is white-gray color which is obtained by
glowing.

Tourism village. Sofia Bunardzi¢, an academic paint-
er-ceramist from UzZice, recognized the importance of the
art of making clay dishes. In order to renew, adjust and re-
vive the preserved tradition and present it to the world
Bunardzi¢ has initiated the manifestation International
Colony of Fine Art Ceramics “Zlakusa” - Uzice. The first
colony was organized in 1996 as a part of authors project
“Ceramics - Zlakusa”. The organization of this traditional
event falls within the competence of the Association “Ce-
ramics-Zlakusa” (DRNDAREVIC 2010:38). Thanks to the
sponsorship of the City of Uzice and the Ministry of Culture
of the Republic of Serbia the colony is always held every year
within the period from Ist to 11th of August. Every year,
one pottery household is a host of the colony, which means
that every year the colony has a new host.

A large number of artists (300) has participated in colony
workshops and they come from all continents (GOKCE et
al. 2014:49). Tourists can participate or attend colony work-
shops. Not only can the guests participate in the production
of dishes, but they can also take or buy them from a colony
host (TODOROVIC, PAVLOVIC 2009:413).
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The colony “Ceramics-Zlakusa® has aroused the in-
terests of both the national and international public. The
handicrafts, archaeologists, ethnologists, art critics, art pho-
tographers, architects, and an increasing number of domes-
tic and foreign tourists as well are interested in this event.
We can say that the colony has initiated the development of
event tourism in Zlakusa.

However, the development of Zlakusa as a tourist
destination is linked to 2005, when the ethno-park “Ter-
zi¢a avlija” (BJELJAC et al. 2014:206), a unique open sky
museum was established. The founder and owner of the
park is Sasa Drndarevi¢, who returned to Zlakusa with his
family after 20 years of military service in Belgrade. The
idea of converting his grandfather’s farm into a museum
began in 2005.

With the construction of the ethno-park “Terzi¢a avlija” in
Zlakusa, the development of rural tourism began (BJELJAC
2014:206). The park is also the seat of the Ethno-association
“Zavicaj”. 'This non-profit organization was formed with the
aim of preserving the tradition, fostering the culture, cus-
toms, traditional crafts, music, folklore, passing down tradi-
tion to younger generations, protecting environment and de-
veloping rural tourism. Ethno-association “Zavicaj” has over

Figure 6. Motives of ethno-park
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Source: Archive of Ethno-association “Zavicaj”

200 members who participate in the work of the Association
Departments (Department of Folklore for Children, Depart-
ment of Folklore for Adults, Department of Old crafts, Depart-
ment of Ecology, Department of Literature and Arts and the
Department for Rural Tourism) (DRNDAREVIC 2010:26).
In order to preserve the tradition and promote the village
in the tourist market, Ethno-association “Zavicaj” is the or-
ganizer of numerous events that take place in the ethno-park
“Terzi¢a avlija’; as well as of other cultural events in Zlakusa,
Uzice and the County of Zlatibor.

The place where all events take place in Zlakusa is the
Ethno-park “Terzi¢a avlija”. It represents a typical rural tour-
ist household of UZice suburban district, where old hous-
es and gardens can be seen. This unique complex consists
of several parts as follows. The accommodation consists of

] r

. e :
Source: Archive of Ethno-association “Zavicaj”

the oldest house (1907) converted into apartments (Figure
6). In the museum there is a permanent exhibition of the old
Serbian school, then a number of historical artifacts from
the Roman and Ottoman period as well as the exhibits wit-
nessing the establishment, development and disintegration
of former Yugoslavia (Figure 7). In the gallery- library there
is the permanent exhibition “Three Centuries of pottery in
Zlakusa”. The library has over 4,000 titles available to tour-
ists. The traditional craft products can be bought in the gift
shop as well as various handmade crafts and art works.

The summer stage is a place where many cultural events
are held (concerts, plays, literary evenings and promo-

Figure 8. Preparatio
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Source: Archive of Ethno-association “Zavicaj”

tions). The numerous events are held within the complex
(“Zlakusa in songs and dances’, “Sing full yard”, “Serbian
spinning-Bee”, “Easter concert”, “Uzice bicycle rice” etc.).
The most important regional event in which the eth-
no-park is involved is the “Night of Museums”. This event
enables the museum to follow the contemporary cultural
events and represents itself as an important and unique
segment of the tourism market.
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For organized tourist visits the ethno-park offers the
possibility of organized lunches, presentation of pottery
crafts, visit to pottery households, mini folklore concerts
of Ethno association “Zavic¢aj”, presentation of traditional
costumes, organizing smaller seminars etc. However, the

Figure 9. Exibition of traditional meals

Source: Archive of Ethno-association “Zavicaj”

tourist offer of the ethno-park “Terzi¢a avlija” cannot be
imagined without the hospitality part. Guests of the park
can taste the dishes prepared in a traditional way. It is well
known that food prepared in these dishes has a remarkable
taste and smell.

Preparation of traditional dishes is promoted in the con-
text of cultural and artistic event “Autumn in Zlakusa” held
since 1992. The participants in this event compete in the
preparation and display of traditional dishes in clay dishes
(Figures 8 and 9).

Since 2009 the International Pottery Fest is held within
this event, when the masters of Zlakusa exhibit and sell their
products (for more information see http://www.zavicaj.info/
manifestacije/jesen-u-zlakusi-loncarijada). In order to pro-
tect the product of a specific geographical origin, the potters
from Zlakusa formed the “Potters Association - Zlakusa” in
2011. Products from the village of Zlakusa are now recog-
nizable by its unique trademark (Cyrillic letter “3” (Z)).

Conclusion. Intangible cultural heritage as a part of the
movable and immovable material cultural heritage increases
its value, and thus enrich the tourist offer of a particular site.
The pottery products from Zlakusa have been known on the
Serbian market for a long time. They are linked to the prac-
tical items that are most commonly marketed as souvenirs.

Thanks to the idea of Sasa Drndarevi¢, who initiated the
revitalization of the village, the old crafts and products from
Zlakusa are well known around the world. From once-for-
gotten and unknown village, Zlakusa has become a tourist
brand of Serbia for most tourists. It has been given the status
of a tourist place and a place on the tourist map of Serbia. In
the further tourism development, the Spatial Plan of the City
of Uzice will recognize Zlakusa as a tourist village.
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The construction of the ethno-park “Terzi¢a avlija”
meant the start of the development of rural tourism in
Zlakusa. As the most successful rural tourist household in
Serbia, ethno-park has been awarded the highest honors in
the field of rural tourism - “Tourist flower 2008”. The mod-
ern tourist offer of Zlakusa cannot do without the event
“Ceramics-Zlakusa” and the presentation of traditional
pottery craft. The commitment of the local population in
the preservation of traditional crafts and development of
cultural, rural and event tourism is confirmed by many
tourists who come and visit Zlakusa. Tourismology
research according to Hillary du Cross methodology as-
certained that Zlakusa is a cultural property of high value,
which contributed to be nominated for the inclusion on
the UNESCO list of intangible cultural heritage.
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Limitujice a determinujuce faktory
formovania tradicného sposobu zivota
a kultary v rozptylenych sidlach
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Abstract: In the period from 40s to 70s of the last century it is
possible to talk about subsiding of specific forms of traditional
ways of life in the most of the territory of Slovakia, as well as in
dispersed settlements. There exists a large number of various
thematic papers from all cultural regions of Slovakia. Howev-
et, so far we have no paper which would summarize and gen-
eralize the findings about their traditional functioning. We
deal with this topic in a way that we present the basic princi-
ples which generally occur/repeat and we complement them,
or eventually verify them with particular materials that are
determined by space, time and society. In the present study, we
aim to present the definitive limiting and determining factors
of the culture formation - ecology of the lifestyle.

V obdobi od 40. do 70. rokov minulého storoc¢ia mozno ho-
vorit o doznievani $pecifickych tradi¢nych foriem sposobu
Zivota na vicsine Gzemia Slovenska a rovnako aj v rozpty-
lenych sidlach. Existuje o nich mnozstvo rézne tematicky
zameranych prac zo vSetkych kultarnych oblasti Slovenska.
Doteraz v§ak nemame takd, ktora by poznatky o ich tradic-
nom fungovani zhrnula a zovSeobecnovala. Pokuisame sa
o to takym sposobom, Ze predstavujeme zakladné principy,
ktoré sa vieobecne vyskytuji/opakujti a doplhiame, resp. po-
tvrdzujeme ich konkrétnym materidlom, ur¢enym priesto-

rovo, ¢asovo aj socialne. V pritomnej $tadii je nasim ciefom
predstavit rozhodujtce limitujice a determinujuce faktory
formovania kultiry - ekologiu sposobu Zivota.

Zlomovy proces vo vyvoji kultdry vyvolala 2. svetova
vojna a nasledné politické, ekonomické a spolocenské pro-
cesy. Nemozno ich chapat ani vysvetlovat osobitne ako sa-
mostatné faktory, ale ako jeden vzdjomne sa podmienujuici
komplex v konkrétnom historickom obdobi.

Nutné je zohladnovat vojnova destrukciu mnohych
rozptylenych sidel,' moznosti $tudia a zarobkové prilezitosti
v znarodnenom priemysle bezprostredne v povojnovom
obdobi, rozvoj dopravy, elektrifikaciu a kolektivizaciu pol-
nohospodarstva. Jednotlivé oblasti s rozptylenymi sidlami
maju v tomto celkom odli$ny povojnovy vyvoj, ¢o sa pre-
javovalo v moznosti funkéného vyuzitia od povojnovych
desatrodi az do sucasnosti.

Porovnavanie situacie v rozptylenych sidlach a v de-
dinskych komunitach prinasa vysledky a zovSeobecnujtce
zavery z aspektu socialno-ekonomického aj spoloc¢enského
a kultdrneho.

Limitujuce a determinujuce faktory formovania kul-
tary - ekoldgia sposobu Zivota. Situovanie rozptylenych
sidel vzhladom k hromadnym sidlam, prostredie, vplyv na
kultaru reality” a kvalitu Zivota.

Sposob zivota a kulttira obyvatelov lazovych sidel st tizko
spaté s prirodnym prostredim, ktoré ich vyrazne ovplyv-
nuje a formuje. K limitujucim a determinujucim faktorom
radime vzdialenost lazov od dediny, ¢lenitost terénu, cha-
rakter lesnych porastov, dostupnost vody, pocetnost usad-
losti a obyvatelov osad, kvalitu komunikacii, elektrifikaciu
osad. Nasim cielom nie je vymenovat vsetky, ale upozornit
na najpodstatnejie a zovieobecnit ich vplyv. Casto zohréva-
ju rolu viaceré faktory a ich rozne suvislosti a previazanost.

Ak berieme do uvahy pri¢iny vzniku vac¢siny usadlosti
mimo intravilanu obci mozno konstatovat, ze od centra/
ustredia su v prevaznej vicSine pripadov vzdialené 1
az 5 km, no evidujeme aj podstatné rozdiely.> Délezitou
okolnostou okrem vzdialenosti je aj ¢lenitost a dostupnost
terénu, od ktorej zavisela doba - casovy usek prekonava-
nia vzdialenosti pre zaprahy aj pre pesich. Zastavba dedin
v horskych tdoliach zavisi od terénu, sidla st dlhé a nejde
ani tak o vzdialenost pody v extravilane od dediny, ale od
situovanosti domu/dvora v dedine, ktora moéze vzdialenost
k pode podstatne — aj niekolkonasobne predizit.* Napriklad

1

Napriklad Filov laz (Zavada pod Ciernym vrchom) vypalili gardisti 16.
11.1944.

Osada Mladonov (Lazy pod Makytou) bola vypalend 29. oktébra 1944
a zabitych bolo 16 obyvatelov. Blizsie pozri Sipulova (1998).

Termin kultura reality chdpeme rovnako ako A. L. Kroeber. BliZsie pozri
SOUKUP (2000, s. 59an.)

Napriklad laz Dubrava je vzdialeny od Hornej Sti¢e 5 km, VI¢i vrch viac
ako 4 km, Krasny Dub viac ako 2 km, Trnavka 2 km;

Priecko (2015) napriklad piSe, Ze najvzdialenejsia osada Krsdkovci
je od Valaskej Belej vzdialend 8,1 km, najblizsi Strbkovci 0,2 km;
Majtanky 2,2 km; osada VI¢ovo je vzdialend od Malinca 12,5 km,
Lavéikovo 1,5 km.

Z lazov do dediny Casto existuje viacero ciest. Nejde len o chodniky,
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polia a laky v casti chotara Pavle héji v katastri obce Ksin-
nd st od dediny vzdialenej$ie ako napriklad lazy Rakovec
a Haj$oviari, je tam jeden z najvydatnej$ich pramenov vody
v $irokom okoli, no pozemky su relativne fahko pristupné,
cesta vedie prevazne dolinou bez potreby prekonavat ¢lenity
terén a usadlosti tu nevznikli. Okrem zakladnej poziadav-
ky - byt ¢o najblizsie k pode kvdli jej efektivnemu obhospo-
darovaniu, je pre kvalitu sposobu Zivota a moznosti hospo-
dérenia dolezitd pritomnost vody pre hospodarske zvieratd
i pre kazdodenné (pitie, varenie, umyvanie riadu, osobna
hygiena) aj prilezitostné (osobna hygiena, pranie, zabijacka,
stavba domu) potreby Iudi. Napriklad na Stavani, ktoré je
blizko dediny a popri ceste vznikli usadlosti v extravilane
prave v dosledku Tahko dostupnej vody pre udi aj hospo-
darske zvieratd. Podobné priklady nachddzame aj na My-
javskych kopaniciach — mnohé vznikli prave kvoli lahkému
pristupu k vode.” Na vzdialenych a tazsie dostupnych lazoch
bol aj vzdialenejsi zdroj vody mensou prekazkou ako docha-
dzanie na pozemky z dediny. Rakovec je menej vzdialeny
od Ksinnej ako Pavle haj, je v8ak v ¢lenitom teréne a vodu
zo studne bolo potrebné prinasat (v normalnom rezime bez
zvy$enej prileZitostnej spotreby) prinajmensom dvakrat
denne zo vzdialenosti priblizne 400 metrov. Na Filov laz,
patriaci k Zavade pod Ciernym vrchom, ktory je od dediny
vzdialeny okolo 1250 metrov, vodu prinasali zo vzdialenosti
priblizne 1 kilometer.® V monografii Valaska Bela (2014, s.
30) je zmienka o tom, Ze studne na pitnt vodu boli kopané
spolo¢ne pre vSetkych obyvatelov lazu; na niektoré lazy vodu
prind$aju zo vzdialenosti $tvrt hodiny. Spolo¢nd studiu
mali napriklad aj vSetky usadlosti lazov Novina a Rakovec
patriace ku Ksinne;j.

K limitujicim faktorom kvality zivota v rozptylenych
sidlach patrila pocetnost usadlosti a obyvatelov v jednot-
livych osadach. Zaviseli od nej prejavy vzajomnej susedskej
vypomoci v ramci hospodarenia (spriahanie, pomoc pri
orbe, koseni, respektive zvazani sena, pri zatve), pritomnost
obchodu, kr¢my, $koly, kaplnky a podobne. V ramci Slo-
venska evidujeme osady, ktoré tvori jedna samota/usadlost,
no aj osady s mnohymi usadlostami a niekolkymi stovkami
obyvatelov. Typické lazové sidla pozostavaju z troch - pia-
tich usadlosti.” Prikladom jedinej usadlosti moze byt Krupka

ktoré nie su vhodné pre zéprahy, ale aj do jednotlivych casti dediny.
Obyvatelia si volili cestu podla toho, preco, za akym ucelom isli do
dediny. Napriklad z lazu Novina sa mohlo ist na cintorin peso cez
Rakovskych okolo Krupku a cez Zrebiky, moznost bola prechddzat cez
Haj$oviarov aj ponad Haj$oviarov. V pripade umrtia viezli zosnulého
ponad Haj$oviarov, v mimoriadne zlom pocasi okolo Meléna a po
hlavnej ceste. Do $koly a na trad sa napriklad chodilo cez Ptpavniky.
Niektoré chodniky a cesty s desatro¢ia nevyuzivané, zardstli, su
neprechodné.
5 Blizsie pozri Culen - Mrugkovi¢ (VS 120/1971).
V monografii Horna Sti¢a (2014, s. 33 - 35) je napriklad zaznamenané,
ze na kopanici VI¢i Vrch bol vzdy problém s vodoua jej obyvatelia
boli nuteni zachytavat dazdovi vodu. Problémy si vyriesili postupne
az v rokoch 1965 - 1967, ked si vybudovali skupinové vodovody.
Nebolo to neobvyklé ani v mnohych inych sidlach v extravilanoch obci.
V Zévade pod Ciernym vrchom zilo na Jurkovom laze v 50. rokoch
v troch domoch 17 Iudi, na Sebentiovom laze boli 4 domy, na laze DIhé 7
domov. JF 1944
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pod Borinou v katastri obce Ksinna; v monografii Horna
Sti¢a (2014) je spominana kopanica Dubrava so 173 domami
a 558 obyvatelmi; v 5 osaddch Valaskej Belej je v su¢asnosti
(2014) spolu 83 lazov, v roku 1904 Zilo len v osade Skripov
759 obyvatelov v 18 lazoch, pricom najmensi laz Ciganikovci
mal 12 obyvatelov, v najva¢som Bukovci Zilo 144 obyvatelov.

K vyznamnym faktorom sp6sobu Zivota a jeho kvality
v rozptylenych sidlach patri elektrifikacia. Vo v$eobec-
nosti mozno konstatovat, ze v porovnani s dedinami k nej
dochadzalo so zna¢nym casovym oneskorenim, niektoré
vzdialené osady neboli elektrifikované dodnes. Problém sa
netyka len osvetlenia interiérov a hospodarskych objektov,
moznosti poc¢uvat rozhlas a sledovat televizne vysielanie,
ale hlavne vyuzivat motory na pripravu krmovin (rezanie
se¢ky), na cerpanie vody, pilenie dreva, pranie, varenie
a iné pravidelné alebo prileZitostné domdce prace a aktivity
(moznosti vyuzivat elektrinu v ramci domackej a remeselnej
vyroby, pri stavbe/prestavbe obytnych a hospodarskych ob-
jektov). Vzhladom na to, Ze na lazoch nie je zavedeny plyn,
priblizne 8 mesiacov sa obydlia vykuruju drevom a v spo-
rakoch hori kvdli vareniu prakticky bez prestavky. V po-
rovnani s obyvatelmi dedin absencia elektrického prudu
znac¢ne znevyhodnovala obyvatelstvo osad, vplyvala na ich
socialnu izolovanost a oneskoreny vyvoj. Dlhsie vSak zostal
priestor pre kolektivne vykonavané prace a intenzivnejsie
formy pribuzenského Zivota a susedskych vztahov. Napri-
klad v Lazoch pod Makytou prebehla elektrifikdcia v roku
1951, obyvatelia osad si kopali vstupy sami, ale do osady
Sulikovec nie je elektrina privedend dodnes (podobne ako
napriklad na Filov laz v Zévade pod Ciernym vrchom). Vo
Valaskej Belej prebehla elektrifikicia dediny a blizkych osad
od roku 1942 do 1947, vzdialenejsie osady dostali elektricky
prad po dvadsiatich rokoch v 60. rokoch (napriklad aj ksin-
ské lazy Novina, U Rakovskych a U Haj$ov), pricom jamy na
zasadenie elektrickych stlpov si kopali svojpomocne. Kopa-
nica Zavrska (Hornd Suca) bola elektrifikovana v roku 1963.
Niektoré kopanice neboli elektrifikované dodnes.

Z hladiska fungovania lazov v celom obdobi ich existen-
cie su jednym z najpodstatnej$ich faktorov komunikacie,
umoznujice denné dochddzanie do $koly, kostola, obchodu,
zamestnania a znamenajice dostupnost lekarskej starostlivos-
ti a sluzieb. Uroveri cestnych komunikécii je v rémci jednotli-
vych rozptylenych sidel rozdielna. Vo vSeobecnosti je nizka, st
nespevnené a zodpovedali poziadavkam prepravy pre kravské
a konské povozy. Na ich tprave sa podielali vSetci obyvatelia
lazov napriklad pred zvazanim sena, prevozom mlatacky. Vy-
razne obmedzovali kazdodennu dochddzku a v zimnych me-
siacoch ju dokonca znemoznovali. Bol to v§eobecne rozsireny
kultarny jav vo vsetkych horskych oblastiach s rozptylenymi
sidlami. Mal najroznejsie formy, ktoré vznikli ako prirodzena
potreba reagovat na konkrétnu situaciu.?

Od mojich pdtndstich rokov som chodievala do fabriky

8 Napriklad obec Lazy pod Makytou bola v 40. rokoch minulého
storo¢ia dlhd asi 8 kilometrov. Popri ceste vak vznikali kvoli lahkej
pristupnosti nové asti a v obdobi vyskumu v roku 2014 bola dizka uz
14 kilometrov - pribudla osada Dubkova.



KONTEXTY kultury a turizmu 2/2016

Makyta z Lieskovca cez Krivé. Pred dedinou som sa prezlie-
kala v stodole - aj nohavice aj topdnky. A ked som isla vecer
domov a snezilo, musela som si obliect mokré, tvrdé, zamrz-
nuté. Ked som isla po polnoci, cakala ma mama a svietili
sme si baterkou. To normdlny clovek nemohol vydrZat. Mama
isla na roboty do mliekarni v Prahe. Potom uz rodicia nevld-
dali, v Potoku kupili pozemok a postavili dom. Z Lieskovca
chodievali stavat... B] 1935

Deti chodili do s$koly za kazdého pocasia. Preziivali sa na
zaciatku dediny. Chodniky im preslapdvali rodicia alebo starsi
surodenci. Ak velmi mrzlo, deti z odlahlejsich osid ostdvali
aj niekolko dni u zndmych v dedine. Hlavnii cestu z Certova
do Luk pod Makytou prehrabdval konsky dvojzdprah s dreve-
nym pluhom. TM 1943

V zime bolo tazko. Ked napadlo vela snehu, niektoré
mendsie deti zo vzdialenejsich osdd byvali u rodiny v dedine.
U rodiny alebo ak sa niekto z rodnej osady odstahoval do
dediny, tak u neho sa deti preziivali v zlom pocasi.® Aj ak sa
islo do kostola alebo do mesta do roboty. Ale deti chodili do
Skoly skor v zime ako v lete. V septembri bolo v skole o de-
vitdesiat percent Ziakov viac ako v jini. ESte v sedemde-
siatych rokoch prisiel otec rdno do skoly za ucitelom - syna
potrebujem doma. Ak Viam ho ddm do $koly, ¢i mi zartho
ddte, pdn ucitel? Vietci reSpektovali domdce prdce. Najprv
sa muselo vsetko porobit doma, aZ potom sa mohlo ist do
Skoly alebo na zabavu. Ak si Ziaci nenapisali ulohu v skole,
doma uz nie. AP 1946

Kvoli absencii vyhovujicich cestnych komunikacii mla-
di ludia kopanice opustali. Na VI¢i Vrch (Hornd Marikova)
vybudovali cestu v rokoch 1968 - 1973, zacal premavat
autobus, usadlosti boli dostupné motorovymi vozidlami,
stagndcia kopanice sa zastavila a v roku 1984 bol dokonceny
aj kultirny dom (monografia Horna Marikova 2014, s. 35).

Ak cesty neboli po skon¢eni sikromného hospodarenia
vybeténované, vyasfaltované, stali sa nezjazdné pre osobné
autd s vynimkou terénnych, dokonca v mnohych pripadoch
aj pre traktory a znamenali zdsadny dovod k odchodu pri-
slusnikov mladej generacie do miest, pripadne do dediny.
Stari osameli ludia sami na lazoch Zit nemohli, deti si ich
brali k sebe a usadlosti zostavali prazdne.

Osady situované v blizkosti dedin, respektive pri hlav-
nych komunikdciach (napriklad osady Panitina alebo Cer-
tov v Lazoch pod Makytou, Skripov alebo Stanak vo Valaskej
Belej), spravidla problémy s elektrifikaciou nemali. autobu-
sovym zastavkam maji vzdialenosti podobné ako obyvatelia
dediny a v poslednych desatrociach sa rozvijajua. Osady Cer-
tov, Rieka a Panstina mali v 60. rokoch dokonca aj svoje $ko-
ly. S postupnym ubytkom deti boli $koly zrusené a napriklad

° Deti z Filovho lazu sa cestou prezuvali v prvom dome v Zavade
u Ondrasov. Z lazov Novina, od Rakovskych a od Hajsov si obuv
umyvali pod mostom pri autobusovej zastavke a ak bolo velké blato,
prezuvali sa a pod mostom si nechdvali gument obuv. Z Lazov
pod Makytou - Lieskovca mdme informéciu, Ze deti z osdd, no aj
dospeli cestou do prace, do kostola sa zvykli prezuvat a prezliekat
u tych obyvatelov dediny, ktori sa z prislusnej osady pristahovali
a udrziavali si pocit spolupatri¢nosti a spolo¢nej identity. Porovnaj
Cin¢uriakova (2012, s. 29).

v Lazoch pod Makytou je z piatich $kdl funkénd uz len jedna
a dokonca sa uvazuje o jej zatvoreni. Culen — Mruskovi¢
(VS 120/1971) pisu, ze k vic¢sine myjavskych kopanic vedie
dobra asfaltova cesta, existuje dobré autobusové spojenie
a nie su badatelné tendencie opustat kopanice a stahovat sa
do miest.

V suavislosti s cestnymi komunikaciami a ich kvalitou
doslo k vyraznej diferenciacii lazov; na jednej strane sa zivot
na lazoch prestal lisit od podmienok v dedinskych sidlach,
v pripade zlych ciest sa rozdiely medzi lazmi a dedinou este
prehibili, doglo k stagnacii a postupnému zaniku osad.'

Pritomna $tudia je castou dizertacnej prace, ktord bola
obhdjena na FF UKF v Nitre v $tudijnom programe kul-
turologia. Praca riesi problematiku rozptyleného osidlenia
na Slovensku. Pri ziskavani materialu aj pri koncipovani
prace autor vyuzil a kombinoval vsetky relevantné me-
tody - heuristiku, terénny vyskum, $tadium archivnych
materialov. Pri spracovavani poznatkov vyuziva hlavne
analyzu, syntézu a porovnavaciu metédu. Konkrétny
porovnavaci material predstavuje prostrednictvom in-
terpretacie publikovanych memoratov aj spomienkového
rozpravania. Praca obsahuje literatiru zo véetkych oblasti
s rozptylenym osidlenim. Upozornuje na potrebu vyskumu
a $tudia samot v Podunajsku, ktoré maji osobitd gené-
zu a na naSom uUzemi predstavuju $pecificky kultirny jav,
ktorému e$te nebola venovand nalezitd pozornost. Hlav-
nym cielom prace je priniest etnologické a kulturologické
zavery a zovSeobecnenia, ktoré doteraz v nasej odbornej
spisbe neregistrujeme. Na tomto mieste predstavuje a ana-
lyzuje limitujice faktory sposobu Zivota na lazoch, ktoré
podmienili vznik a existenciu $pecifickych kultarnych vzo-
rov ako vysledok limitujtcich faktorov a tvorivej ¢innosti
obyvatelov.
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Rock ako zaklad popularnej hudby
Marcel Mudrak

Kliicové slovd: rock and roll, improvizdcia, skreslenie
Key words: rock and roll, improvisation, distortion

Abstract: Rock is one of the most significant music genres
which originated in 20 th century. The roots of rock music
are in blues. Single records were important factor of music
industry expansion. Many rock musicians who set the rules
of rock music are self-taught. After the success in USA, rock
became important part of music culture in Europe. Great
Britain was important country in which rock music further
developed and then spread to other countries of the world.

20. storocie bolo plné turbulentnych zmien, ktoré ovplyvnili
podobu kultary. Prva a Druha svetova vojna vyustili k no-
vému usporiadaniu $tatov, zmenili politicki mapu sveta,
ovplyvnili formovanie modernych narodov a zmenili po-
hlad na hodnoty. Zmeny sa premietli aj v novovznikajtcich
hudobnych smeroch a $tyloch. Frustricia z vyvoja spolo¢-
nosti sposobila, Ze mladi Iudia hladali Gnik z reality spojeny
s percepciou hudby. Jednym z najvyznamnejsich novych
hudobnych zanrov, ktory vznikol v 20. storo¢i a ovplyvnil
sucasnti podobu modernej popularnej hudby, bol rock. Jeho
korene mozeme hladat v USA. Vtedajsie hudobné Zanre ako
blues, R'n'B, country a i., formovali hudbu, ktort v stcas-
nosti mozeme oznacit ako rock. Nazov rock vznikol skréte-
nim slov rock and roll. Vysvetlit vyznam spomenutych slov
je pomerne problematické.

Vyznam slov Rock and Roll. Uz len nézov rock and roll
je v kontexte celého sucasného spektra popularnej hudby
niekedy dost zavddzajici. V. Amerike sa tak, nadnesene
povedané, nazyva sndd kazdd hudba, ktora nie je kla-
sickd, country ¢i S$tandardny jazz. (Letem kytarovym
svétem — Rock and roll 2011 <http://www.muzikus.cz/pro-
-muzikanty-serialy/Letem-kytarovym-svetem-Rock-and-
-roll~15~listopad~2011/>).

Termin rock and roll spociatku nesluzil na oznace-
nie hudobného $tylu. Najcastejsim vysvetlenim terminu
rock and roll alebo rock 'n' roll bolo slovné spojenie, ktoré
v afroamerickej kultare sluzilo ako narecovy eufemizmus
oznacujuci pohlavny styk. Spomenuty vyraz sa zacal objavo-
vat v textoch piesni a ich nazvoch priblizne od 30. rokov 20.
storocia. (Rock and Roll b.r. <http://www.etymonline.com/
index.php? term=rock+and-+roll>)

Vyvoj rocku. Najdolezitej$im hudobnym Zanrom, kto-
ry formoval histériu rocku, bol blues.! Ako hudobny smer
vznikol v Amerike ako instrumentalno-vokalne vyjadrenie
¢ernos$skych otrokov. Rock vznikol na zékladoch elektrifiko-
vaného blues a vzorom mu boli napr. Interpreti chicagského

' Bliz8ie k problematike blues pozri Kontexty kulttry a turizmu 1/2014
a2/2014.
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blues Muddy Waters, Howlin' Wolf, T-Bone Walker a dalsi.

K charakteristickym znakom rockovej hudby patria:

1. Vymedzenie okruhu poslucha¢ov prostrednictvom
vizby na konkrétnu societu, subkulturu, v podobe beat ge-
neration, middle on the road, hippies, heavy metal, punk,
gothic rock, grunge...;

2. Elektrifikdcia hudobnych néstrojov a ich zapojenie na
vytvaranie typického zvuku rockovych stylov;

3. Vzrast obchodnych a manazérskych zaujmov v oblasti
hudobného priemyslu, kreovanie stratégii a taktik v oblasti
propagacie, reklamy a produkcie hudby;

4. Vazba na mimohudobné prvky, tvorba kompletnej
show s vizudlnymi efektmi;

5. Pouzivanie zvukovych deformacii pri tvorbe tonu
v speve, hladanie netradi¢nych zvukovych a interpretaénych
moznosti;

6. Jav cover verzii, pouzitie improvizicie, potlacenie vy-
znamu diela, hudobnej kompozicie, doraz na interpretaciu.
(KAJANOVA 2010:12)

Strukttira rocku najmi v za¢iatkoch vychddzala z 12-tak-
tového blues. Vo vicsine pripadov zachovavala stvorstvrtovy
takt s charakteristickou postupnostou akordov - ténika,
subdominanta, dominanta, ¢ize prvy, $tvrty a piaty akord
stupnice. Napriklad rock and roll v E dur bude pozostavat
z akordov E, A, H. Rockové piesne boli na rozdiel od blues
¢asto podstatne rychlejsie, agresivnejsie s vyraznou rytmic-
kou a melodickou strankou.

Tabulka 1. Priklad Struktiiry rockovej piesne zaloZenej na
12-taktovom blues v A dur

A (t6nika) A A A
D (subdominanta) D A A
E (dominanta) D A A

Zdroj: vlastné spracovanie 2016

Termin rock and roll ako pomenovanie hudby prvykrat
pouzil disk dZokej Alan Freed v clevelandskom radiu WJW
v roku 1951 ako oznacenie R&B nahravok s rychlym tem-
pom. Okrem iného bol Freed jednym z ludi, ktori 21. mar-
ca 1952 usporiadali Moondog Coronation Ball, koncert
v Clevelande, ktory je povazovany za prvy rock and rollovy
koncert. Vystapit mali Dominoes, Paul Williams and the
Hucklebuckers, Tiny Grimes and the Rocking Highlanders,
Danny Cobb, Varetta Dillard a i. (Alan Freed biography
b.r.. <https:/ /rockhall.com/inductees/alan-freed/bio/>)
Zvlastnostou je, ze koncert musel byt chvilu po zaciatku
akcie zruseny z dovodu prekrocenia kapacity koncertnej
saly. Do saly s kapacitou cca 10 000 osob sa snazilo do-
stat 20-25 000 Iudi, ktori si zakupili listky. Dévodom na
chaos bola chyba, ktorej sa dopustili organizatori pri tlaci
listkov. Vzhladom na pociatoény zdujem o akciu a rychle
vypredanie listkov sa rozhodli, ze usporiadaji dal$i kon-
cert a vytlacili dalsie vstupenky. Na listkoch v$ak neuviedli
datum koncertu, preto v den konania prisli véetci ludia,

ktori si zakapili listky a doslo k vytrznostiam. Nasledujuci
den John Soeder, hudobny kritik pre noviny Cleveland
Plain Dealer uverejnil na titulnej strane pribeh o burlivych
udalostiach predchadzajiceho dna s nazorom, ze Moon-
dog Coronation Ball bol Velky tresk rocknrollu. (How the
world's first rock concert ended in chaos 2012: <http://
www.bbc.com/news/magazine-17440514>)

Vznik rockovej hudby datujeme skor ako v roku 1952, ale
od spomenutej udalosti sa rock and roll diferencuje od hudby
blues a R&B ako samostatny hudobny $tyl so $pecifickymi
charakteristickymi znakmi, ktoré sa nasledne formovali a vy-
vijali. Termin rock and roll sa v st¢asnosti pouziva najmi
na oznacenie hudobného prejavu typického pre 50. roky 20.
storoc¢ia. Na oznacenie hudobného $tylu, ktory sa profiloval
v dal$ich dekddach sa pouziva skrétend forma rock.

Nahravky. Medzi prvé nahravky, ktoré by sme mohli
podla predchadzajucich kritérii zaradit medzi rock and rol-
lové, st Rock Awhile od Goreeho Cartera z roku 1949,
Rock the Joint od Jimmyho Prestona z roku 1949, Rocket
88 z roku 1951 od Ikea Turnera a i. Prvou rock and rollo-
vou piesniou, ktord mézeme s istotou oznacit za prelomovu
najmé kvoli jej komerénému uspechu, bola az piesent Rock
Around the Clock od zoskupenia Bill Haley & His Comets
z roku 1954. Obrovsky tspech dosiahla az v roku 1955, ked
ju Haleyho priatel James Myers alias Jimi DeKnight pouzil
vo filme o nasili medzi tinedZzermi s nazvom Blackboard
Jungle (Dzungla pred tabulou). Film sa stal kultovou snim-
kou podobne ako napr. Rebel Without a Cause (Rebel bez
pri¢iny) s Jamesom Deanom. Film ziskal aj dalsie prven-
stvo. Bol prvym dlhometrdznym filmom, v ktorom bola
pouzita rockovd hudba. S tspechom filmu sa siril aj uspech
piesne. (CISAR 2007:44) Délezitym prvkom, ktory sa po
uvedeni piesne Rock Around the clock meni, je zloZenie
rock and rollovych kapiel 50. rokov. Rock Around the Clock
je nahrana v zlozeni spev, sprievodna gitara, saxofén, kla-
vir, steel gitara, elektrickd gitara, kontrabas (v neskorsich
verziach nahradeny basgitarou) a bicie néstroje. Obvyklé
obsadenie hudobnych skupin country and western toho
obdobia bolo gitary, steel gitara, kontrabas, klavir, akorde6n
alebo husle. Subory rhythm and blues mali gitary, klavir, sa-
xofén, kontrabas a bicie nastroje. Bill Haley & His Comets sa
rozlt¢ili s obsadenim country a ponukli modernt podobu
rock and rollovej skupiny. Novy drive ich posunul v dyna-
mizme dopredu. (KAJANOVA 2010:14)

Vyraznym faktorom, ktory ovplyvnil rozmach rockovej
hudby, bol rozvijajici sa hudobny priemysel. Popularita in-
terpretov a ich nahravok podporovala rozvoj hudobnej scény
v USA. Ludia investovali peniaze do gramofénov a nahravacie
spolo¢nosti produkovali mnozstvo platni. Vyraznym prvkom,
ktory ovplyvnil vtedajs$iu hudobnd kultaru, boli tzv. single.
Jednalo sa o 45 otdckové platne vyrobené z vinylu, prvykrat
predstavené verejnosti v roku 1949. Povodne boli uvddzané
na trh spolo¢nostou RCA Records ako mensie, odolnejsie
nahrady za krehké a tazké $elakové 78 rpm platne. (45rpm
Record Turns Sixty 2014: <http://www.recordcollectorsguild.
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org/index.php?name=Sections&req=viewarticle&arti-
d=72&page=1>) Tieto platne boli malé, praktické, lac-
né a rychlo si ziskavali oblubu najmi u tinedZerov. Dal$im ich
vyraznym znakom bol mensi pocet piesni, ktory sa na nich
nachddzal. Vzhladom na moznu stopdz sa na nich nachadzali
maximalne tri piesne, obvykly pocet bol dve, na kazdej strane
platne po jednej. Singlové platne vychadzali nezavisle od al-
bumov interpretov, vi¢sinou na podporu predaja a komerc¢né
ucely. Boli vyraznou sucastou popularnej hudby vtedajsej
doby. Mladi ITudia vytvarali zbierky singlovych platni, vy-
mienali si ich a predavali. S oblubou ich vyuzivali majitelia
barov a re$tauracnych zariadeni, ktori do svojich prevadzok
umiestnovali prehravacie zariadenia tzv. jukeboxy. Ich nav-
$tevnici mali moznost vybrat si nahravku, ktorti cheeli pocua-
vat. Moznost volby - faktor, Ze ¢lovek si saim vybera hudbu,
ktoru chce poc¢uvat na rozdiel od radia a televizie, prispievala
k rozvoju jej popularity. Jukeboxy boli vyraznym zdrojom
prijmov pre hudobné vydavatelstva, ktoré ich zasobovali naj-
novsimi singlovymi platriiami.

Dolezitym faktorom, vplyvajicim na rockovi hudbu

a vtedajsiu kultdaru bolo, Ze rock sa vyrazne od¢lenil od tzv.
rasovej hudby Afroameri¢anov pre Afroameri¢anov, ktorym
bolo primédrne urcené blues a R&B a i. Rock and roll bola
hudba, ktora vyraznou mierou oslovovala najmé belosské
publikum. Rock na rozdiel od blues uz pre nich nebola ,,pod-
radnd hudba otrokov z plantazi®, ktora sa zaoberala ttlakom
a nepravostou bielych na ¢iernych. Upustil od fenoménu
osamelého bluesmana, ktory sa tula po krajine so svojou
gitarou a hrd na uliciach a miestach ¢ernochom. Rock oslo-
vil nové belosské publikum svojou surovostou, agresivitou,
aroganciou a najma sexualnym podténom, ktory hudobny
néboj rocku obsahoval. Vtedajsia doba nebola naklonend
podobnym naladdm. Rodi¢ia mladeze zavrhovali a zaka-
zovali hodnoty a nazory prezentované v rock and rollovych
skladbach. Viedlo to k zvyseniu jej popularity. Vyraznou
postavou rokenrolovej scény 50. rokov, ktora zosobnovala
véetky predchadzajuce charakteristiky, bol Elvis Presley.
Mozeme ho oznacit za prvého rock and rollového spevaka
bielej pleti, ktory dosiahol celosvetovy uspech. Mladez nasla
hrdinu, ktory sa jej podobal — mlady, vzdorovity, neinavny
clovek plny aktivity, oble¢eny v kozi, vyzarujuci sexualnu
a zivotnu energiu. Presley bol typom ,,dokonalého hrdinu®
tinedzerského idolu pre nova éru, ktorého imidz takmer
provokoval, aby ho rodic¢ia nemali v oblube. Vrstvy dospe-
lych posluchacov pochopili, ze vo sfére populdrnej hudby
nastupuje nova epocha - nastupujuca kultdra mladeze
bude pre nich ,,nepeknou” hudobnou kultirou a hrozbou,
voci ktorej si vystavaju estetické zabrany a kulttrne bariéry.
(PODPERA 2006: 132)

V rozmedzi rokov 1954-1956 sa rock and roll zacal vy-

razne diferencovat na pat vetiev- réznych stylov:

« Severna vetva - newyorsky §tyl bol postaveny na
ulohe gitary, kapele ako celku a doraze na klasicka
rockandrollovti harmoéniu, ktorej jednoznacne
najznamej$im interpretom bol Bill Haley;
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o Neworleansky $tyl charakterizoval Fats Domino.
Zakladom bola kombinécia boogie woo-
gie a rhythm and blues, ktoru tento klavirista a osobi-
ty spevak dokazal upravit tak, ze s vyslednou verziou
oslovil $iroké publikum na celonarodnej urovni (napr.
Walking to New Orleans ¢i The Big Beat). Vyrazné
melddie (napr. Is not that a Shame ¢i Im in Love
Again) oslovili aj Eurdpu, dostali sa do tamojsich
hitparad a patrili prvym vplyvom na Beatles;

o Memphisky country - rock predstavoval Elvis
Presley. Styl zahtfal jemnejsie frézovanie, rozvinutej-
$iu melodiku, hlavné linky a vniesol do harménie aj
dalsie prvky, vratane popu. Z hladiska vyvoja suborov
tu bol nastaveny model spevak — anonymna sprievod-
nd kapela;

o Chicagsky rhythmandbluesovy $tyl bol postaveny
na gitarach - drsnej$i, priamej$i a razantnejsi - mal
dvoch hlavnych predstavitelov: Chuck Berry vyrazne
aplikoval tzv. gitarové riffy a sdla a pri vystapeniach
pouzival aj prejavy zabavného charakteru (kacacia
chodza); Bo Diddley zacal vyuzivat timenie strin gi-
tary rukou, ktoré sa stalo typickym prvkom rockovej
hry na gitaru;

o Rock and roll vokalnych skupin je niekedy
oznacovany terminom doo wop. Tuito vetvu pred-
stavovali Platters, Coasters a i. (Letem kytarovym
svétem — Rock and roll 2011 <http://www.muzikus.
cz/pro-muzikanty-serialy/Letem-kytarovym-svetem-
-Rock-and-roll~15~listopad~2011/>)

Rock v Eurépe. Po tspechu rocku v USA a postupnom
vymedzovani a osamostatiiovani sa od formujtcich stylov sa
rock dostava do Eurdpy. Dolezitou krajinou, kde sa rockova
hudba dalej formovala a vyvijala bola Velka Britania. Tamoj-
$ia mladez si zaciatkom 60. rokov oblubila blues. Na rozdiel
0d USA, kde blues bol zilezitostou ¢ernogskej komunity a mal
znacny rasovy podton, bol obyvatelmi Britanie prijaty pomer-
ne dobre ako jednoduchd hudobna forma. U¢ili sa ju hrat
zadinajuci hudobnici. Prave 60. roky v Britanii boli obdobim,
ked zacala dospievat nova generacia, ktord sa narodila pocas
2. svetovej vojny, alebo tesne po nej. Na rozdiel od svojich ro-
di¢ov, ktori zazili hrozy vojny, nedostatok a neistotu, dospie-
vajlica generacia tieto skuisenosti nemala. Nemozno povedat,
ze situdcia vo vtedajsej Eurdpe bola idedlna, ale politické
pomery, strach z komunizmu, Zelezna opona a iné faktory,
prispievali v Britanii k rozvoju novych umeleckych foriem
a kultary. Okrem hudby sa vyvijal tanec, divadlo, vytvarné
umenie, kinematografia, literattira. Rovnako ako v USA blues
pomohol vyprofilovat spektrum rockovych kapiel, ktoré spo-
ciatku experimentovali s blues alebo nim boli priamo ovplyv-
neni. Mladi hudobni nadsenci zacali skimat blues a snazili
sa napodobnit ho osobitym spdsobom. Eric Burdon, spevak
skupiny The Animals, sa o blues vyjadril: Ako mladi chlapci
z Londyna, Newcastlu a Liverpoolu sme priamo zodpovedni za
to, Ze sme zasmadtrali v americkom odpadkovom kosi a vytiahli
z neho novii kultiru. (Sedem rockovych vekov - 1. ¢ast: 2008)
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Blues vyrazne ovplyvnil napriklad Rolling Stones, Yard-
birds, Cream a i. Interpreta¢né moznosti a hlavne rozdielne
hudobné citenie (feeling) sposobili, Ze britski hudobnici
napriek pociato¢nej faze fascindcie a snahe o kopirovanie
blues, postupne hladali vlastni hudobnu cestu, ktora z blues
sice vychadza, ale bezducho ho nenapodobnuje.

Chris Dreja, anglicky gitarista, spominal na hudobné
zadiatky skupiny Yardbirds: Boli sme Styria bieli chlapci
z predmestia. Nikdy z nds nemohli byt cernosski bluesmani.
Ani za milién rokov. Co sa tyka sudrznosti a kreativity, museli
sme prist s niecim poévodnym. TakZe sme to trochu prekritili
a dodali tomu viac energie. (Sedem rockovych vekov - 1. ¢ast:
2008)

Vyraznym prvkom, ktory rockovi hudobnici prevzali
z blues a implementovali ho do svojich skladieb a vystupeni,
bola improvizacia. Precitené improvizované sola sa stali po-
znavacou znackou rockovych piesni. Vytvaranie hudobnych
motivov formou improvizacie je pre posluchacov vitanym
prvkom. Rockovi hudobnici doteraz vyuzivaju improvizaciu
ako doplnok alebo hlavny prostriedok hudobného prejavu
pri vystipeni, najmé pri solach. Je sice vy$$ia pravdepo-

Obrdzok 1: Graffiti Clapton is God

Zdroj: https://s—media—cacheaké.pinimg.com/736x/fa/0c/54/
fa0c5464d1c53b450ed7e78c8dc5(f 13jpg

dobnost, ze sa hudobnik dopusti chyby, ale uréitd miera
neistoty o vydarenosti improvizovaného hudobného motivu
pridava vystipeniu umelca urcita nadhodnotu, lebo sa snazi
ponutknut nie¢o neocakavané, ¢o odraza jeho momentélne,
dusevné a citové rozpolozenie.

Rockovi hudobnici boli vo vaé$ine pripadov samoukovia
bez znalosti hudobnej tedrie a n6t. Hudobné citenie si rozvi-
jali vlastnymi silami a snahou napodobnovat hudobné vzory,
najmé z radov hracov blues. Mnohi hudobnici zo 60. - 80.
rokov 20. storocia si vytvorili spdsob hrania, podla ktorého
ich bolo mozné identifikovat. Charakteristické séla s pouzi-
tim réznych prvkov (typické behy, ohybanie tonu, vibrato
a i.) sa stali pre rockovt hudbu typické. Najnapodobiiova-
nej$imi gitaristami st Jimi Hendrix, Keith Richards, Eric
Clapton, David Gilmour, Jimmy Page a i. Vyraznou mierou

sa podielali na rozvoji hudby, techniky hry a napriek ich
neskolenému pristupu dokazali virtuézne zvladnut hudobny
nastroj. V sucasnosti je ich $tyl podrobne analyzovany, st
spisané teoretické a praktické postupy tvorby ich ténu, sdl
a ich hudobné postupy st sucastou vyucby elektrickej gitary
na hudobnych $kolach.

V suvislosti s rockovymi hudobnikmi sa moézeme stretnut
s fenoménom celebrit. Prvou vyraznou celosvetovou rocko-
vou celebritou bol Elvis Presley. Charizmatické vystupenie
vtedajsich i dne$nych rockovych umelcov lakaju fanusikov,
ktori sleduju ich kariéru a mnohi st stalymi navstevnikmi
ich koncertov.

Podobny kult celebrity zazil v Britanii napriklad blue-
sovy a rockovy gitarista Eric Clapton. V 60. rokoch, ked sa
preslavil u¢inkovanim vo viacerych skupinach, sa objavilo
viacero nastennych napisov - graffiti, ktoré ho oslavovali
ako nového hudobného hrdinu Britanie. Graffiti ,,Clapton Is
God* sa stalo akymsi zrkadlom vtedajsej doby, ked hudobny
idol bol v ur¢itom slova zmysle takmer na trovni nabozen-
ského symbolu. Clapton sa o spomenutom napise vyjadril,
ze v lom vyvolaval zmiesané pocity.

Vyraznym fenoménom, ktory formoval rockovi hudbu
celé desatrodia, bol v 50. rokoch pomerne novy hudobny
nastroj — elektricka gitara. Boli to najma gitary s masivnym
telom, ktoré vyraznou mierou zlepsili moznosti hrania a od-
stranili alebo zmiernili technické obmedzenia (napr. spitna
vazba). Elektrickd gitara a basgitara tvoria charakteristicky
zvuk rockovych kapiel az do sucasnosti a bez nadsadenia
mozno tvrdit, Ze elektricka gitara patri najdolezitejsim nd-
strojom 20. storoc¢ia.’

Skreslenie. Elektrifikacia hudobnych nastrojov
a zosilnovanie tonu spdsobili, ze rockovi umelci zacali
postupne experimentovat so zvukom a cielenou defor-
maciou ténu. Vyraznym poznavacim znakom rockovej
hudby je skresleny zvuk elektrickej gitary. Skreslenie ako
jav v hudbe sa zacalo vyskytovat pri zosilnovani zvuku
s pouzitim gitarového zosiliovaca. Gitarové aparaty,
ktoré sa pouzivali v 40. a 50. rokoch boli elektronkové
a mali nizky vykon. Gitaristi, ktori cez tieto zosilnovace
hravali, si v§imli, ze pri prekroceni urcitej hlasitosti za¢ne
aparat zvuk nastroja skreslovat. Tato zvukova deformacia
bola spociatku zaujimavd najmé pre bluesovych hracov,
ktori svoje zosiliiovade kvoli dosiahnutiu skreslenia
nastavovali na maximalnu uroven hlasitosti. Agresivnej-
$i a chraplavy zvuk s dlh$im trvanim ténu sa stal vyhlada-
vanym ozivenim piesni. Skreslenie nebolo pre vyrobcov
zvukovej techniky ziadané. Snazili sa mu predist a tvrdili,
ze skreslenie robi zvuk gitar nepouzitelnym. Skreslenie,
ktoré sa dosiahne pomocou zosilnovaca sa oznaluje
ako overdrive. V sucasnosti sa takto oznacuju gitarové
efekty, ktoré maja simulovat zvuk nabudeného elektron-
kového aparatu. Skreslenie gitarového zvuku dosiahli
niektori hudobnici nahodnym spésobom. Willie Kizart,

2

Bliz§ie k problematike elektrickych gitir pozri Kontexty kultdry
a turizmu 2/2014.
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gitarista skupiny Ikea Turnera Kings of Rhytm sa v roku
1951 preslavil skreslenym gitarovym zvukom, ktory vzni-
kol nasledkom nehody. Gitarové kombo Willieho Kizarta
sa poskodilo pri pade zo strechy auta a vydavalo rusivy
a nekonkrétny, skresleny zvuk. Ked spadlo, pretrhol sa re-
produktor a kapela ho nedokazala opravit. Na poskodené
miesto stréili kiisok papiera a znelo to dobre - ako saxo-
fon. Hudobnici sa rozhodli, Ze takto modifikovany zvuk
vyuziji v nahravke Rocket 88 (PALMER 2008: 213-214).

Podobnou nehodou, ktord sposobila skresleny zvuk na-
stroja, bol pad gitarového zosiliiovaca Fender Deluxe Paula
Burlisona zo skupiny Johnny Burnette and the Rock 'n' Roll
Trio. Burlison bol elektrikar. Zistil, Ze v zosilnovaci sa uvol-
nila elektronka, ktora sa teraz sprava ako reostat a produkuje
skreslenie. (DREGNI 2011: 99) Skresleny zvuk gitary vyu-
zili v piesni Train Kept A-Rollin‘ v roku 1956. Zvlastnostou
skresleného zvuky gitary je, Ze nastroj produkuje skresleny
zvuk len pri hrani na basovych strunach.

Prelomovou nahravkou skreslenej gitary bola skladba
britskej hudobnej skupiny The Kinks You Really Got Me
z roku 1964, ktora tiez vznikla vdaka cielenej Gprave gitaro-
vého zosilnovacda. Gitarista Dave Davies spomina: Asi som
hladal zvuk, ktory by najlepsie vystihoval moje pocity. Nor-
malny zvuk gitary bol tak frustrujiici, Ze som schmatol Ziletku
a rozrezal membrdnu reproduktoru. Potom som tam zapojil
gitaru a ozval sa fakt ostry zvuk a mne napadlo, dno to je ono.
(Sedem rockovych vekov - 1. ¢ast: 2008)

Po popularizacii skresleného zvuku gitar v 60. rokoch
sa rozhodli zareagovat aj vyrobcovia zosiliovacej tech-
niky tym, Ze zacali vyrabat vykonnejsie aparaty, ktoré
umoznovali vic¢sie skreslenie. Na poziadavky hudobnikov
zareagoval napriklad britsky obchodnik Jim Marshall.
Skresleny zvuk gitary sa stal neodmyslitelnou stcastou
rockovej hudby. V nasledujtcich desatrociach sa rock zacal
vyrazne diferencovat. Vzniklo velké mnozstvo rockovych
$tylov, ktoré pracovali s novymi technickymi moznostami
a postivali hudobné hranice. Rock sa rychlo vyvijal a stal
sa fenoménom, ktory mozeme oznacit za zaklad sicasnej
popularnej hudby.

Prispevok je vystupom projektu UGA 1/12/2016.
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Abstract:The contribution deals with the cooperation of a mi-
cro-regional association and university with an emphasis on
the development of tourism and culture in the area. Attention
is paid on the definition and characteristics of the microregion
Radosinka and competence of local action group. The main
topic of this paper is to highlight the current issue of integra-
tion of higher education and practice on the example of active
cooperation between local action group Radosinka and the
Department of Culture and Tourism Management, Constan-
tine the Philosopher University in Nitra. The analytical part
presents benefits of collaboration among academic, public,
corporate and non-profit sector and it makes recommenda-
tions for successful cooperation based on previous research.

Uvod. Prispevok sa zameriava na analyzu a moznosti spolu-
prace vzdelavacej institucie — UKF v Nitre a mikroregional-
neho zdruzenia. Cestovny ruch sa vyznacuje prierezovym
charakterom preto nie je mozny jeho efektivny rozvoj bez
dostato¢nej spoluprace vsetkych subjektov. Prepdjanie
vysokoskolského $tudia s praxou je jednou z aktualnych
otazok pri snahe o skvalitilovanie vzdelavacieho procesu
v slovenskych podmienkach. Nielen podnikatelské subjekty,
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ale aj organizacie zlozené zo zastupcov verejného a stikrom-
ného - mikroregionalne zdruzenia - poskytuju studentom
vhodné moznosti pre overovanie teoretickych poznatkov.
Cielom prispevku je na zaklade vlastnych skusenosti a tispes-
nych projektov spoluprace univerzity s mikroregionalnymi
zdruzeniami obci/miestnymi akénymi skupinami, poukazat
na synergické vyhody partnerstva pre vysokoskolskych pe-
dagogov, Studentov, zastupcov mikroregionu, navstevnikov
a obyvatelov vybranej lokality.

Obcianske zdruzenie Radosinka. Uzemie OZ
Radogdinka je lokalizované v geomorfologickom celku
Podunajska pahorkatina, podcelku Nitrianska Pahorkatina.
Radoginsku dolinu na zapadnej strane ohranic¢uju vybezky
pohoria Povazsky Inovec, z vychodnej strany pohorie Tribe¢.
Hlavnou vodnou osou je tok Radosinka. Je lavostrannym
pritokom Nitry a mé dizku 31,9 km, jej povodie mé rozlohu
384,7 km2. Uzemie mikroregionu patri do mierneho
klimatického pasma a v ramci Slovenska spada do teplej
klimatickej oblasti, priemernd ro¢na teplota dosahuje 9,7°C.
Priaznivé prirodné podmienky umoznili rozvoj polnohos-
podarstva, remesiel a dalsich vyrobnych ¢innosti na spraco-
vanie produkcie. Najrozsirenej$imi pestovanymi plodinami
boli psenica, raz, jarny ja¢men, ovos, proso a neskor pohdan-
ka. Zvy$ené mnozstvo produkovaného obilia a nutnost jeho
spracovania podnietili vystavbu vodnych mlynov na rieke
Radosinka (Integrovana stratégia rozvoja tizemia Mikrore-
gionu Radosinka 2007-2013, s. 5-12).

Skiimané tzemie sa vyznacuje vyhodnou geografickou
polohou, situovanou v blizkosti va¢sich miest: Nitra, Hlo-
hovec a Topol¢any. Nachadza sa na rozhrani Nitrianskeho
a Trnavského kraja a izemne spadd pod okresy Nitra a To-
pol¢any. Mikroregion je tvoreny 30 obcami - Zbehy, Jel-
Sovce, Cakajovce, Aleksince, Lukécovee, Cab, Nové Sady,
Surianky, Hrubonovo, Malé Zaluzie, Kapince a od 11.3.2015
sa Gizemnd posobnost rozsirila o obce Ardanovce, Blesovce,
Biskupovd, Bojnd, Hajnd Nové Ves, Horné Stitare, Krtovce,
Lipovnik, Luzany, Malé Ripnany, Nitrianska Blatnica, Ore-
$any, Radosina, Svrbice, Salgovce, Urmince, Velké Dvorany,
Velké Ripnany a Vozokany. Celkovd rozloha uzemia je
327,22 km? a celkovy pocet obyvatelov je 24 765. Hustota
osidlenia dosahuje 75,7 obyvatelov na km?. (OZ Radoginka:
O nas, Aktuality <http://www.radosinka.sk/>).

Na tizemi mikroregionu v sti¢asanosti pdsobi partnerstvo
Miestna akéna skupina OZ RADOSINKA'! so sidlom v obci
Zbehy. Pojem miestna akéna skupina je oznalenie pre spo-
lupracu verejného, sikromného a ob¢ianskeho sektora. Cie-
lom miestnej akénej skupiny je podporit spolo¢né rozvojové
zaujmy miestnych obyvatelov, podnikatelov, zdruzeni a sa-
mosprav na danom tzemi (Regionalny produkt Ponitrie, s.
6). V sucasnosti OZ Radosinka caka na schvalenie Stratégie
miestneho rozvoja 2014 - 2020.

Spolupraca v cestovnom ruchu. Zakladnym predpokla-
dom pre rozvoj cestovného ruchu v regione je spolupraca

! Povodny nazov verejno-stikromného partnerstva bol OZ Mikroregion

RADOSINKA, sticasny ndzov md zdruZenie od 4.12.2015.

véetkych zaclenenych subjektov. v zaciato¢nej faze rozvoja
cestovného ruchu preberaju vedicu ulohu a zodpovednost
zéstupcovia verejného sektora. Tazisko starostlivosti o roz-
voj cestovného ruchu sa v sucasnosti presuva na podniky
a organy miestnej a regionlnej samospravy (GUCIK, 2010,
s. 274 - 278). Spolupraca verejného, sikromného, nezisko-
vého sektora a domdceho obyvatelstva pod vedenim miest-
nych lidrov umoznuje efektivnejsiu identifikdciu a analyzu

Obrdzok 1 Mapa tizemného poésobenia OZ RADOSINKA

-

okrés Nové Mesta
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Zdroj: Radosinka, 2016 <http://www.radosinka.sk/aktuality/>.

nedostatkov, problémov a nasledné predkladanie navrhov
na zlep3enie st¢asnej situdcie. Uspesnd spolupréca vietkych
aktérov je zaloZena na dobrovolnosti a predpokladom jej
dlhodobej existencie je ziskanie urcitych benefitov/vy-
hod pre kazdého z ¢lenov.

Najvyznamnej$im dovodom na uzatvaranie partnerstiev
v cestovnom ruchu je dosiahnutie komplexnosti produktu
na trhu. Partnerstvd (predovsetkym v podnikatelskom
sektore) maji svoje opodstatnenie aj z hladiska lahsieho
pristupu na nové/rozvijajuce sa trhy, umoznuju znizovat
naklady, rozlozit rizikd, dosiahnut efektivne riadenia proce-
sov a racionalizaciu produkcie. Su¢asnym trendom je vznik
partnerstiev, do ktorych vstupuji aj mimovladne organizacie
a zastupitelské organy, prerastajice az na uroven Eurdpskej
unie, ¢o v praxi znamend moznost ziskania finan¢ného kry-
tia pre realizovanie regionalnych projektov (BOROVSKY,
SMOLKOVA, NINAJOVA, 2008, s. 140 a n).

Dobrovolna kooperacia subjektov nadobida formu
partnerstva, ktoré najcastejsie tvoria zdstupcovia verejné-
ho, sukromného a neziskového sektoru. Formalizované
partnerstvo vznikd na regionalnej urovni, kde dochadza
k medzi-obecnej spolupraci. Vzajomnd spolupraca obci
(najmd klicovych ,hracov® miestneho spolocensko-kul-
turneho Zzivota) poskytuje moznosti koordinacie rozvoja
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infrastruktury, spolupodielanie sa na koncipovani projektov,
ziskavanie obojstranne prospe$nych skusenosti pri strate-
gickom a opera¢nom riadeni, skvalitiiovanie poskytovanych
sluzieb, a tak zabezpe(it rast konkurencieschopnosti nielen
dotknutej obce, ale aj celého mikroregionu.

Jednou z prioritnych uloh mikroregionalneho zdruzenia
je nadviazanie spoluprace/partnerskych vztahov s relevant-
nymi subjektmi, pdsobiacimi na tzemi vy$sieho tizemného
celku, v ktorom sa nachddza. Zdruzenie obci moze profitovat
zo spoluprace so susediacimi medzi-obecnymi zdruzeniami/
mikroregiénmi, rozvojovymi agentirami alebo vzdelavaci-
mi institdciami s nadregionalnym vyznamom - univerzita-
mi a vysokymi $kolami.

Spolupraca univerzity, mikroregionov a miestnych
akénych skupin. Vyznam univerzit v regionalnom rozvoji
je jednou z najdiskutovanej$ich tém v eurdpskom, ale aj
slovenskom kontexte. Poslanim univerzity 21. storocia uz
nie je len vedecky vyskum a kvalitnd odborna priprava $tu-
dentov pre ich uspesny vstup na trh prace, ale ¢oraz Castejsie
vystupuje do popredia ich funkcia vyznamného ekonomic-
kého, socidlneho a kultdrneho aktéra v regiéne, v ktorom
posobia. Uroveri zapojenia univerzity a jej vplyv na celkové
zlepSovanie situdcie a zvySovanie konkurencieschopnosti
regionu je podmieneny definovanim strategickych planov
a dlhodobych zamerov vzdelavacej instittcie, personalnych
kapacit, ochotou spolupracovat zo strany zastupcov verejnej
samospravy, podnikatelského a neziskového sektora, aktudl-
nych moznosti ¢erpania finan¢nych prostriedkov z granto-
vych programov. (VYROSTOVA, 2008, s. 953 - 959)

Univerzita Konstantina Filozofa v Nitre v rdmci
svojej  stratégie, v dlhodobom
univerzity, vyjadruje zdujem o spolupracu s regionalnymi
partnermi. Deklarovanie tohto zdujmu je uvedené v 3
pilieri aktivit — UKF ako centrum celoZivotného vzdeld-
vania a centrum spoloenského a kultiirneho Zivota nit-
rianskeho kraja a SirSieho regionu. Zamerom univerzity

definovanej zamere

je praca v prospech vzdelanosti, kultury, hospodarskeho
Zivota a rozvoja regionu. ,Univerzita ma ambiciu byt
klu¢ovou instituciou a centrom spolo¢enského a kulturneho
zivota Nitrianskeho kraja a Sir$ieho regionu, zlepsit ko
munikdciu a kooperdciu s vyznamnymi vzdeldvacimi,
vedeckymi a umeleckymi institdciami, institiciami Statnej
spravy a samospravy, sukromného sektora i subjektmi
tretieho sektora v oblasti vzdelavania a vyskumu.“ (Dlhodo-
by zamer Univerzity Konstantina Filozofa v Nitre: Aktuali-
zdcia na roky 2015 - 2018, 2015, s. 16).

Spolupraca Katedry manazmentu kultdry a turizmu
s mikroregionalnymi zdruZeniami. Vyskumom potencia-
lu pre rozvoj cestovného ruchu a kultiry v mikroregionoch
Nitrianskeho kraja sa od roku 2007 venuje Katedra ma-
nazmentu kultiry a turizmu v Nitre. Univerzitné pracovisko
nadviazalo pocas uplynulych siedmych rokov spolupricu
s mikroregionmi Biely Kamen, Tribecsko a Radosinka, kde
sa za aktivnej ucasti timu Studentov venovala pozornost
analyze predpokladov pre rozvoj cestovného ruchu, tvorbe
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strategickych planov a navrhom konkrétnych rieSeni, smeru-
jucich k zvyseniu konkurencieschopnosti vybraného tizemia.

Spolupréca s Mikroregionom Biely Kamen bola stcas-
tou rieSenia grantovych tloh VEGA - Moznosti a sposoby
revitalizacie vidieckych sidiel v podmienkach Slovenska
a UGA - Kultira mikroregionu Biely Kame#n - rozvojové
programy a ich realizdcia - manazZment kultiiry. Vystupy
spolupréace boli prezentované na odbornom podujati, kto-
rého sa zucastnili ¢lenovia riesitelského kolektivu, vybrani
zastupcovia mikroregiénu a obci. Cielom spolo¢ného
stretnutia bolo predstavit vysledky spoluprace, ktoré zaht-
nali eduka¢ny material pre ziakov zékladnych $kol vo forme
pracovného zoéita, priruc¢ku k moznosti poskytovania uby-
tovania na sukromi, navrh cyklistickych tras a projekt na-
u¢ného chodnika. (DUBSKA, FLORIS, ZIMA, 2009, s. 47)

V roku 2010 bola katedra oslovena ob¢ianskym zdruzenim
Mikroregion Tribecsko s ponukou vzdjomnej spoluprace.
Medzi hlavné vystupy spoluprace mozno zaradit niekolko
projektov a aktivit realizovanych v stlade so strategickymi
cielmi - bola vytvorena nova doména poskytujica zakladné
informacie o mikroregione, komplexna turistickd mapa,
publikdcia Turisticky sprievodca Mikroregiéonom Tribecsko,
Environmentélny zosit pre deti zékladnych $kol. Studenti
katedry vypracovali navrhy kalenddaria podujati, novych
turistickych produktov zameranych na vinohradnicke tradicie,
prezentaciu kultdrnych hodnét, turistickej informacnej
kancelarie a viaceré alternativy sprevadzanych okruhov.
Vsetky uvedené aktivity boli zamerané na zachovévanie
a vyuzivanie kulturneho dedi¢stva, ich cielom bolo zvysenie
kvality sluzieb pre obyvatelstvo a posilnenie vzdelavacich
a  marketingovych aktivit (DUBSKA,
ZABENSKY, 2013, 5. 3-6)

Aktualna spolupraca Katedry manazmentu kultiry
a turizmu s Obcianskym zdruzenim Radosinka prebiecha
od juna 2013. Doteraj$imi vysledkami vzdjomnej spolu-
prace su viaceré vystupy. Problematika rozvoja cestovného

mikroregiénu.

ruchu a kultary v mikroregione bola/je témou bakalarskych
a diplomovych prac. Prace $tudentov su orientované na
problematiku manazmentu kultury s akcentom na revita-
lizdciu pamitnej izby v obci Malé ZaluzZie, tradi¢nej stravy
a jej vyuzitia v rozvoji cestovného ruchu, vytvorenia pracov-
no-vzdelavacieho zosita pre prvy stupen zakladnych s§kol
situovanych v obciach mikroregionu, identifikicie novych
trendov v oblasti kulturneho cestovného ruchu a moznosti
jeho propagacie.

Parcialne vysledky spoluprace boli prezentované na
informa¢nom semindri Kultirny a prirodny potencidl
Mikroregionu Radosinka. Odborné podujatie, ktoré bolo
sucastou Tyzdna vedy a techniky, umoznilo predstavit
$tudentské prace a navrhy rozvoja. V zavere podujatia
sa uskuto¢nila diskusia, ktora poskytla priestor pre vy-
menu nazorov a postojov k rieSenej problematike medzi
manazérkou MAS Rados$inka Ing. Renitou Lelovskou,
zlcastnenymi starostami niektorych obci mikroregionu
a akademickym kolektivom.
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Vzijomna spolupraca katedry a mikroregionu prinasa
vysledky aj v oblasti vedecko-vyskumnej ¢innosti. Mik-
roregiéon Rado$inka bol predmetom vyskumu v projekte
KEGA - Hodnotiaci model kultiirneho potencidlu, ktorého
ciefom bolo vytvorit inovativnu metodiku pre hodnotenie
kultdrneho potencidlu na vybranom tzemi. Vyuzitie vysled-
kov spoluprace katedry a mikroregiénu vo vedeckom pro-
jekte ma potencial priniest vysledky, ktoré su ihned apliko-
vatelné v praxi. Problematika spoluprace, rozvojové aktivity,
rozvoj vidieka a primestského cestovného ruchu st témami
mnohych odbornych ¢lankov a $tudii, publikovanych v rele-
vantnych periodikach ¢i prezentovanych na konferenciach.

Vyhody spoluprace pre zainteresované subjekty.
Skusenosti, nadobudnuté pri efektivnej spolupraci MAS
OZ Radosinka a Katedry manazmentu kultdry a turizmu
FF UKF v Nitre, umoziuju identifikovat faktory tspesnej
medzisektorovej spoluprdce a poukdzat na vyhody spolu-
prace pre univerzitu/katedru, jej pedagdégov a Studentov,
sucasne aj mikroregion, jeho manazérov a ¢lenov.

Spolupraca verejnej vzdelavacej instittcie a miestnej ake-
nej skupiny prinaga mnozstvo pozitivnych dopadov pre roz-
voj tzemia. Vyhodou spolupréace pre mikroregion je aktivita
timu $tudentov, spolupodielajucich sa na koopera¢nych
aktivitach. Nevyhnutnou podmienkou pre dosiahnutie
ocakavanych vysledkov je spravny vyber S$tudentského
timu, v ktorom by mali mat svoje zastipenie Studenti
pochadzajici z vybraného uzemia/jeho blizkeho okolia
(disponuju internym pohladom na tzemie), ale aj Studenti,
ktori Gizemie nepoznaju (externy pohlad na skimanu prob-
lematiku). Navrhovany spdsob vyberu riesitelského timu
zabezpe¢i diverzifikaciu pohladov a ndzorov na skimany
mikroregién. Doterajsie vysledky spoluprace dokazujd, Ze
roznorodost ¢lenov §tudentského timu umoziuje dosiahnut
kvalitnejie vystupy spoluprce. Studenti majui potencial
prinadat alternativne rie$enia, konkrétne navrhy na rozvoj,
nové idey a inovacie. Podielaju sa na vypracovavani analyz
uzemia a nasledne sa zameriavaji na tvorbu navrhov umoz-
nujucich koncipovat strategické plany rozvoja. Participuju
na spoloc¢enskych, kultarnych a environmentalnych aktivi-
tach. Zapojenie $tudentov je dobrovolné, ¢o moéze v ich bu-
ducom profesijnom Zivote posobit ako konkuren¢na vyhoda
na trhu prace. V sucasnosti sa Coraz CastejSie stretdvame
s pozitivhym pristupom medzinarodnych podnikatelskych
subjektov k dobrovolnickej praci, niekedy dokonca s upred-
nostiovanim kandidéatov, ktori vykonavali akykolvek druh
dobrovolnickych aktivit.

Miestna ak¢nd skupina médze formou spoluprice so
vzdeldvacou inititiciou naplhat o.i. svoje marketingové ciele.
Vysokoskolski pedagdgovia a $tudenti disponuju Sirokymi
moznostami na prezentaciu mikroregionu a $iria vedomie
o aktivitdch vykondvanych v obciach v akademickom pro-
stredi prostrednictvom semindrov, vyberovych prednasok,
odbornych publikacii a ¢lankov.

Uspesnd realizacia spolo¢nych aktivit miestnej akénej
skupiny a zastupcov akademického sektora je idedlnym

prikladom prepojenia tedrie a praxe. Studenti prostrednic-
tvom spoluprace ziskavaji cenné skusenosti, ktoré podporu-
juich osobnostny a profesijny rast, overuju si realne pouzitie
teoretickych poznatkov a nadobudaju nové kontakty. Vy-
hoda spoluprace sa prejavuje aj v rozirenych moznostiach
sebarealizacie prostrednictvom spracovavania aktualnych
tém v semindrnych, bakaldrskych a diplomovych pracach.
Hodnotné informacie z prostredia riadenia MAS sa vyuzi-
telné pre vysokoskolskych pedagdgov v procese vyucby. Me-
dzisektorova spolupréaca je zdroven efektivnym ndstrojom
skvalitnenia vzdelavacieho procesu. Umoziiuje obohatit ho
o priklady z odbornej praxe, zdokonalit existujiice sylaby
disciplin zameranych na regionalny rozvoj, spolupracu
a partnerstva alebo projektovy manazment. Aplikacia zis-
kanych poznatkov moze byt realizovand aj formou inovacie
$tudijného programu a zaradenim nového predmetu do
$tudijného planu, zameraného na aktudlnu problematiku
rozvoja slovenského vidieku.

Predpoklady a odporiucania pre aspesnu spolupracu.
Efektivna a obojstranne prinosna spolupraca medzi uni-
verzitnym pracoviskom a mikroregionalnym zdruzenim by
mala splhat niekolko predpokladov. Vychodiskom vytvé-
rania partnerstva je zohladnenie materialnych, finanénych,
persondlnych a casovych aspektov spoluprice. Je dolezité
pripravit sa na moznosti vyskytu tazko predvidatelnych si-
tudcii a zvladnut ich krizové riadenie.

Nevyhnutnym predpokladom pri realizacii vsetkych
rozvojovych aktivit je zabezpecenie finan¢nych a material-
nych prostriedkov pre vyskum a prezenticiu jeho vysledkov.
Spolupracujtce strany by mali v pripravnej faze deklarovat
sposobilost a zdujem financne sa podielat na planovanych
aktivitach. V stcasnosti sa vSak casto stretdvame so situdciou,
kedy zapojeni aktéri nedisponujui dostato¢nym objemom vol-
nych finanénych prostriedkov, alebo ich mnozstvo je zna¢ne
limitované (najcastejsie ak spolupracujuce strany nie s priji-
matelom nenavratného finan¢ného prispevku alebo dotacie).
Naznacené narocnejsie podmienky spoluprace su riesitelné
vzajomnou materialnou vypomocou, vyuzivanim barterové-
ho systému, dobrovolnictvom alebo vlastnymi zdrojmi.

Za najdolezitejsi atribut efektivnej spoluprace mozno
povazovat kvalitne zostaveny tim Tudi. Klu¢ovymi osobnos-
tami su koordindtori, pdsobiaci na obidvoch stranach (uni-
verzita a miestna akéna skupina), ktorych tlohou je urcenie
cielov, aktivit a ¢asového harmonogramu a informovanie
o prebiehajuicich a planovanych aktivitach ostatnych ¢lenov
timu - Studentov a clenov MAS. Doélezitym kontrolnym me-
chanizmom st vzajomné pravidelné stretnutia zamerané na
hodnotenie doterajsich vysledkov spoluprace. Vyznamnou
mierou sa na spolupraci podiela vybrany tim $tudentov. Je
dolezité, aby boli v uvodnej faze oboznameni s myslienkou
a viziou projektu/spoluprace, jej cielmi a bola presne defi-
novana ich uloha, ¢asovy harmonogram plnenia, kontaktna
osoba v pripade zaujmu o konzultécie pri rieseni uloh/prob-
lémov ¢i sposob prezentovania dosiahnutych vysledkov.
Pozornost by mala byt ststredena na motivaciu $tudentov,
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napriklad prostrednictvom uznania Studentskej praxe, moz-
nosti stazi v participujicich organizaciach/podnikoch alebo
formou inych alternativnych vyhod.

Postupny vyvoj spolupréce, ¢iastkové vysledky a prijima-
né rozhodnutia je potrebné priebezne monitorovat a hod-
notit formou zapisnic/sprav, ktoré su zaroven efektivnym
nastrojom vzajomnej komunikdcie. Absencia sprav, ktoré
poukazuji na dosiahnuté vysledky a naznacuja plan dal$ich
aktivit, moze vyustit do nezdujmu o spolupréacu, straty mo-
tivacie a kontinuity vyskumu, az k podcenovaniu vyznamu
existujuceho partnerstva.

Pri dlhodobych projektoch spoluprice je potrebné
pripravit sa na vyskyt neocakavanych situacii. V oblasti
personalneho zabezpecenia modzu nastat zmeny na pozici-
ach miestnych lidrov (v savislosti s komunalnymi volbami
dochadza k vymene starostov a poslancov obecnych zastupi-
telstiev), ktoré v niektorych pripadoch narusaji kontinuitu
spolupréce a jej nasledujuci vyvoj. KedZe majoritna ¢ast timu
je tvorena $tudentmi, za hlavné ohrozenie mozno povazovat
odchod jej ¢lenov (dobrovolny - strata motivacie, nedo-
stato¢ny fond volného ¢asu, uprednostnenie inych aktivit/
projektov alebo vynuteny — ukonéenie $tadia) a nutnost jeho
rychlej aktualizacie a doplnenia. Spolupraca moze byt dalej
ovplyvnena izemnymi zmenami (rozsirenie izemia o nové
obce/odtrhnutie obci a ich pripojenie k inému zdruzeniu)
alebo aktudlnou finan¢nou situdciu (ziskanie/ukoncenie
néroku na nendvratny finanény prispevok, pozicky, strata
sponzorov, limitované mnozstvo vlastnych zdrojov).

Zaver. Prispevok je zamerany na analyzu a prezentovanie
spoluprace medzi Obcianskym zdruzenim Radoginka a Ka-
tedrou manazmentu kultdry a turizmu FF UKF v Nitre. Uvod-
na Cast stru¢ne charakterizuje tizemie z geografického a spolo-
¢ensko-ekonomického aspektu. Sucastou prace je vymedzenie
zdkladnych teoretickych vychodisk spoluprice v cestovnom
ruchu, ktoré boli nasledne aplikované v praktickej casti, za-
meranej na vyskum potencidlu pre rozvoj cestovného ruchu
a kultary a jeho vysledky v mikroregione Radosinka.

Medzisektorova spoluprica v cestovhom ruchu je
bezpodmiene¢nym predpokladom pre zabezpecenie dl-
hodobého rozvoja. Realizacia terénneho vyskumu v mik-
roregione Radosinka a spolo¢nych aktivit ndm umoznili
v zavereCnej Casti naznacit hlavné vyhody dosiahnutej
kooperacie pre vSetkych zainteresovanych aktérov a identi-
fikovat niekolko predpokladov a odportcani, tykajicich sa
uspesnej spoluprace univerzity a mikroregionu.

V $irSom zmysle je prispevok orientovany na aktualnu
problematiku prepdjania tedrie s praxou s akcentom na uni-
verzitné vzdelavanie a potreby municipalneho sektora. Pou-
kazuje na parcidlnu transformaciu v poslani univerzitného
vzdeldvania, kedy sa $tidium nezameriava prioritne len na
odovzdavanie teoretickych poznatkov, ale mozno pozorovat
aj zna¢né usilie smerujuce inovaciam a ich aplikdcii pri rie-
$eni konkrétnych problémov.
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Rodiny s detmi a ich postavenie v sluzbach
gastronomickych zariadeni

Katarina Kompasova
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deti, ponuka,
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businesses

Abstract: The main aim of this article is to introduce a specific
market segment — families and their status in tourism and es-
pecially restaurant services. Family is studied from the psy-
chological and market point of view and it is considered to be
an important factor in the offer of the restaurants. The paper
analyze the opportunities to visit these facilities in Slova-
kia and point out the criteria that any such restaurant should
meet in order to be referred to as “ baby friendly”.

Uvod. Cestovanie a cestovny ruch st beznou sicastou Zivo-
ta. V ramci socioekonomického chapania st ponuka a dopyt
jeho zakladnymi prvkami. Pri cestovhom ruchu je vSak
ponuka tak trochu atypickd od klasického modelu trhu.
Na rozdiel od beznych vyrobkov a sluzieb je dvojrozmer-
na, kedZze rozliSuje primarnu a sekundarnu ponuku. Prave
sekundarna ponuka predstavuje zakladnd infrastruktaru
cestovného ruchu, kam radime gastronomické sluzby.

21. storocie sa nesie v znameni kvality a poziadaviek
na dolezitost a vyznam sledovania novych trendov na trhu
sluzieb cestovného ruchu i gastronomickych prevadzok.
Tie su ovplyvilované predovsetkym rychlo sa meniacimi
procesmi globalizacie, prinasajicimi na jednej strane nové
trhové prileZitosti, na strane druhej zostruju konkurenciu,
ktora ma nemaly vplyv na fungovanie kazdého gastrono-
mického zariadenia. Aby prezilo v tomto konkuren¢nom
boji, musi vyvinut také marketingové usilie, ktoré vedie
k prilakaniu a udrzaniu si zakaznika.

Zasadny obrat v charaktere spolo¢ného a verejného
stravovania nastal prienikom novych inovativnych techno-
légii, technologickych postupov, ale predovsetkym mobili-
tou a prijmami obyvatelstva, ¢i zmenou hodnoty ¢asu, ktoré
ludi prinatili k castejSiemu stravovaniu mimo domova.
Podnikanie v gastrondmii je Specifické tym, ze zakaznikmi
su rozne typy ludi. Typologia zakaznikov je velmi dolezita,
pretoze kazdd skupina ma iné potreby a $pecifické poziadav-
ky. Trhovym segmentom, ktorym sa prispevok zaobera, st
rodiny s detmi, ¢o je pomerne ndro¢na skupina. Potrebuju
individualny pristup, ktory spociva v ponuke gastronomic-
kého zariadenia i vo vybaveni prevadzky. Je zrejmé, Ze iné
poziadavky budil mat rodiny s batolatami ako rodiny so
star$imi detmi a tinedZermi. Preto sme napriek rozmanitej
ponuke v stravovacich sluzbach stile svedkami nespo-
kojnosti. Nejedna sa len o kvalitu, ale velakrat o ponuku,
ktora nezodpoveda potrebam a prianiam zdkaznikov. Této

vedomost tvori zakladny kamen uspechu kazdého podniku.

Rodina a jej postavenie v spolo¢nosti a na trhu gastro-
nomickych sluZieb. Rodina predstavuje zakladny stavebny
kamen spolo¢nosti a sti¢asne je zakladnou vyrobnou a spot-
rebnou jednotkou. Z pohladu analyzy reprodukéného spra-
vania predstavuje jeden z najdoleZitejsich faktorov demo-
grafického vyvoja (SPROCHA - VANO - BLEHA 2014:7).
Ako primarna spolocenska jednotka plni najma reproduke-
nd, ekonomicku, socializa¢nu, a emocionalnu funkciu a pre
¢lenov rodiny je utociskom bezpec¢nosti.

Z pohladu cestovného ruchu a gastronomickych sluzieb
je mozné povazovat za najvyznamnejsiu funkciu socializac-
nd. Tym, Ze rodicia ucia deti zaclenovat sa do spolocnosti,
podnecuji v nich potrebu stretavat sa s inym prostredim,
osobami, kultirami. Prave v ramci uspokojovania tychto
potrieb je jednou z moznosti cestovanie a s tym spojend
navsteva gastronomickych zariadeni.

Aj ked je v poslednej dobe ¢oraz aktudlnejsi obraz ne-
tradi¢nej rodiny a ¢lenovia rodiny st zna¢ne individualizo-
vani, rodi¢ia nadalej odovzdavaju detom zakladné hodno-
tyavzory spravania vratane spdsobov ziskavania produktov
v role zakaznika, ¢o SCHIFFMAN a KANUK (2004:345)
nazyvaji nakupnym zospolocenstenim. Zameranie sa gas-
tronomickych zariadeni na tento segment - rodiny s detmi,
tvori velky potenciél, ktory vytvéra predpoklad pre spot-
rebu rovnakych ¢i podobnych sluzieb i v buducnosti.
Podla ndzoru autora BEHMEN-MILICEVIC (2016) moze
»baby friendly“ zameranie re$tauracie zvysit navstevnost
az 0 25%. Prave rodicia sa ¢asto rozhodnu jest tam, kde sa
ich deti citia pohodlne a spokojne. V pripade, Ze zariade-
nie nie je pristupné a zhovievavé k detom, nezdrzia sa tam
dlho, pripadne ho uz tak skoro nenavstivia. Ak si vSak deti
zariadenie oblubia, pravdepodobne ho budu navstevovat
aj o niekolko rokov.

Ponuka stravovacich zariadeni na Slovensku zame-
ranych na rodiny s detmi. Vyskumy orientované na tento
trhovy segment na Slovensku st vzicne a sotva je mozné
opierat sa o konkrétne vysledky. V pripade, Ze by rodicia
chceli navstivit takéto zariadenie, maju problém najst
relevantné informdcie o moznostiach prevadzok s pozado-
vanymi sluzbami. Priekopnikom v tomto smere sa stalo ob-
¢ianske zdruZenie Unia materskych centier, ktoré na zaklade
neochoty slovenskych podnikatelov prihliadat na potreby
rodi¢ov s malymi detmi, nemoznost vstupu do zariadenia
s detskym koc¢ikom z dévodu jeho bariérovosti, ¢i arogant-
né a upodozrievavé spravanie persondlu, povazovalo tento
stav za diskrimindciu a obmedzovanie osobnej slobody.

Rodiny s detmi tvoria osobitu cielovi skupinu a v ramci
cestovného ruchu sa odlisuju v motivoch na jeho ucasti aj
v poziadavkach na podniky cestovného ruchu (teda aj gas-
tronomické zariadenia). Pravo rodin s detmi na cestovny
ruch je zakotvené aj v ¢lanku 2 Globalneho etického kddexu
cestovného ruchu, kde sa kladie doraz na zdkaz diskrimi-
nacie najzranitelnejsich skupin osob, kam radime aj rodiny
s detmi. Rovnako aj ¢lanok 7 Globalneho etického kédexu
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cestovného ruchu upozornuje na potrebu podpory a ulah-
¢enia rodinného cestovného ruchu.

Doteraz jediny realizovany vyskum na Slovensku je
projekt ,Vsttipte s dietatom, iniciovany spominanou Uniou
materskych centier, zastre$ujicou 60 materskych a rodin-
nych centier. Najskor bola vyhldsend celoslovenska sttaz
»Zariadenie priatelské k detom a rodindam“ v roku 2003,
ktora sa realizuje v ramci dlhodobej kampane ,,Dovolte mi
vstupit s dietatom® Zariadenia, ktoré splnia povinné krité-
ria pre svoju kategoriu, ziskaju certifikat a nalepku s logom

sutaze a tak informuja verejnost, Ze sa zaviazali poskytovat

kvalitné sluzby pre rodiny s detmi dlhodobo. Zariadenia vy-
hladdva Unia materskych centier prostrednictvom verejnos-
ti, pricom navrhy na ocenenie mézu dat priamo uzivatelia,
materské a rodinné centrd i samotni majitelia prevadzok,
ktori maju zaujem ziskat certifikat. Okrem certifikatu je
dalSou devizou zaradenie do katalégu so zoznamom certi-
fikovanych zariadeni. Podmienky ziskania certifikatu a loga
ako i jednotlivé stupne priatelskosti znazornuje tabulka.

Napriek rozbehnutému projektu ob¢ianskeho zdruzenia
je stéle problém najst na Slovensku zariadenia, ktoré by boli
priatelské k detom. Ako je zrejmé aj z nasledujicej tabul-
ky, najviac zariadeni mozno ndjst v Bratislavskom kraji,
najvacsie zastipenie je v Bratislave a v okoli. Najslabsie na
tom je Trnavsky a Nitriansky kraj, hoci na Slovensku patria
k vyspelejs$im.

Povinné kritérid pre zariadenia uchddzajiice sa o certifikdt
»Zariadenie priatel’ské k detom a rodinam*

STUPNE PRIATELSKOSTI

Prorodinnd atmosféra
Bezbariérovost
Ustretovy personal
Nefajciarske prostredie

Detska stolicka

AN NN NN

Detské menu

AN NN
A N N NN

Detské pribory, ndpoje,
pohare

Detsky kutik

Priestor na odkladanie
kocika

Diétne stravovanie

AN NN VNN

DN

Prebalovaci pult

DN N N N N N NN

AN NN

Dojciaci katik
Vonkajsie ihrisko v
Zdroj: Vlastné spracovanie podla kritérii Unie materskych centier

Slovenska, 2016
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Pocet certifikovanych zariadeni na Slovensku podla krajov a stupria
priatel'skosti
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Zdroj: Vlastné spracovanie podla kritérii Unie materskych centier
Slovenska, 2016
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Aj ked ma projekt svoje opodstatnenie, stile sa jedna
len o zariadenia odportic¢ané materskymi centrami v da-
nych oblastiach alebo samotnymi navstevnikmi. Je len
malo iniciativnych podnikatelov, ktori by sa do projektu
zapojili. Odhliadnuc od daného projektu bola snaha n4jst
zariadenia, ktoré by pontkali sluzby prijatelné pre rodi-
ny s malymi detmi, aj inym sposobom. V pripade, Ze by
rodiny chceli stravit ¢as v niektorom ,,priatelskom® zaria-
deni, mozu hladat moznosti aj na web strankach. V ramci
vyskumu sme analyzovali nasledovné web stranky, ktoré
poskytovali relevantné informacie o moznostiach rodin
s malymi detmi travit volny cas:

o www.kamsdetmi.sk,

o www.holiday4kids.sk,

« www.dovolenkasdetmi.sk,

« www.babetko.rodinka.sk/system/katalog-zariadeni/.

Pri porovnani ponuk tychto web stranok bolo zistené, Ze
véetky (okrem www.kamsdetmi.sk) sa zameriavaji na ponu-
ku ,,baby friendly* hotelov. Aj ked gastronomické zariadenia
st sucastou hotelovych sluzieb, zameriavame sa na podniky
pristupné nielen hotelovym klientom. Porovnanim ponuky
stranky www.kamsdetmi.sk s ponukou Unie materskych
centier boli zistené podobné vysledky ako popisuje druhd
tabulka; najslabsia ponuka je v zariadeniach Nitrianskeho
kraja.

Podobnému prieskumu sa venoval i magazin HORE-
CA (2016:24-25), ktory v ramci Slovenska predstavuje len
Sest gastronomickych prevadzok zameranych na detsku
klientelu:

« Monsters Cafe & Bar nachadzajuci sa

v Bratislave — Petrzalke,

o Enjoy Coffee v Bratislave v Starom Meste,

« Gio Caffe — Gelato italiano v Nitre,

o Betkas Bakery v Poprade,

o Mlsna Emma v Pezinku,

o Lehdro v Trnave.
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Vo vsetkych pripadoch ide o zariadenia typu kaviaren,
ktorej ponuka je zamerana na predaj napojov a cukraren-
skych vyrobkov.

Prorodinné gastronomické zariadenia - koncept
»baby friendly“. Rodina ako faktor formovania jednotliv-
ca a zaclenovania ho do spolo¢nosti hrd vyznamnu rolu
bez ohladu na to, ¢i sa jedna o tradi¢ny alebo netradi¢ny
model. Do tvahy treba brat i faktor volného ¢asu (vikendy,
dovolenky, sviatky), ktory travia rodiny spolu. Je jasné, ze
rodicia svoj ¢as prispdsobuju detom. V st¢asnosti gastrono-
mické zariadenia neplnia len funkciu poskytovania stravy,
ale i moznost travenia volného ¢asu, teda ponukaji okrem
jedla a pitia i urcita pridant hodnotu - zézitok. Zariadenia,
ktoré uvazuju ,prorodinne®, plnia v stcasnej spolo¢nosti
délezita rolu. Ich analyzou formou osobnych navstev, alebo
skiimanim web stranok je mozné konstatovat, Ze restauracie
sa daju rozdelit na zariadenia ,rodinného typu“ a na tie,
ktoré takito poziadavku nespliiaju.

Detsky kiitik v exteriéri restaurdcie ,, Friends restaurant

e ) ——

e —
e —

Zdroj: Kompasovd, 2016

Aby zariadenia mohli byt oznacené ako rodinné, je po-

trebné, aby venovali naleziti pozornost:

o zariadeniu (stolicky na kimenie, detsky inven-
tar - taniere, pribory, pohare, prebalovaci pult,
znizené umyvadlo a toaleta, resp. schodik, dezinfekcia
ruk a toalety);

o ponuke (menu prisposobené detskému klientovi,
doplnené o zdravé, nutri¢ne vyvazené pokrmy,
zaujimavo naaranzované na tanieri, jedalny listok
prispdsobeny detom, ceny jedla prisposobené detskej
porcii);

o doplnkovym sluzbam (detsky katik v interiéri,
detsky katik v exteriéri);

o personalu ($pecidlne skoleny personal v ramci
spravania sa k detskému klientovi, trpezlivy,
flexibilny, mily, priatelsky);

o marketingu (dobry a spravne aplikovany marketing
je zakladny faktor uspechu kazdého zariadenia. Cie-
leny marketing by mal zahtnat akcie, ktoré by tento
segment prildkali. Prikladom méze byt: organizacia

detskych oslav, ,,Happy hour pre deti, moznost detmi
zostavit vlastné menu a pod.).

Detsky kutik v exteriéri restaurdcie ,,Friends restaurant®

Zdroj: KoMpasovd, 2016

Zaver. Rodina, a vzhladom na vplyv pri rozhodovani sa
rodi¢ov o traveni volného ¢asu aj deti, s na trhu zaujimavou
a $pecifickou cielovou skupinou. Jej poziadavky su odli$né
od inych cielovych skupin. Argument, preco sa zameriavat
na rodinu, nie je jednoznaény - vyvojové trendy ukazuju na
mladych Tudi, ktori zostavaju skor bezdetni a slobodni, pri-
padne na seniorov, ktorych pocet narasta. Sucasny trend ¢as-
tej$ieho stravovania mimo domu a potreby spolo¢enského
kontaktu rodin s detmi, ktoré nechcu zostat izolované, vsak
stale silnie. Navsteva gastronomickych zariadeni s detmi ma
vyznam v tom, Ze vychovava ,gurmanov budacnosti. Spo-
lo¢né chvile stravené s rodinou mimo domacnosti utuzuju
rodinné vztahy. Dolezita je aj podpora podnikatelov. Aby bol
uspech a spokojnost na oboch strandch, potrebné je cielene
poznat potreby tohto segmentu a snaha vyjst si v ustrety.
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Abstract:

A tour guide encounters different types of stress and stressful
situations, which he should be able to manage effectively if he
wants to act professionally at his work. The article presents
various forms of mental stress and consequences of heavy
workload on an individual and it suggests effective ways of
dealing with them. The final part of the article provides a sum-
mary of factors and personality traits that increase an individ-
ual’s resistance to stress.

Sprievodca cestovného ruchu sa pocas vykonavania svojej
prace stretava s roznymi druhmi stresovych a zatazovych si-
tudcii, ktoré by sa mal naudit efektivne zvladat, ak chce svoju
profesiu vykonavat na dobrej Grovni. Predkladany prispevok
predstavuje rozne formy psychickej zataze, dosledky zataze
na ¢loveka a navrhuje efektivne sposoby ako sa s nimi vyrov-
nat. v zavere prinasa suhrn faktorov a osobnostnych charak-
teristik, ktoré zvys$uju odolnost jednotlivca voci zatazi.

Vo véeobecnosti je stres chdpany prevazne negativne, av-
$ak urditd miera stresu moze byt pozitivna. Z tohto dévodu
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rozliSujeme dva druhy stresu. Eustres, ¢ize pozitivny stres,
je taky, ktory slazi ako stimuldcia a prospes$ne aktivuje orga-
nizmus. Tento druh stresu mo6ze byt vnimany ako prijemné
napitie a ¢lovek si ho ¢asto navodzuje vlastnou iniciativou,
napriklad tym, Ze sa dostava do hrani¢nej situdcie (napr.
v $porte). Distres je stresom negativnym. Jednd sa o nad-
mernd a neziaducu zataz, z ktorej sa neda uniknut.

Sprievodca cestovného ruchu sa vo svojej praci streta-
va s roznymi formami psychickej zataze. Moze sa jednat
o frustraciu, ktora je chdpand ako prekazka blokujtca
realizdciu ¢innosti alebo znemoziujica dosiahnutie ciela
v planovanom case. Prikladom takejto situdcie by mohli
byt vonkajsie okolnosti (autonehoda, komplikacia sposo-
bend nepriaznivym pocasim, prirodna katastrofa a pod.),
ktoré vyrazne narusia ¢asovy harmonogram zdjazdu. Inym
typom zétazovej situdcie je konflikt. Uastnici cestovného
ruchu st osoby z rézneho socidlneho prostredia, réznych
temperamentov a typov osobnosti, prichddzaju s roznymi
ocakavaniami (ktoré moézu byt neprimerané), ¢o moze vy-
volat konfliktné situdcie, ktoré musi sprievodca cestovného
ruchu adekvatne riesit. Niekedy ma zatazova situdcia formu
neprimeranych tloh, kedy je sprievodca pretazeny mnoz-
stvom poziadaviek, ktoré st nad jeho telesné alebo dusevné
sily. Podas zdjazdu sa taktiez mozu vyskytnat problémové
a neocakavané situdcie, ktoré sprievodca doposial nepoznal
a nezazil (napr. autonehoda), a tieto si vyzaduju schopnost
rychlo sa orientovat v nezvycajnych podmienkach.

Aj ked sa frustracia, konflikt ¢i iné formy stresovych
situdcii od seba svojimi prejavmi odliSujd, proces obno-
vovania psychickej rovnovahy sa pri vsetkych druhoch
psychickej zataze vyznacuje vSeobecne platnymi zmenami
psychickej ¢innosti. Celkovo mozeme dosledky zataze roz-
delit do dvoch oblasti: fyzické a psychické. Medzi fyzické
doésledky zataze patri najmi inava, ktora je prirodzenym
sprievodnym javom pracovnej ¢innosti a je varovnym
signdlom, ktory brani organizmu spotrebovat vsetky
rezervy pred vylerpanim. Okrem toho sa stres moze
prejavit traviacimi tazkostami, nespavostou, zvySenym
krvnym tlakom, bolestami hlavy, buSenim srdca, znizenou
imunitou a zvy$enym vyskytom choréb. Taktiez moze
dojst k zmene stravovacich navykov (nechutenstvo alebo
prejedanie sa), alebo nadmernej konzumacii alkoholu
a cigariet. Psychické symptomy stresu zahfnaju uzkost,
ktord je najcastej$ou reakciou na stresor. Dal§im sympté-
mom stresu je zlost, ktord moze viest az k agresii a suvisi
s frustracnou zlozkou stresovej situdcie. Opa¢nou reakciou
na stres je apatia a depresia, tie sa objavuji najma pri
dlhom trvani stresovych podmienok. Pri stretnuti sa so
silnymi stresormi ¢asto dochadza k oslabeniu kognitiv-
nych funkcii (tazkosti so ststredenim sa a logickym uspo-
riadanim myslienok, zabudlivost, zmatenost), v dosledku
¢oho sa zhorSuje nas vykon, najma v zlozitych tlohach.
Okrem toho sa stresova situdcia moze prejavit zvySenou
netrpezlivostou, podrazdenostou, prudkymi a vyraznymi
zmenami nélad. Vplyv stresu na vykon moéze byt rozny
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v zavislosti od stupna a dlzky trvania zitaze. Experimen-
talne bolo dokazané, ze lahsia a stredna forma psychickej
zataze moze viest k zvy$eniu vykonu, zatial ¢o pri dlh§om
pretrvavani zataze nastdva radikalny pokles vykonu.

V dalsej ¢asti prispevku sa budeme venovat zvladaniu
psychickej zataze. V psychologii sa na zvladanie psychic-
kej zataze pouziva anglicky pojem coping (z gr. colaphos =
priamy dder), ktory znamena vediet si poradit a vyrovnat
sa s mimoriadne tazkou, takmer nezvladnutelnou situaciou,
sta¢it na nezvycajne tazka ulohu. Existuje stuhrn fakto-
rov a osobnostnych charakteristik, ktoré zvy$uju odolnost
jednotlivca voci zatazi. Nazyvaju sa zdroje zvladania psy-
chickej zataze. Tieto eliminuju stresory alebo napomahaju
adaptovat sa, konstruktivne riesit situaciu zataze a zdolavat
jej dosledky. V nasledujucej ¢asti ¢lanku sa budeme venovat
dvom hlavnym skupindm zdrojov zvladania: vnutornym
(internym) a vonkajsim (externym) zdrojom zvladania
psychickej zataze.

Vnutorné (interné) zdroje zvladania su niekedy
oznacované ako osobné psychické zdroje zvladania. Patria
sem rozne biologické premenné ako napr. genetické
predispozicie, pohlavie, vek a pod., alebo osobnostné
premenné, ktorymi jednotlivec disponuje. V nasom ¢lanku
spomenieme niektoré vybrané osobnostné charakteristiky,
ktoré maja vplyv na zvladanie zatazovych situdcii.

Pojem introverzia a extroverzia zaviedol do psycholdgie
$vajciarsky psycholég Carl Gustav Jung v sedemdesiatych
rokoch dvadsiateho storocia. V sucasnosti je tato tedria ak-
ceptovand a pouzivana i napriek tomu, Ze md svoje obmedze-
nia. U kazdého ¢loveka st zastiipené obe kvality v rozli¢nej
miere, av$ak jedna z nich vyraznejsie prevazuje. Introvert je
typ ¢loveka, ktory uprednostiiuje samotu, je viac orientova-
ny na vlastné vnutro, skryva svoje emocie, nepodlieha tlaku
skupiny a tazsie sa prispdsobuje svojmu okoliu. Extrovert
naopak je typ cloveka, ktory lahko nadvizuje medziludské
vztahy, je otvoreny, pristupny, lahko ovplyvnitelny a dokaze
sa rychlo prisposobit svojmu okoliu. Extroverti sa lahsie
adaptuju na vzniknutt zatazovu situaciu, dokazu sa s nou
rychlejsie vyrovnat. Z tohto zistenia vyplyva, Ze sprievodca
cestovného ruchu, u ktorého prevazuje extroverzia, ma
lepsie predpoklady na zvladnutie stresovych a zatazovych
situdcii vo svojej praci. To vSak neznamend, Ze introvert
nemdze uspe$ne vykonavat tuto profesiu. Skusenostami
a praxou mdze nadobudnut vlastnosti, ktoré vykompenzuju
jeho predispoziciu temperamentu.

Dalsie ¢lenenie osobnosti, ktoré pouzijeme, bolo
rovnako ako v predchadzajucom pripade vytvorené C.G.
Jungom. Tento autor roz¢lenil [udi na emocionalny a mys-
lienkovy typ. Emociondlny typ osobnosti sa vyznacuje
vyraznou potrebou lasky a tzkeho citového vztahu. Velmi
citlivo vnima potreby a psychické stavy inych Iudi. Ich ne-
uspokojené priania a ocakdvania intenzivne emociondlne
preziva. Disponuje schopnostou spolupracovat s inymi
a poskytovat im socialnu oporu. Z uvedenych dévodov
tento typ osobnosti horsie zvlada zatazové situacie, najma

konfliktné situacie v medziludskych vztahoch. Myslienkovy
typ osobnosti sa vyznacuje zna¢nymi schopnostami logic-
kého myslenia a usudzovania. AvSak miera jeho emocnej
inteligencie je znizend. Spravanie k inym postrada citovd
vrelost a empatiu, je strohé a formalne. Vzhladom na nizku
citovt angazovanost vo vztahoch (oproti emociondlnemu
typu), sa ho konfliktné situdcie nedotykaju az do takej
miery, dokaze sa nad ne lah$ie povzniest. Ak aplikujeme
uvedené poznatky na pracu sprievodcu, emocionalny typ
osobnosti horsie znasa zatazové situdcie, najma tie, ktoré
maju charakter konfliktu. Myslienkovy typ naopak dokaze
analyzovat vzniknutu situdciu bez rusivého vplyvu emdcii
a efektivne ju vyrieSit. V necakanych situdciach dokaze
zachovat chladnd hlavu, ¢o méze byt velmi pozitivne. Na
druhej strane jeho chybajica empatia a srde¢nost voci
ludom mézu negativne ovplyvnit celkovy dojem z jeho
vystupovania pocas celého zajazdu.

Dalim vnitornym zdrojom zvladania zdtaze je
inteligencia. Tento fenomén je mnohorako chapany
a rézne definovany v zavislosti od autora. Celkovo mo-
zeme doteraj$ie metodologické pristupy k inteligencii
rozdelit na akademicky pristup, ktory sa zameriava na
meranie kognitivnych procesov, rieSenie matematickych
a logickych problémov, spracovanie informacii v pamati
a iné mentalne aktivity; a socidlno—osobnostny pristup,
ktory sa orientuje na vonkajsi svet socidlnych interakcii,
udrziavanie medziludskych vztahov a pod. Najma druhd
skupina faktorov, oznacovand ako socidlno-osobnostny
pristup, tvori vyznamny vnutorny zdroj rieSenia a zvla-
dania situacii psychickej zataze, preto sa mu budeme viac
venovat. Pre tento typ inteligencie st pouzivané rdzne
oznacenia: interpersondlna inteligencia, socidlna inteli-
gencia alebo emociondlna inteligencia. My v nasom ¢lanku
budeme pouzivat termin emocionalna inteligencia. Ter-
min zaviedol do psycholégie Daniel Goleman v roku 1995
a jeho chapanie je najpouzivanejsim modelom v psycholo-
gii. Tento autor povazuje emocionalnu inteligenciu (EQ) za
dolezitejsiu ako akademicku inteligenciu (IQ), ktora podla
neho determinuje pracovny uspech iba na 20 percent. To, ¢i
svoje mentalne schopnosti dokazeme dobre uplatnit zavisi
do velkej miery od nasej schopnosti vyrovnat sa s frustra-
ciou, ovladat svoje emocie, dobre vychadzat s ludmi a pod.
Zakladné zlozky emociondlnej inteligencie st: poznanie
vlastnych emocii, zvladanie emdcii, schopnost sim seba
motivovat, vnimavost k emdcidm inych (empatia) a ume-
nie medziludskych vztahov. Na rozdiel od predchadzaju-
cich osobnostnych charakteristik (introverzia, extroverzia,
emocionadlny a myslienkovy typ osobnosti, akademicka
inteligencia) emocionalna inteligencia je takou zlozkou
osobnosti, ktord sa da rozvijat a zdokonalovat a je iba do
malej miery determinovana biologicky, nejedna sa teda
o vrodenu predispoziciu.

Dal3ou osobnostnou charakteristikou, ktord ma vplyv na
zvlddanie zatazovych situdcii, je otvorenost ku skusenosti.
Tato charakteristika je sucastou osobnostného modelu,
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ktorého autorom je W. McDougal. Podla neho sa struktira
osobnosti da rozdelit na pat velkych faktorov (big five): ex-
troverzia, prijemnost, svedomitost, neuroticizmus a otvore-
nost ku skisenosti. Posledna spominana ¢rta obsahuje sklon
vyhladavat nové zazitky, tolerovat to, ¢o je nezname. Ludia
s touto ¢rtou osobnosti uprednostiuju zmenu pred stereo-
typom, v novych a teda aj zatazovych situaciach vidia vyzvu
na zmenu. St odolnej$i voci psychickej zatazi v porovnani
s ludmi, ktori uprednostiiujd monotonnost a stereotypné
rie$enie zlozitych situdcii.

V dalSej Casti ¢lanku sa budeme venovat vonkaj$im (ex-
ternym) zdrojom zvladania psychickej zataze. Tieto zdroje
neodstranuju zatazové situdcie ani ich désledky, ale moézu
zmiernovat ich dopad na ¢loveka. Jedna sa najmé o oporu zo
strany socialneho prostredia. Socidlnou oporou v $irSom slo-
va zmysle rozumieme pomoc, ktora je poskytovana druhymi
ludmi ¢loveku, ktory sa nachadza v zatazovej situdcii. Emoc-
nou podporou a celkovym podpornym posobenim od inych
¢lovek dostéva silu na mobilizovanie vlastnych psychickych
zdrojov a je schopny efektivnejsie Celit stresu a stresovym si-
tuaciam. Existuje niekolko druhov socialnej opory, v nasom
¢lanku pouzijeme delenie J. S. Housea (in: Bratska, 2001),
ktory rozlisuje $tyri druhy socidlnej opory: emocionalna,
inStrumentalna, informacna a hodnotiaca. Emocionalnu
oporu chapeme ako poskytovanie dolezitych emocii ako napr.
doévera, empatia, spolupatri¢nost. Instrumentalna socidlna
opora predstavuje praktické druhy pomoci ako napr. pomoc
pri praci, materidlna pomoc, spolupraca v tazkych tlohdch.
Informaéna opora je sprostredkovanie informdcii, ktoré
¢loveku pomozu vyrovnat sa s problémovou situaciou. Hod-
notiaca socialna opora je poskytnutie spatnej vazby, ktord je
dolezita pri sebahodnoteni jednotlivca. Osoby, ktoré poskytu-
ju socialnu oporu, mézu podla Laireitera (in: Kebza, Solcov4,
1999) pochadzat z jednej z tychto skupin: rodina a priatelia,
osoby, ktoré sa vyrazne podobaji svojimi charakteristikami
(pohlavie, vek), osoby, ktoré poznaju prislusny stresor a jeho
situa¢ny kontext. Ak chceme uvedené poznatky aplikovat na
pracu sprievodcu v cestovnom ruchu, musime konstatovat,
ze jednotlivec, ktory ma blizkych Iudi ochotnych poskytnit
mu socialnu oporu, fahsie zvladne necakanua zétazova situ-
aciu, ktora sa vyskytne pocas zdjazdu. Rodina a priatelia by
v tomto pripade boli najma zdrojom emociondlne socilnej
opory. V pripade informacnej a hodnotiacej socidlnej opory
je najlep$im zdrojom iny sprievodca cestovného ruchu alebo
pracovnik cestovnej kancelarie, ktory disponuje chybajiicou
informdciou, resp. ma vicsie skiisenosti s podobnym typom
problémovej situacie.

M. Bratska upozornuje, Ze sa Casto snazime hladat nové
a ucinnejsie prostriedky na zvladanie stresu a zabudame pri-
tom na tie jednoduché a dobre zname - napr. zdravy Zivotny
$tyl. Za najdolezitejsie autorka pritom poklada tieto faktory:
efektivny odpocinok, aktivny fyzicky pohyb a $port, zdravé
stravovanie a kvalitné medziludské vztahy. Odpocinkové ak-
tivity rozdelujeme na aktivne a pasivne. Oba druhy odpocin-
ku su dolezité pre regeneraciu sil. Za najefektivnejsiu formu
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pasivneho odpocinku je povazovany spanok. Je jednou zo
zakladnych Zivotnych potrieb ¢loveka. Pocas spanku docha-
dza k regenerdcii telesnych aj dusevnych sil. Potreba spanku je
velmi individudlna a zavisi od veku, individualnych osobitosti
a pod. Spanok byva najhlbsi v prvych dvoch az troch hodi-
nach po zaspati. Po tejto prvej faze nasleduje faza lahsieho
spanku, v ramci ktorej dochddza k tzv. REM faze. Pre tto
fazu su charakteristické rychle pohyby o¢i a aktivita mozgu je
vyssia ako v bdelom stave. Pocas noci sa toto striedanie REM
a non REM faz spanku vystrieda asi 4 az 5 krat. Pocas fazy
REM dochadza k tomu, ¢o subjektivne prezivame ako sen.
Aktivny fyzicky pohyb a $port je jednou z foriem aktivneho
odpocinku. Umoznuje regeneraciu psychickych sil, poméha
kompenzovat duSevni namahu, kontrolovat telesnt hmot-
nost a udrziavat psychicka kondiciu. Okrem toho fyzicka
namaha pomdha tlmit neziaduce dusevné aktivity. Zdravé
stravovanie upeviiuje psychicku a fyzicki odolnost ¢love-
ka. Pre zdravie je dolezita nielen skladba potravin a jej mnoz-
stvo, ale aj psychicka pohoda pri stolovani a postoj k jedlu.
Prostrednictvom medziludskych vztahov clovek uspokojuje
svoje zakladné potreby. Pritom je dolezité nielen mnozZstvo,
ale aj kvalita vztahov medzi ludmi. Plnohodnotny Zivot ¢lo-
veka predpoklada napltanie zikladnych biologickych potrieb
a zaroven aj uspokojovanie socialnych potrieb. Medzi najdo-
lezitej$ie socialne potreby patria: potreba afilidcie (za¢lenenia
sa, prijatia do skupiny Iudi), potreba lasky, potreba kladného
socialneho hodnotenia, potreba priatelského vztahu, potreba
socidlnej vzajomnosti, potreba socidlneho bezpecia, potreba
socidlnej komunikacie, potreba socilnej identity a pod. Na-
plhanie socialnych potrieb neprebieha jedna po druhej, ale
ide skor o vzajomné zostladovanie a stibezné uspokojovanie
tychto potrieb.

Zaver. Schopnost efektivne zvladat zatazové situdcie
je dolezitd pri vykone takmer kazdého povolania. Praca
sprievodcu cestovného ruchu moéze priniest mnozstvo stre-
sovych situacii vo forme konfliktov, ¢asovej tiesne, novych
a neocakdvanych situdcii, na ktoré je potrebné adekvatne
reagovat. V naSom prispevku sme naértli niektoré zakladné
a vSeobecne platné stratégie zvladania zataze, ktoré moze
sprievodca cestovného ruchu aplikovat vo svojej praci.
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Budovy slovenskych muzei ako zakladna
podmienka ich ¢innosti
v prvej polovici 70. rokov 20. storocia

Daniela Prelovska
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Abstract: The article aims at the condition of buildings of
Slovak museums during the first half of the Seventies. It is
based on the Annual Reports of the Slovak National Muse-
um in Bratislava. Taking into cosideration their volume, we
focused on the reconstruction of these buildings. We find it
necessary to stress the fact that the buildings of the Slovak
National Museum were, during this period, in a very bad
condition and did not allow to carry out basic fuctions which
museums as institutions are supposed to carry out.

Z hladiska pribliZzenia stavu budov v nazna¢enom ¢asovom
useku je potrebné poukdzat na obdobie vzniku prevaznej
vadsiny nami pertraktovanych muzei. V tomto smere zo-
hrali vyznamnt tlohu 50. roky 20. storocia, kedy sa zacala
vytvarat organizovana muzejna siet, rozdielna od stavu
v Slovenskom $tate. V ramci nového administrativneho
¢lenenia Slovenska boli postupne vytvarané muzed s celo-
slovenskou, krajskou, okresnou a mestskou pdsobnostou.
Prevladala tendencia, aby kazdy okres mal svoje mizeum
vlastivedného zamerania. Hlavnym inicidtorom tohto
trendu bol Zvaz slovenskych muzei (dalej Zvaz). Muzedlna
rada Zvizu k preberaniu muzei do okresnej spravy zaujala
postoj, aby muizea v tomto smere pdsobili na Okresné nd-
rodné vybory (dalej ONV), pretoze prave od ich zaujmu
sa odvijala moznost okresné muzeum zalozit.! Zriadovanie
krajskych a okresnych muzei bolo vysledkom celej $kaly
rozhodnuti a pokusov jednotlivych ONV, Miestnych na-

1 Archiv Slovenského nirodného muzea Bratislava, fond Zviz

slovenskych muzei, 1939 - 1959, kr. 1, Zdpisnice II, 1948 - 1952,
Zapisnice z valnych zhromazdeni a muzedlnych rad ZSM, Zépisnica
zo zasadnutia Muzedlnej rady Svizu slovenskych muzei v Banskej
Bystrici zo dita 13. aprila 1951.

rodnych vyborov a Poverenictva $kolstva vied a umeni,
resp. kultary. Zriadenie muizea v ziadnom pripade nezna-
menalo, ze malo predpoklady redlne fungovat a plnit vsetky
muzejné ¢innosti. Zriadované muzed figurovali aj vo vyhla-
dovom plane jednotnej siete muzei na roky 1954 - 1960. Uz
existujticu siet mtzei doplali okresné vlastivedné muzed:
v Bojniciach (1950), Banskej Bystrici (1950), Hali¢i (1950),
Novom Meste nad Vahom (1950), Pie$tanoch (1951),
Trencine (1951), Krompachoch (1951), Spisskej Novej Vsi
(1951), Muzeum Petra Jilemnického vo Sviatom Jure (1952),
v Novej Bani (1952), vo Filakove (1952), v Skalici (1952),
Puchove (1953), Starej Lubovni (1953), Sahich (1953),
Sabinove (1953), Trnave (1954), Lucenci (1954), Spisskej
Novej Vsi (1954), Muzeum P. O. Hviezdoslava v Dolnom
Kubine (1954), v Oravskom Podzdmku (1954), Modrom
Kameni (1954), Zapadoslovenské muzeum v Trnave
(1954), Lesnicke a drevarske mizeum vo Zvolene (1954),
v Medzilaborciach (1954), Leviciach (1954), Krajské
muzeum v Ziline (1954), Hali¢i (1955), Muzeum Janka
Krala v Liptovskom Mikulasi (1955), Spi$ské muizeum
v Levodi (1955), okresné muzea v Leviciach (1954), vo
Filakove (1956), v Sabinove (1956), Starej Lubovni (1956),
Novych Zamkoch (1956), Kremnici (1956), Podjavorinské
muzeum v Novom Meste nad Vdhom (1956), Muzeum
ukrajinskej kultary vo Svidniku (1956), Zemplinske mu-
zeum v Michalovciach (1957), Okresné muzeum v Novych
Zamkoch (1957), Banskej Bystrici (1958), Narodopisné
muzeum v Liptovskom Hradku (1959), Okresné mizeum
v Hlohovci (1959). Vo vyznamnych historickych pamiat-
kach boli umiestnené muzed v Betliari (1949), Cervenom
Kameni (1950) a Nabytkové muzeum v Markusovciach
(1959). Paralelne s regionalnymi vznikali aj $pecializované
muzea: Lesnicke, drevarske a polovnicke miizeum v An-
tole (1951) a Mtzeum TANAP-u v Tatranskej Lomnici
(1957). Siet muzei doplnali $pecidlne muizejné institicie,
zamerané na dokumentdciu revoluéného robotnickeho
hnutia, protifasistického odboja a oslobodenia Slovenska.
Tak vzniklo v roku 1947 Muzeum Slovenskej republiky rad
v PreSove, Mizeum V. 1. Lenina v Bratislave (1954), Muze-
um Slovenského narodného povstania v Banskej Bystrici
(1955), Mtzeum revolucnej tlace Klementa Gottwalda vo
Vrutkach (1955), Muzeum Karpatsko-dukelskej operacie
vo Svidniku (1959), Pamitny domcek ilegdlnej cinnosti
KSS v Bratislave — Ruzinove (1959).

Pri ich zakladani sa objavovali zdvazné problémy s bu-
dovami a personadlnym obsadenim.? Stav budov v novych
okresnych muzeach zachytil Zvédz slovenskych muzei
v roku 1959. Zvolil formu pisomného suméra, ktory ob-
sahoval 42 bodov. Okrem iného mal sprehladnit charak-
teristiku budov a pracovné priestory v muzeu®. Kone¢né

2 ASNM BA, fond ZSM, 1939 - 1959, kr. 23, Tajomnicka sprava Svazu
slovenskych muzei za dobu od jula 1957 do augusta 1958, 5.9 - 12.

* ASNM BA, fond ZSM, 1939 - 1959, kr. 25, Sumadre okresnych
vlastivednych muzei. Vedenie Zvizu dalej zaujimali zbierky muzea,
publika¢na ¢innost, vedecké a odborné styky so zahrani¢im, vedecké
ulohy jednotlivych pracovnikov, zahrani¢né navstevy, spoluprica so
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zistenia boli velmi nepriaznivé. Muzea sa nachadzali v sta-
rych budovach. Priestorovo ilo o institacie, ktoré mozno
zaradit do kategdrie malych, resp. velmi malych muzei.
Priemerne disponovali jednou az desiatimi miestnos-
tami, prevazne nevyhovujucimi. Absentovali pracovné,
expozic¢né, vystavné, depozitné, dielenské a laboratérne
priestory. Muzea sa o budovy delili s inymi organizaciami,
$kolami, institaciami. V mnohych vyhradené miestnosti
zaberali sukromné byty. Celkovo vsak mdzeme konstato-
vat, Ze muzea mali svoje budovy. Vyssie uvedené problémy
boli riedené aj v Sestdesiatych rokoch a premietli sa do
nasledujticeho obdobia.

Rekonstrukcie budov v rokoch 1970-1975.

Lesnicke, drevdrske a polovnicke miizeum Antol bolo
ustrednym $pecializovanym muzeom a sidlilo v $tatnom
kastieli, v ktorom sa po grofskych rodinach Kohary-Coburg
zachoval cenny slohovy nébytok, obrazy a médne doplnky.
Budova bola v zlom stave a prebiehala jej rekonstrukcia
v ramci generalnej opravy (dalej GO), ktora si vyzadova-
la zna¢né finanéné naklady. V roku 1972 bola opravend
chodba v juznom trakte kastiela a suterén, ktoré boli pri-
pravené pre expozicie. Byvala garaz a pivni¢né priestory
v juznom trakte boli prerobené na depozity.! Tempo oprav
bolo pomalé, Pamiatkostav, n. p. Zilina neurobil na budove
dva roky ni¢. V roku 1975 nebola dokoncend ani I. etapa
rekonstrukcie a II. bola rozvrhnutd na roky 1976 -1977.
Tento ¢asovy plan bol neredlny, pretoze uz v roku 1972
sa z objektu odstahoval Pamiatkostav, n. p. a s pracami
nepokracoval. Budova bola zabezpecena aspon montazou
bleskozvodov. Mala zlu statiku a na tomto stave sa podpi-
sovala skuto¢nost, Ze chybali zlaby a odkvapové riry, ktoré
boli odstranené pri praci Pamiatkostavu, n. p. v roku 1972.°

Technické miizeum Kosice: vSetky budovy si vyzadovali
stdle a nakladné opravy, preto sa mizeum snazilo ziskat
nova budovu.® V roku 1971 prebiehali rekonstrukéné prace
v prednaskovej miestnosti a v expoziciach.” V nasledujiicom
roku boli vykonavané stavebné a rekonstrukéné
prace — strechy a schodiska.® V roku 1974 prebehla montaz
ustredného kdrenia v administrativnej budove.’

Stdtny kultiirny majetok Betliar: mtizeum sa zameria-
valo na rekonstrukcie objektov. V roku 1970 bola urobena

SAV, druzba s ¢eskymi muzeami, stav kniznice, odoberanie ¢asopisov,
publika¢ny organ muzea, spolupraca s osvetou, vlastivedné kruazky,
vystavnd, expozi¢nd cinnost, navstevnost, tazkosti muzea, archiv
muzea, pracovné planya kto sa podielal na vystavbe muzea.
Vyroéné spravy o ¢innosti slovenskych muzei za rok 1972. Bratislava:
Muzeologicky kabinet Slovenského narodného muizea 1973, s. 30.
> Vyro¢né spravy o cinnosti slovenskych muzei za rok 1975. Bratislava:
Muzeologicky kabinet Slovenského narodného muizea 1976, s. 39.
Vyroéné spravy o ¢innosti slovenskych muzei za rok 1970. Bratislava:
Muzeologicky kabinet Slovenského narodného muizea 1971, s. 37.
Vyro¢né spravy...ref. 7, s. 72.
Vyro¢né spravy...ref. 5, s. 42.
Vyroéné spravy o ¢innosti slovenskych muzei za rok 1974. Bratislava:
Muzeologicky kabinet Slovenského narodného muizea 1975, s. 65.
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udrzba pamiatkovo chranenych objektov.'® Az v roku 1975
bol radou ONV schvéleny zamer pamiatkovych tprav
kastiela Betliar. V tom istom roku sa zacala tretia a poslednd
etapa rekonstrukcie ndrodnej kultirnej pamiatky Krdsna
Horka. Priestory neboli stavebne pripravené pre expozicie
a v havarijnom stave bolo druhé poschodie kastiela."

Slovenské banské miizeum Banskd Stiavnica: v roku 1971
boli Pamiatkostavom, n. p. Zilina ukonéené stavebno-rekon-
$trukéné prace na Novom zamku. V tom istom roku sa za-
¢ali planovat stavebné a rekonstrukéné prace na Komorskom
dvore, ktoré mal vykonat Stavoprojekt Bratislava.'? V roku
1974 vdaka iniciative pracovnikov muzea boli dokondené
posledné prace v podzemi Banského muzea v prirode, ktoré
tak bolo spristupnené verejnosti.” V nasledujucom roku
sa mizeum zameralo na stavebnd rekonstrukciu Starého
zamku." Pocas celého obdobia prebiehali rozne udrzbarske
prace.

Horehronské miizeum Brezno: sidlilo v budove starej
radnice. Prvé poschodie bolo zrenovované v roku 1965,
s prizemim sa pokracovalo v roku 1974."" V roku 1973
muzeum dostalo nova fasadu. Podarilo sa ziskat vystavné
priestory, dielfiu pre konzervatora a pracovne.'* Cinnost
muzea sa zameriavala az do roku 1974 na zabezpedenie
rekonstrukcie budovy a nim riadenych pamitnych izieb.
V tomto roku bola upravena vonkajsia ¢ast mestskej veze."”
V nasledujicom roku muzeum vypracovalo pamiatkovy
zamer na stary mestiansky dom na Gottwaldovom namesti.
Bola dokon¢end rekonstrukcia pivni¢nych priestorov.
Podarilo sa opravit hlavni budovu, interiéry aj exteriéry.
Bola dokonéend pripojend zlozka muzea, Chata hlavného
partizanskeho hnutia v Lomnistej doline."®

Okresné miizeum Trnava so sidlom v Hlohovci: vlast-
nilo budovu byvalého frantiskanskeho klastora, ktora bola
pamiatkovym objektom a prebiehala tu generalna oprava.'

Miizeum KeZmarok: nachadzalo sa v Kezmarskom
hrade, ktory bol od roku 1962 v GO. V roku 1973 boli
ukoncéené priace na severovychodnom trakte, interiéry
boli pripravované pre expoziciu feudalizmu. Bola in-
$talovana miestnost s radni¢cnym nabytkom, ktora bola
okrem textov ukoncend.”® V nasledujucom roku muizeum
pokracovalo v oprave severozdapadného traktu hradu,
prebiehali prace na objekte byvalych koniarni, ktoré mali
slazit ako pracovne.” V roku 1975 pokracovala tretia etapa
rekonstrukcie severozdpadnej Casti hradu. V auguste boli

Vyro¢né spravy...ref. 7,s. 79.

Vyro¢né spravy...ref. 6, s. 132.

Vyroéné spravy o ¢innosti slovenskych muzei za rok 1971. Bratislava:
Muzeologicky kabinet Slovenského narodného muizea 1972, s. 52.
Vyroéné spravy o ¢innosti slovenskych muzei za rok 1973. Bratislava:
Muzeologicky kabinet Slovenského narodného muizea 1974, s. 54.
Vyro¢né spravy...ref. 10, s. 52.

Vyro¢né spravy...ref. 10, s. 145.

Vyroéné spravy...ref. 14. s. 139.

Vyro¢né spravy...ref. 10, s. 130.

Vyro¢né spravy...ref. 6, s. 145.

Vyroéné spravy...ref. 6, s. 196.

Vyroéné spravy...ref. 14. s. 192.

Vyro¢né spravy...ref. 10, s. 211..



KONTEXTY kultury a turizmu 2/2016

prace zastavené, pretoze Pamiatkostav, n. p. Zilina bol
presunuty na iny objekt.??

Turcianske miizeum Andreja Kmeta Martin bolo v re-
konstrukcii.”® Malo nevyhovujice pracovné podmienky,
pracovnici mali priestory v podkrovi starej budovy Mest-
ského ndrodného vyboru (dalej MsNV) a v zruinovanom
kastieli v Kostanoch.** Rekonstrukciu ukon¢ili v roku 1975
a podielal sa na nej Pamiatkostav, n. p. Martin.”

Gemerské miizeum Rimavskd Sobota bolo v dlhodobej
GO. Stavebné prace prebiehali v suterénoch, ktoré mali slazit
ako depozity a dielne. Mizeum sa pripravovalo na zavedenie
ustredného kurenia, trpelo nedostatkom pracovni, labora-
torii, chybali konzervatorské dielne. Prizemné miestnosti
uzivala okresna kniznica. V roku 1975 muzeum pristapilo
k stavebnym upravam v interiéri. Pre nedodrziavanie sta-
vebnych prac bola zrusend expozicia dejin Komunistickej
strany Ceskoslovenska a robotnickeho hnutia a v jej priesto-
roch boli zriadené do¢asné pracovne.?

Povazské miizeum a galéria Zilina fungovalo v provi-
zérnej budove. Nedarilo sa realizovat I. etapu rekonstruk-
cie Budatinskeho zamku, ktord trvala osemnast rokov.”
V rekonstrukcii boli aj pripojené zlozky muzea - kastiel
Krasnany a Sobasny palic v Byt¢i. Na intervenciu
politickych organov bola v roku 1975 praca na rekonstrukeii
kvantitativne a kvalitativne zlepsend.® V

Miizeum Cerveny Kameii bolo v dlhodobej rekonstruk-
ciiajeho hlavnou tlohou bola oprava a idrzba hradu. V roku
1975 bola realizovana ¢ast zakladnych oprav a zabezpecova-
nd projektova dokumentacia. Z rekonstrukcie objektu bolo
v tomto roku realizované statické zabezpecenie zapadnej
a severnej basty. Muzeum pokracovalo v opravach severo-
vychodného traktu, vyzdobnych prvkov fasady, obvodovych
a ochrannych murov. Vymalovali expozi¢né priestory, dielne
a pracovne, opravilo sa a instalovalo elektrické osvetlenie,
boli spristupnené socidlne zariadenia. V usili vyuzit hrad
vyluéne na kulturno-vychovné tcely boli mimo objektu
budované udrzbérske dielne a ubytovacie priestory pre pra-
covnikov muzea.”

Literdrne miizeum P. O . Hviezdoslava Dolny Kubin
dokoncilo rekonstrukciu budovy v roku 1973. To umoz-
nilo riesit problém presunu zbierkového fondu do nového
depozitu. Napriek uloZeniu sa nepodarilo doriesit vnu-
torné zariadenie depozitu.® E$te v roku 1974 muzeum
nemalo skompletizované ustredné kurenie, preto neboli
v zimnych mesiacoch vyuZzivané predndskové priestory
a nevykurované zostali aj expozicie.’ Muzeum disponovalo
iba suterénnymi prednaskovymi a Studijnymi priestormi.

Vyro¢né spravy...ref. 6, s. 108.
Vyro¢né spravy...ref. 10, s. 244.
Vyro¢né spravy...ref. 10, s. 273.
Vyro¢né spravy...ref. 6, s. 275.
Vyroéné spravy...ref. 6, s. 239.
Vyro¢né spravy...ref. 10, s. 407.
Vyroéné spravy...ref. 6, s. 439.
Vyro¢né spravy...ref. 6, s. 63.
Vyro¢né spravy...ref. 14. s. 144.
Vyro¢né spravy...ref. 14.s. 175.

Problémy s tstrednym kirenim pretrvavali aj v roku 1975.%

Okresné vlastivedné miizeum Velky Krtis so sidlom
v Dolnej Strehovej malo v sprave tri budovy, evidované
S$tatne pamiatky, franti$kdnsky klastor, Spitélik a kostol
Sv. Ducha. Ciasto¢ne boli vyuzivané miestnymi $kolami
a Komunalnymi sluzbami.”” Na objektoch prebiehala GO.**
Priestorové podmienky pre pracu muzea boli pomerne dob-
ré, chybali miestnosti pre expozi¢nu ¢innost.”® V roku 1972
boli uskutoénené mensie opravy na kastieli, v ktorom bolo
muzeum umiestnené.*® O dva roky muizeum adaptovalo tri
miestnosti pre expoziciu.”” O rok neskor ziskalo priestory po
adaptacii ako depozity.*®

Muizeum Bojnice v roku 1975 boli pripravené vykonava-
cie projekty na generdlnu rekonstrukciu hradného objektu
a jeho aredlu. V jej ramci bolo naplanované prebudovanie
celého vnatorného vybavenia hradného objektu.*

Okresné miizeum Trnava so sidlom v Hlohovci vlastnilo
budovu byvalého frantiskanskeho klastora. Bola pamiatko-
vym objektom a prebiehala generdlna oprava.” Miizeum
Janka Krdla Liptovsky Mikulds: od roku 1970 do 1972
budovu rekonstruovali.*’ V rdmci oprav bola vymenend
Cast strechy depozitu a adaptovali skladovacie priestory.
Kazdoro¢ne bol upravovany vonkajsi vzhlad budovy.*

Miizeum Ludovita Stiira Modra bolo od roku 1971
v GO, ¢o nepriaznivo vplyvalo na ¢innost.* V roku 1975 GO
finiSovala, vznikli pracovne, kniZnica, depozit, prednaskova
sien a miestnost pre re$tauratora.*

Zdpadoslovenské miizeum Trnava prebiehala rekon-
$trukcia budovy. Muzeum nemalo dokoncené ustredné
kurenie, kanalizdciu a bolo napojené na stavebny prud.
Stavebno-montdZzne prace nedosahovali tdroven, ktoru
by si historicka budova zasluzila.”” V roku 1975 dokoncievali
prace s generdlnou udrzbou, bolo dokoncené ustredné
kdrenie a mizeum mohlo vykurovat dve tretiny budovy.*

Vlastivedné miizeum Spisa s galériou SpiSskd Novd
Ves bolo do roku 1973 v rekonstrukénom procese.”” V roku
1973 bola v nabytkovej expozicii v Marku$ovciach zavedend
elektroinstalacia a namontované vykurovacie telesa.
Miuzeum bolo bez vody.* Sarisské miizeum Bardejov: ob-
jekty boli velmi pomaly rekonstruované.*

32

Vyroéné spravy...ref. 6, s. 159.
Vyroéné spravy...ref. 14. s. 195.
Vyroéné spravy...ref. 10, s. 195.
Vyro¢né spravy...ref. 13, s. 161.
Vyro¢né spravy...ref. 5., s. 204.
Vyro¢né spravy...ref. 10, s. 157.
Vyro¢né spravy...ref. 6, s. 157.
Vyro¢né spravy...ref. 6, s. 135.
Vyroéné spravy...ref. 6, s. 196.
Vyroéné spravy...ref. 5., s. 230.
Vyro¢né spravy...ref. 6, s. 261.
Vyro¢né spravy...ref. 6, s. 288.
Vyro¢né spravy...ref. 45.
Vyro¢né spravy...ref. 14, s. 415.
Vyro¢né spravy...ref. 14, s. 416.
Vyroéné spravy...ref. 14, s. 399.
Vyroéné spravy...ref. 49.
Vyro¢né spravy...ref. 6, s. 122.

33
34
35
36
37
38
39
40
41
42
43
44
45
46
47
48

49

45



KONTEXTY kultary a turizmu 2/2016

Okresné vlastivedné miizeum Hanusovce: rok 1975 bol
prvym rokom jeho existencie. Sidlilo vo Velkom kastieli
v rekonstrukcii. Do ukondenia prac muzeum provizorne
sidlilo v budove Mestského narodného vyboru.*

Nitrianske vlastivedné miizeum Nitra: bolo v rokoch
1970 - 1975 v GO. Nemalo vytvorené podmienky pre mu-
zejnu ¢innost.”!

Zaver. Informacie z vyro¢nych sprav jasne ukazuju, Ze
slovenski muzejnici nemali vzhladom na budovy a priestory
vyhovujice podmienky pre muzejnt ¢innost. Prakticky
kazdé mutzeum bolo opravované v podobe generélnej opra-
vy alebo rekonstrukcie. Prace mohli mat dlhodoby alebo
kratkodoby charakter. Podla exaktného vyjadrenia muzei
mozeme stav budov rozdelit do niekolkych kategorii:

o muzea, ktoré vyslovne uvadzaju generalnu opravu

pocas vykazovaného obdobia;

 muzea, ktoré vykazuji rekonstrukcie budov;

o muze3, ktoré vykazuji opravy budov;

« muzed, ktorych budovy boli v spoluvlastnictve

s inymi instituciami.

Rozsah prispevku ndm umoznil poukdzat iba na rekon-
$trukcie budov slovenskych mazei v sledovanom obdobi. Stav
budov vplyval na priestorové vybavenie, ktoré vykazovalo
nedostatok laboratérii a restaurdtorskych dielni, pracovni,
depozitnych, expozi¢nych a vystavnych priestorov. Z hladiska
kultarno-vychovnej ¢innosti muizel moézeme vzhladom na
uvadzané fakty konstatovat, ze mizea mali expozi¢né priestory,
hoci nie idedlne. Absentovala ucelova vybavenost priestormi,
ktoré by umoznovali externi kultirno-vychovnd cinnost
v zmysle prednasok, besied a kultirnych podujati. Tato situdcia
nebola zalezitostou iba prvej polovice 70. rokov, ale nadvézovala
na vychodiskovy stav budov po roku 1945. Muzed sice prebral
do starostlivosti $tat, ale kedze prakticky polovica sledovaného
poctu vznikla najma v 50. rokoch 20. storocia, neboli im po-
skytnuté tcelové budovy na dosledné vykondvanie muzejnej
¢innosti. Z toho dovodu bolo mozné s budovou muzea spajat
iba expozi¢nt a ¢iasto¢ne vystavnu a prednaskovi ¢innost.

Literatuira a pramene:

Publikované pramene

Vyirocné sprdavy o Cinnosti slovenskych miizei za rok 1970.
Bratislava: Muzeologicky kabinet Slovenského ndrodného
muizea 1971

Vyrocné spravy o Cinnosti slovenskych miizei za rok 1971.
Bratislava: Muzeologicky kabinet Slovenského ndarodného
miizea 1972

Vyirocné sprdavy o Cinnosti slovenskych miizei za rok 1972.
Bratislava: Muzeologicky kabinet Slovenského ndrodného
miizea 1973

Vyrocné spravy o Cinnosti slovenskych miizei za rok 1973.
Bratislava: Muzeologicky kabinet Slovenského ndarodného
miizea 1974

Vyirocné sprdavy o Cinnosti slovenskych miizei za rok 1974.

0 Vyroéné spravy...ref. 6, s. 192.
°' Vyroéné spravy...ref. 6, s. 296.
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Bratislava: Muzeologicky kabinet Slovenského narodného
miizea 1975

Vyirocné spravy o Cinnosti slovenskych miizei za rok 1975.
Bratislava: Muzeologicky

Archivne pramene

Archiv Slovenského narodného miizea Bratislava

Fond: Zviz slovenskych muizef, 1939 - 1959

kabinet Slovenského néarodného miizea 1976

Kontakt:

PhDr. Daniela Prelovskd, PhD.
Katedra muzeoldgie FF UKF v Nitre
Stefénikova 67

949 01 Nitra

E-mail: dprelovska@ukf.sk

Recenzia

Marek Merhaut: NARODNI KULTURA,
STRAVOVANI A KULTURNI DIFUZE.
Praha 2016. 152 stran.

Pod zastitou vydavatelstva Wol-
ters Kluwer bola v roku 2016
realizovand knizna publikacia
Mareka Merhauta ,,Narodni
kultura, stravovani a kulturni di-
fuze®. Je koncipovana podla vzo-
ru typického pre zavere¢né prace
na vysokych gkolach. Obsahuje
sucasny stav poznania v skd-
manej oblasti, ciele, ku ktorym
chce dospiet a opis metodologie.
Nasleduju samotné vysledky prace a dielo uzatvara stat o vy-
zname rieSenej problematiky pre vedu a prax.

Merhaut uz avodnym citatom Jeana-Anthelma Brillata-
-Savarina o vyzname gastrondémie naznacil, ¢o bude primar-
nym zaujmom jeho préce.

V tvode sa ditatel dozvie, Ze strava, stolovanie a vela
dalsich stvislosti s gastronémiou je predmetom zaujmu
mnohych disciplin, ale chyba $pecializovana veda, ktord
by dokazala existujice poznatky syntetizovat a poskytnut
tak komplexny pohlad na problematiku. Autor sa snazi
charakterizovat $pecifické otazky gastronomickej kultdry
s poukazanim na klimatické, geografické a najv§eobecnejsie
kultarne faktory a na vplyvy kultirnej difuzie. Orientuje sa
na ¢eskd gastronémiu.

Prva kapitola sa zaobera predstavenim sucasného stavu
poznania a rie$enia danej problematiky. Merhaut v nej pre-
hladovo priblizuje autorov venujucich sa difuzionistickej
etnoldgii a antropologii v stvislosti s gastronémiou. Pozor-
nost venuje kniznym publikaciam aj odbornym $tadidam.
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Pri objasnovani cielov autor definuje tri otazky, na ktoré
knizka prinasa odpovede a zoznamuje so zakladnymi me-
todologickymi pristupmi, ktoré vyuzil pocas empirického
vyskumu a pri spracovani materialu. Otazky su orientova-
né na negativne vnimanie Ceskej narodnej kuchyne, ktord
kontrastuje s poziadavkami racionalnej vyzivy a modernej
svetovej gastrondmie. Autor si kladie otazku, do akej miery
je sucasnd Ceska gastronomia vysledkom prelinania sa via-
cerych regiondlnych gastronomickych vplyvov s vlastnym,
$pecifickym historickym vyvojom. Kladie si tiez otazku akd
rolu zohrala Zidovska diaspora pri formovani ¢eskej gastro-
nomie. Treba dopredu konstatovat, ze adekvatnu pozornost
venoval vSetkym nastolenym problémom.

Tretia kapitola knihy otvara tému ceskej kuchyne a kul-
tirnej difazie. Citatela oboznamuje s vychodiskami a deter-
minujucimi faktormi ¢eskej kuchyne v kontexte historického
vyvoja s akcentom na obdobie stredoveku. Pise napriklad, ze
v minulosti dominovala v ¢eskej kuchyni rastlinna strava,
kage, polievky a dodnes dobre zname ceské ,,noky“ Miso
bolo v stredovekej strave zastiipené menej. Osobitnt pozor-
nost autor venuje ¢eskej kuchyni a stolovaniu v 13. storo¢i.
Na podporu svojich zaverov a zovSeobecneni vyuziva
ilustracie.

Obsahom nasledujicej kapitoly je gastrondémia ako
sucast stredovekej mestskej kultury. Prave mestskej kultdre
pripisuje podiel na rozvoji gastrondmie, pricom konstatuje
jej takmer storo¢né oneskorenie oproti vyvoju mesta. S vy-
uzitim obrazovych priloh Merhaut komparuje stravovacie
zvyklosti v meste a vo vidieckych sidlach, pricom prichadza
k zaveru, ze v prvotnych $tadidch sa nijako nelisili.

Samostatnou témou je stravovanie a jeho niektoré kon-
texty v obdobi vlady cisdra Rudolfa II. V ramci tejto ¢asti
sa autor venuje aj historii kucharskych knih v ¢eskych kra-
jinach. Kvoli lepsej predstavivosti opét vyuziva ilustracie.
V kratkosti tiez priblizuje kuchynu 17. a 18. storocia.

Osma  kapitola sa  zaoberdA uZz zmienenou
zidovskou komunitou v ceskych krajinach ako jednou
z najvyznamnej$ich skupin obyvatelstva s viac ako
tisicro¢nou tradiciou spoluZitia s majoritnou spolo¢nostou
a jej vplyvom na kultdru stravovania. Autor pritom
poukazuje na vyznam jedla v kazdodennom Zivote Zidov
a opisuje viacero konkrétnych sposobov jeho pripravy
v sulade so zidovskou tradiciou.

Nasledne sa Merhaut vracia k otazke uréitej demokra-
tizacie vysokej dvornej gastronomie, ku ktorej doslo v 18.
storoci. V' 19. storoci sa zrodil novy typ mestianskej kuchy-
ne, ktory neznamenal len preberanie prvkov gastronémie
z aristokratického prostredia, ale tiez zo SirSieho kultar-
neho a geografického priestoru. Zaroven bolo vydavanych
¢oraz viac kucharskych knih.

Druhd polovica 19. storocia priniesla okrem technic-
kych noviniek, vyplyvajucich z priemyselnej revolucie, tiez
zmeny Ceskej kuchyne, sprevadzané vyraznym kvalitativ-
nym prevratom. Jedla naro¢né na pripravu boli nahradené
jednoduchs$imi a ¢asovo menej naro¢nymi. Tento postupny

vyvoj autor ilustruje pomocou prehladného grafického spra-
covania v jedenastej kapitole.

Dvanasta kapitola svojim nazvom vyvolava dojem uza-
tvorenia prierezu dejinami Ceskej kuchyne, lebo riedi jej
premeny v 20. storoc¢i. Nasledne sa autor venuje viacerym
roznorodym témam bez zjavnej vnitornej nadvéznosti.

Zavere¢na Cast monografie najskor priblizuje stredoveky
ritual spolo¢ného stolovania a pokracuje kultirou stolova-
nia a spoloc¢enského spravania, ktoré s témou gastronémie
nepochybne suvisia. Nacrtol tiez historiu hostincov pre po-
cestnych, ktoré spravidla poskytovali svoje sluzby este pred
branami miest.

Merhaut neobisiel ani tému pivovarnictva, ktoré je neod-
myslitelnou sucastou Ceskej histdrie — i tej gastronomickej,
pri¢om nan nazera z pohladu kultirnej antropoldgie. Stru¢ne
charakterizuje aj pociatky vinohradnictva v ¢eskych krajinach.

Zavere¢na kapitola poskytuje suhrn odpovedi na vy-
skumné otazky z uvodnych ¢asti monografie, pri¢om sa opiera
o pouzité metddy a vysledky vlastného empirického vyskumu.

O svojej praci hovori ako o sonde do mimoriadne rozsiah-
leho a rozmanitého umenia, ktoré predstavuje strava a stravo-
vanie vo svete gastronomickych kultdr, premeneného v gastro-
nomickd kultrnu difaziu. Zaroven upozornuje, ze vzhladom
na mnozstvo nametov pre dalsiu kulturologicku interpretaciu
nebolo v monografii mozné obsiahnut celt problematiku.
Podarilo sa v§ak naznacit, aké miesto ma gastronomia v jed-
notlivych narodnych kulturach a v kultdre veobecne.

Merhautova publikdcia predstavuje Specificki tému,
ktora ma potencial zaujat odbornikov zo sveta gastrondmie
aj laicku verejnost so zaujmom o histdériu a osobitosti ¢eskej
kuchyne v meniacom sa Case a priestore.

Roman Zima

Recenzia

Milo§ Toman: INTUITIVNI MARKETING PRO 21.
STOLETL. Praha 2016. 163 stran.
Milo§ Toman si v kniZnej
publikdcii ,Intuitivni marke-
ting pro 21. stoleti“ kladie za
ciel oboznamit (itatela s tym,
ako rozvijat intuiciu v zmysle
schopnosti vcitit sa do zaujmov
a potrieb zdkaznika a umoznit
mu osvojit si praktické zasady
intuitivneho marketingu. Autor
hos uvadza, Ze sa tymito zdsadami
riadi vo svojej podnikatelskej
praxi uz viac ako 20 rokov.

Milos Toman .....::: i
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Monografia predstavuje jedint ¢esku koncepciu intuitiv-
neho marketingu, predna$anu na vysokych $kolach. Dielo je
rozdelené na 24 asti, v ktorych autor postupne predstavuje
viaceré nastroje a podstatu tohto typu marketingu, ktory sa
dostava v poslednych rokoch ¢oraz viac do popredia.

Uz v tvode je intuitivny marketing predstaveny slovami
»marketing s ludskou tvarou, ktoré vystihuju jeho podstatu.
Toman upozornuje, ze ludi nezaujima, kolko méd podnika-
tel penazi, ani podla akej priruc¢ky postupuje. Zaujima ho
uspokojenie jeho potrieb, pricom ocakéva este nie¢o navyse.
Domnieva sa, Ze raciondlne zmyslanie zohrava pri rozhodo-
vani zakaznikov mensiu tlohu ako emdcie a instinkty. Upo-
zornuje tiez na skuto¢nost, ze aj v dnesnej ére smartfénov
a internetu ¢lovek stale zostava predovsetkym spoloc¢enskou
bytostou, ktora ma potrebu stretavat sa, komunikovat a zis-
kavat tak nové podnety svojmu emo¢nému uspokojeniu.

Prva cast predstavuje urcity uvod do problematiky.
Autor porovnava minulost so suc¢asnostou, pricom vyuziva
ako priklad niekolko veci, ktoré svojho ¢asu zazili obrovsky
»boom", no ukazalo sa, Ze neskor sa ich ludia presytili a nie st
natolko uzito¢né ako vyzerali spociatku — napriklad digital-
ne hodinky, obrovské neosobné hypermarkety ¢i reklama na
Facebooku. Rovnako ako v pripade v$etkych ostatnych casti,
aj tvodnu kapitolu Toman ukoncuje zhrnutim v troch bo-
doch, akymisi odportac¢aniami. Radi zamerat sa na uc¢innost
marketingu, poznanie svojich zakaznikov a neverit v exis-
tenciu zazraénych marketingovych a predajnych systémov.

Nasledujuce tri ¢asti publikdcie navzdjom pomerne tzko
stuvisia. Autor odporica podnikatelom nebat sa velkych vi-
zii, na strane druhej vSak zdoraznuje dolezitost meratelnych
a konkrétnych c¢iastkovych etap. Velky vyznam pripisuje
aj viere podnikatela vo svoje schopnosti a v dosiahnutie
uspechu, ako aj uprimnej snahe vyhoviet zdkaznikovi a jeho
tuzbam. Upozornuje, ze zakaznik vzdy odhali, do akej miery
je podnikatelovo konanie uprimné.

Niekolko kapitol je venovanych téme konkurencie,
ktoru v stvislosti s podnikanim a efektivnym marketingom
pochopitelne nemozno vynechat. Toman sa domnieva, Ze
trh e$te stéle nie je natolko obsadeny, aby sa nedali objavit
nové prilezitosti — aj tie vSak treba vediet rozpoznat a vyuzit.
Konkurenciu je takisto vhodné vyuzit na poucenie sa z jej
chyb a netreba sa bat ani pochvaly - za predpokladu, Ze tym
podnikatel zaroven chvali sam seba.

V centre kazdej marketingovej stratégie by mal stat
zékaznik a inak to nie je ani v pripade intuitivneho marke-
tingu. Nevyhnutnostou pri snahe ziskat novych zakaznikov
je umenie pocuvat a vediet dalej pracovat s takto ziskanymi
informaciami. Nemenej dolezita je ale podla autora aj schop-
nost vcitit sa do zdkaznikovych pocitov. Uz zo samotnej
definicie podnikania vyplyva, Ze jeho primarnym cielom je
dosiahnutie zisku. Zisk by vSak podla Tomana nemal byt na
prvom mieste priorit, prave naopak. St to zakaznici, kto zisk
prinasa, o to vacsi vyznam mad starostlivost o existujucich
i novych prijemcov produktov ¢i sluzieb, ktoré podnikatel
poskytuje.
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Vztah podnikatel - zakaznik je rovnako ako iné vztahy
vztah Tudi. Je preto nevyhnutné pouzivat prostriedky, ktoré
v zakaznikoch vzbudia radost a pote$enie, resp. pocit, Ze je
o nich postarané. Zakaznik musi mat tiez pocit, Ze podni-
katel sa v odbore, v ktorom podnika, vyzna a je dostato¢ne
kompetentny na to, aby mu vedel adekvétne poradit.

Marketing ako odbor je orientovany na reklamu a s nou
suvisiace nastroje. Toman uvadza, Ze reklama musi byt do-
veryhodnd a v Ziadnom pripade by nemala byt nepravdiva,
lebo t4 je horsia ako Ziadna. Prioritou pri reklame nie je
umelecky dojem, ale schopnost podporit redlny predaj to-
varu alebo sluzieb.

V uplynulom obdobi bola velkd pozornost venovana
reklame a propagacii prostrednictvom internetu a social-
nych sieti. Podla Tomanovho nazoru sa v$ak ani tento druh
reklamy nezaobide bez préce, a predovietkym bez obsahu
a pribehu. Ako vyplyva uz z podstaty intuitivneho marke-
tingu, je zalozeny na emociach. Aj to je jeden z dovodov,
preco by sa mal podnikatel snazit najmi o to, aby vo svojich
zakaznikoch vyvolal pozitivne emocie. Jednym z predpokla-
dov uspechu je, Ze sim bude pdsobit pozitivnym dojmom,
ktorym vyvold pozitiviu odpoved.

Autor nevynechal ani tému nedostatkov podnikania ¢i
pripadnych problémov. Hovori o potrebe neustaleho, kaz-
dodenného zdokonalovania a odstraniovania znamych ne-
dostatkov, ako aj o neustalom overovani kvality ponukaného
tovaru ¢i sluzby. Ak nejaké problémy predsa len nastand, je
délezité vnimat ich ako vyzvu a snazit sa najst vhodné rie-
denia, ale aj vypatrat ich pri¢inu a odstranit ju. Za ucinny
ndstroj rieSenia problémov autor povazuje mysel samotného
podnikatela.

V zévere monografie Toman opét obracia pozornost na
zékaznika. Vyzdvihuje potrebu neustileho prekvapovania
zékaznikov a udrziavania ich pozornosti, podla mozZnosti
originalnym sposobom, ktory ich prindti zostat a neodist
ku konkurencii. Svoj vyznam maji aj neformalne vztahy,
zalozené na osobnom kontakte. Opakuje aj znamy fakt, Ze
udrzat si uz existujucich zakaznikov je vdc¢sinou lacnejsie
ako ziskat novych, preto by sa mal podnikatel neustale
orientovat na zistovanie ich potrieb v takej miere, ktord mu
postaci na to, aby im vyhovel a ponukol aj nie¢o navyse.
Okrem iného aj preto, Ze najlepsou a najlacnej$ou formou
reklamy je odportcanie spokojného zdkaznika — ak s nim
ma podnikatel dobré vztahy, mdze ho o odporucanie pokoj-
ne aj poziadat. So zdkaznickou spokojnostou suvisi aj oblast
reklamacii, ktoré by podnikatel nemal brat ako ttok, ale ako
podnet na zlepSenie pontkanych produktov alebo sluzieb.
V stadiu rieSenia reklamacie je Ziaduca dobra komunikacia
a zapojenie zakaznika do riesenia jeho problému. Zakaznik
je citlivy na povySenecké spravanie a je preto nevyhnutné
vnimat ho ako rovnocenného partnera.

Podnikatel si m6ze dovolit byt individualistom vo vztahu
k zakaznikovi, nie vSak vo vztahu k ostatnym zdstupcom
podnikatelského sektora. Toman zdéraznuje potrebu nad-
vazovania kontaktov a hladania mozZnych partnerov na
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spolupracu vSade tam, kde je to mozné. Autor sa opét vracia
aj k intuicii. Navrhuje, aby si kazdy podnikatel po¢as dia na-
siel chvilu, pocas ktorej sa bude venovat svojim predstavam
a doslova trénovat svoju intuiciu.

V tplnom zéavere Toman zdoraziuje potrebu dobrej or-
ganizacie ¢asu, ktory je vhodné investovat okrem iného aj do
vzdelania. To méze nasledne podnikatel pouzit pri dalsom
zlep$ovani sluzieb a produktov, ktoré ponuka.

Publikacia ,,Intuitivni marketing pro 21. stoleti je zau-
jimavym obohatenim existujucej ponuky diel venovanych
rozli¢cnym formam marketingu. Zaujimavym predovsetkym
preto, Ze autor sa odmieta pridrziavat uniformnych $ablén
a odportcani ako viest efektivny marketing a ako sim ho-
vori, jeho kniha nie je ur¢end ludom, ktori sa boja riskovat,
ale skor tym, ktori sa neboja opustit zauzivané cesty a najst
vlastny - intuitivny sposob vedenia svojej marketingovej
stratégie. Odporuca ju vSetkym, ktori sa neboja vyuzit
nové, casto eSte praxou neoverené sposoby ako sa zaradit
na trh a porazit konkurenciu, respektive najst moznosti, pri
ktorych sa konkurenciou vobec nebudii musiet zaoberat.
Ako bolo naznaéené v prihovore autora, jeho publikacia
je vyuzitelna aj pri vyucbe predmetov, spojenych s proble-
matikou marketingu na vysokych skolach. Spdsob, akym je
pisand, pripomina dnes velmi populdarne motiva¢né knihy.
Predurcuje ju aj na to, aby si ziskala pozornost podnikatela,
hladajiceho nové informacie o fungovani svojho firemného
marketingu.

Jana Zimovd

Recenzia

Maridn Zabensky: BOJNICE.

Krajina - ¢lovek - kultara.

Univerzita Konstantina Filozofa v Nitre 2016,
260 stran.

Publikdciu Maridna Zabenského
o Bojniciach a blizkom okoli
mozno povazovat za narocné
interdisciplindrne dielo na po-
medzi geoldgie, geografie a hu-
geografie,
archeoldgie a histérie, dejin
kultary, etnografie, cestovného
ruchu aj inych. Nadvizuje na
predchadzajice prace komplex-
ného charakteru aj na tematické
parcidlne $tadie a chronologicky pokracuje az do naej
pritomnosti. Autor zhromazdil velké mnozstvo poznatkov
z publikovanych materidlov od vsetkych relevantnych

® R G
BOJNICE

krajina + ¢lovek — kultira® 2

mannej biologie,

autorov aj z archivnych pramenov. Pokusil sa o ndro¢nu
vizudlnu rekonstrukciu kultarnej krajiny v konkrétnych
kulturno-historickych obdobiach a v presne vymedzenych
priestorovych stiradniciach. Casové obdobia od praveku po
aktudlny stav v roku 2016 chronologicky nadvazuju za se-
bou a vytvaraju obraz dynamického, vyvijajaceho sa celku.
Multitempordalna analyza transektov kultirno-krajinnych
vrstiev ako vedeckd metdda vyskumu krajiny je z hladiska
textového aj vizualneho lahko zrozumitelnd odbornikovi
aj laickému citatelovi. Procesy v kazdom pripade predsta-
vuje a analyzuje na pozadi $ir$ich priestorovych, ¢asovych,
socidlnych, kultarnych a podla moznosti aj etnickych
suvislosti. Koncepcia monografie, jej ¢lenenie a obsahové
zameranie modze byt vhodnym metodologickym vycho-
diskom pre pripravu podobnych publikacii. In$pirativne
je tiez vzdjomné prepojenie textového a kartografického
materialu s vizualne spracovanou analyzou jednotlivych
usekov dejin vo vymedzenom priestore. Grafické spraco-
vanie reprezentativnej publikicie, vratane obalky, splia
aj ndro¢né kritérid. Ocefujeme originalnu a vadsinou
kvalitni fotodokumentaciu a 3D modely. Su atraktivne
a maju velkd vypovednt hodnotu. Siroky tematicky zéber
sa zakonite odzrkadluje v drobnych terminologickych
nepresnostiach. Odhali ich archeolog, historik, socialny ¢i
kultirny antropolég — v niektorych pripadoch by pravde-
podobne pouzili frekventovanej$ie a v ramci ich odboru aj
nalezitejsie vyrazy.

Moznosti porovnavania najroznejsich sledovanych pa-
rametrov isto ocenia tvorcovia podobnych, nasledujtcich
publikacii o Bojniciach a ich okoli, o hornej Nitre aj o pra-
cach v $ir$ich geografickych kontextoch. V podstate vSade,
kde je clovek v strede vztahového kruhu medzi krajinou
a kultarou.

Jaroslav Cukan

Sprava

Vystava Mlady tvorca 2016 - sutaz TOP
turistickd destindcia regionu

Prirodné a kulturne dedi¢stvo predstavuje vyznamné
hodnoty, ktorych potencidl je vyuzitelny aj v eduka¢nom
procese. Osobitne vyznamné je vyuzivanie kultirneho a pri-
rodného dedi¢stva vo vy$$om sekundirnom vzdelavani so
zameranim na cestovny ruch. Dobrym metodicko-odbor-
nym prikladom z pedagogickej praxe je sutaz TOP turisticka
destindcia regionu.

Aktudlny 4. ro¢nik sutaze sa konal 26. aprila 2016. Ce-
lostatne kolo sa uskutocnilo v ramci 24. ro¢nika celo$tat-
nej prezenta¢nej vystavy strednych odbornych $kol Mlady
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tvorca 2016 na vystavisku Agrokomplex — Vystavnictvo, $.p.
v Nitre.

Vyhlasovatelom sutaze je Ministerstvo dopravy, vystavby
a regiondlneho rozvoja SR. Odbornym a organiza¢nym ga-
rantom je sekcia cestovného ruchu MDVaRR SR.

Sutaz O cenu ministra MDVaRR SR je urcena vyluc-
ne pre ziakov strednych odbornych $kél (SOS) pod odbor-
nym vedenim pedagogov. Sutaze sa moze ztcastnit kazda
SOS, ktora je vystavovatelom ¢&i spoluvystavovatelom na
vystave Mlady tvorca 2016 a ma do siete $kol zaradeny jeden
zo $tudijnych odborov so zameranim na cestovny ruch:

N cestovny ruch; 6324 M manazment regionalneho
cestovného ruchu; 6354 M 01 sluzby a sikromné podnika-
nie -hotelierstvo; 6355 M sluzby v cestovnom ruchu; 6323
K hotelova akadémia.

Cielom je vytvorit projekt, propagovat a pondknut po-
tencidlnemu navstevnikovi ,,cielové miesto“ ako zaujimavd
turistickil destindciu. Zvolend destinacia sa musi nachadzat
na tizemi samospravneho kraja, v ktorom sidli stitaziaca SOS.

Po obsahovej stranke musia ziaci zddraznit historiu, kul-
taru a tradicie ciefového miesta, vyuzit prirodné a kultarne
dedi¢stvo, turistické atrakcie a zaujimavosti, vyhodnotit
ponuku a dostupnost sluzieb cestovného ruchu a pod.

V pozadovanych kritériach sutaze je navrh materidlu
propagujuceho zvolenu turistickd destinaciu a vypracovanie
power-pointovej prezentacie s charakterom reklamného spotu.

V aktualnom roéniku postupilo z rezortného do celo$tatne-
ho kola desat sutaziacich $kol (zo sedemnastich prihlasenych).
Hodnotiaca komisia pozostavajica zo zastupcov ministerstva,
Zvazu cestovného ruchu SR a SACR stanovila poradie troch
najlepsich projektov v ramci Slovenska nasledovne: 1. miesto
Hotelova akadémia Jana Andrasc¢ika v Bardejove za sutazny
projekt ,Na okraji a predsa v strede®; 2. miesto Obchodnd
akadémia v Poprade za projekt ,,Liptovska Teplicka — chut tra-
dicie“ a 3. miesto SOS obchodu a sluzieb v Tren¢ine za projekt
»Po stopach orientu v Trenc¢ianskom kraji®

Sutaz TOP turisticka destinacia regiéonu podporuje u
ziakov tvorivy a originalny pristup rieSeniu problémovych
uloh, rozvija estetické citenie a digitalne zru¢nosti. Zaroven
prehlbuje vedomosti o ciefovom mieste v kontexte prirodné-
ho a kulturneho dedi¢stva.

Viktéria Bizikovd

Sprava

Exkurzia Severné Taliansko - Francuzska
riviéra
V dnoch 1. - 6. maja sa uskutocnila exkurzia do severného

Talianska a na Francuzsku riviéru, ktora bola uréena $tuden-
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Exkurzia Severné Taliansko — Franciizska riviéra
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Zdroj: Kurpasﬁ- 2016

tom magisterského stupna na Katedre manazmentu kultury
a turizmu FF UKF v Nitre. Na priprave a organizacii exkur-
zie sa podielali aj $tudenti, ktori vypracovali zaklad itineraru
v ramci prakticky orientovaného predmetu Metodika ¢in-
nosti sprievodcu cestovného ruchu.

Cielom exkurzie bolo oboznamit studentov s prirodnym
a kultdrnym dedi¢stvom zndmych turistickych destina-
cii a demonstrovat teoretické poznatky z predmetov zamera-
nych na cestovny ruch a kultdru v praxi. Studenti vykonéavali
sprievodcovské ¢innosti, zamerané na prezentaciu informa-
cii o jednotlivych cielovych miestach prostrednictvom pri-
pravenych referatov. Nadobudli skusenosti z oblasti opera-
tivneho pdsobenia sprievodcu v priebehu zdjazdu a rie$enia
roznych modelovych situacii.

Prvé zastavka na trase dlhej 1600 km bola v meste
Padova v severnom Taliansku, v Benatsku. Mesto je len 30
km vzdialené od Benatok a je to dolezité putnické miesto.
Najvic¢sou historickou pamiatkou je Basilica di SantAntonio
da Padova, v ktorej je pochovany svity Anton Padovsky. Stu-
denti v meste stravili polovicu dna a popoludni sa presunuli
do turisticky atraktivnej Verony, kde mali moznost navstivit
kultarne pamiatky. Najvyznamnej$ou dominantou mesta je
amfitedter L' Arena. Turisticky atraktivne su tiez namestia
ako Piazza Bra, Piazza dei Signori ¢i Piazza del Erbe. Na
poslednom spomenutom namesti je mozné ndjst ulicku
s preslavenym domom Cassa dei Giulietta s balkonom, ktory
inSpiroval Shakespeara k stvoreniu nezabudnutelnej balko-
novej scény v divadelnej hre Romeo a Julia. Verona je len 30
km vzdialena od nasledujticeho bodu itineraru — Gardského
jazera. V kempingovom mestecku Moniga del Garda boli
$tudenti ubytovani dve noci a bol to vychodiskovy bod nav-
$teve miest Sirmione a Mantova. V Sirmione S$tudenti
navstivili starobylé hradby Grotte di Catullo, Scaligersky za-
mok, historickd promenddu Centro Storico Sirmione a iné.
Druht polovicu dna stravili v Mantove, rodisku znameho
rimskeho basnika Vergilia. Toto putnické miesto turistu
ocari jedine¢nou architektirou a mnozstvom sakralnych
pamiatok.

Nasledujicou destinaciou bolo mesto Monte Carlo,
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ktoré je najbohatsou ¢astou Monackého kniezatstva. Monte
Carlo je zname mnozstvom kasin, bohatych Iudi a prepychu.
Studenti si mohli prezriet promenddu Monte Carlo Harbor,
pristav Port de Fontvielle, zndme namestie Casino Square
a predli si tiez useky trate Monaco Grand prix, kde prave
pripravovali preteky F1. Volny ¢as bolo mozné vyuzit indi-
vidudlne na prehliadku architektonicky zaujimavych kultar-
nych pamiatok - Monackej katedrély, kasina, Kniezacieho
paldca ¢i starého opevnenia susediaceho s ocednografickym
muzeom.

Z Monaka exkurzia smerovala do letoviska Port Gri-
maud, ozna¢ovaného aj ako franctzske Benatky. Ponuka
atraktivne promenady, bohatt infrastrukturu a suprastruk-
taru cestovného ruchu, kvalitné plaze a mnozstvo kultarnych
pamiatok a pre tcastnikov exkurzie sa stalo vychodiskom
do svetoznameho St. Tropez v departemente Var a regione
Provence-Alpes-Cote d’Azur. v roku 1944 sa stalo prvym
oslobodenym mestom po vylodeni spojeneckych vojsk.
Od roku 1950 sa v nom zacal intenzivne rozvijat cestovny
ruch a stalo sa zndmym kupelnym mestom. K jeho ikonam
patri budova policajného komisaridtu, v ktorej sa natacal
znamy film zandar zo Saint-Tropez, ¢i dom Brigitte Bardott.
Turisticky atraktivne je staré mesto, namestie Place des Lices
aj Namorné muzeum v priestoroch citadely zo 17. storodia.

Exkurzia Severné Taliansko - Franciizska riviéra

Zdroj: Kurpas, 2016

St. Tropez je oblubené aj kvoli plazam. Jednou z najznamej-
$ich je preslavena La Glaye v starom meste.

Pocas exkurzie ako sucasti $tudijného programu sa
$tudenti obozndmili s aktudlnym stavom cestovného ruchu
v eurdpskych destinacidch. Mali moznost navstivit lokality
svetového prirodného a kultirneho dedi¢stva. Ciastoc-
ne si osvojili praktické zrucnosti suvisiace s organizaciou
zdjazdu a pozitivne si rozsirili vedomosti ziskané $tudiom
na Katedre manazmentu kultary a turizmu.

Michal Kurpas

Sprava

SVOC 2016 na Katedre manazmentu
kultury a turizmu FF UKF v Nitre

Dnia 06. 04. 2016 sa uskutocnilo kolo SVOC na KMKaT.
S poteSenim modzeme konstatovat, Ze zaujem S$tudentov
o tcast na SVOC pretrvéva. Uroven prac je vo vi&ine pri-
padov vysoka a Studenti maju moznost prezentovat svoje
projekty, ktoré mézu rozvijat v praxi. SVOC sa ztéastnili
$tudenti vSetkych stupnov $tudia v dennej forme aj Studenti
magisterského $tudia v externej forme.

Celkovy pocet prihlasenych prac bol 25 a na ich vypra-
covani a prezentdcii sa podielalo 48 §tudentov. U¢ast publika
bola minimalna, preto chceme do budicnosti apelovat na
$tudentov, aby sa zucastnovali katedrovych podujati. Prispe-
ju kich vSeobecnému rozhladu a rozsireniu vedomosti.

Sutazilo sa v 3 sekciach: Cestovny ruch a jeho rozvoj,
Kulttra a jej rozvoj a Jazykova sekcia. Komisia ¢. 1 - Ces-
tovny ruch a jeho rozvoj zasadala v zlozeni: Doc. PhDr. B.
Michalik, PhD. - predseda komisie, PhDr. M. Dubska, PhD.,
PhDr. M. Kurpa$, PhD., PhDr. K. Kompasova, PhD. a Mgr.
B. Predanocyova. Komisia ¢. 2 - Kultiira a jej rozvoj zasadala
v zlozeni: doc. PhDr. L. Lenovsky, PhD. - predseda komisie,
PhDr. M. Zabensky, PhD. a PhDr. M. Mudrék, PhD. Komisia
¢ 3 - Jazykovd sekcia zasadala v zlozeni: Mgr. J. Huckova,
PhD. - predseda komisie, PaedDr. A. Molnarova, PhD.,
PaedDr. L. Zahumenska, PhD.

V sekcii  Cestovny ruch a jeho rozvoj bolo prezentova-
nych 10 prac: Maria Patkova: Partizdnske — Batastory; Diana
Nosalova: Urban exploration; Eva Szabova: Lifestylovd
hotelovd znacka Vib; Erika Nukovi¢ovd, Michal Jursa a Mi-
chaela Jamrichova: Spoznanie krdla/krdlovnej Eurovision
Song Contest; Lenka Kolibikovd a Ema Antalova: Homeless
tourismu; Martina Karabovd a Ivana Kovacsova: Revita-
lizdcia minigolfu v Kocuirkove; Jana Kovacikova: Vybrany
kultirny potencidl v mikroregiéne Novd Baria v kontexte
rozvoja kultirno - pozndvacieho cestovného ruchu; Micha-
ela Mrvova a Marian Sudor: Priprava programu zahranicnej
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exkurzie pre Studentov katedry; Kristina Cibikova a Romana
Bilkovéa: Charakteristika vybraného produktu CR - vinne
cesty; Milana Dicerova a Michal Cico: Nezvyéajné sposoby
ubytovania a ich aplikacné moznosti v CR na Slovensku.

V sekcii Kultiira a jej rozvoj bolo prezentovanych 11
préac. Daniela Kucikov4, Patricia Cicatkova, Jan Vilek, Ka-
tarina Micicov4, Katarina Caneckd a Veronika Krajé¢ikova:
Projekt Spoznaj Slovensko; Veronika Szkubanova: Kultirny
potencidl obce Velké Ripriany s ndvrhom envirozosita pre deti;
Simona Samajdékova a Kristina Huckova: Po stopdch go-
tickej cesty; Martin Pizem: Alternativne kultiirne podujatia
na Slovensku — umelecky minifestival Woodna Stocka; Laura
Bolova: Kultiirne podujatia v obci Makov; Nikola Mesiari-
kova a Andrea Pobisova: Prezyvky mesta Brezno a okolitych
obci; Michaela Holkovd, Zuzana Ba¢ovd a Barbora Batunova:
Drotdrstvo v obci Ochodnica a Velké Rovné v stiéasnosti s ak-
centom na stav vedomia deti a mlideZe danej problematike;
Martina Barankovd, Simona Blahova a Jeremia$ Straka:
Rozptylené sidla -Myjavské kopanice; Klara Ondrigova a An-
namdria Slana: Zem spieva - o skupovani pody na Slovensku
cudzincami; Maria Janikova: Kultiirno - historické pamiatky
Sri Lanky; Linda Pospisilova: Svadba ako kultirny fenomén
na Blizkom vychode.

V Jazykovej sekcii boli predstavené 4 prace: Ivana Sim-
kov4 a Kristina Lenickd: Osterreich; Michael André: Low
budget tourism in Europe; Renata Rabekovd, Lenka Kostova,
Lea Ivicova a Tamara Konecna: Netradicné formy turiz-
mu v Nemecku; Flora Lieskovska: Metropolen der Schweiz
(Ziirich, Bern, Basel).

Ocenené prezentacie podla sekcii:

Cestovny ruch a jeho rozvoj

1. miesto: Maria Patkova - 1. ro¢. RKT15b, Partizan-
ske - Batastory (Skolitel doc. PhDr. Boris Michalik, PhD.)

2. miesto: Jana Kovacikova - 2. ro¢. RKTA15b, Vybrany
kultarny potencial v mikroregione Nova Bana v kontex-
te rozvoja kultarno - poznavacieho cestovného ruchu
(8kolitel doc. PhDr. Ladislav Lenovsky, PhD.)

3. miesto: Diana Nosalova — 2. ro¢. RKTN15b, Urban
exploration ($kolitel PhDr. Katarina Kompasova, PhD.)

Kultiira a jej rozvoj

1. miesto: Bc. Martin Pizem - 2. ro¢. Mgr., RKTA15m,
Alternativne kultirne podujatia na Slovensku- umelec-
ky minifestival Woodna Stocka ($kolitel PhDr. Marcel
Mudrak, PhD.)

2. miesto: Bc. Veronika Szkubanova - 2. ro¢. Mgr., RK-
TA15m, Kultirny potencial obce Velké Ripnany s navr-
hom envirozosita pre deti (Skolitel PhDr. Michala Dubska,
PhD.)

3. miesto: Michaela Holkova - 2. ro¢. RKTN15b, Zuzana
Bacovd, RKTA 15b, Barbora Batunova RKTA15b, Drotar-
stvo v obci Ochodnica a Velké Rovné v sticasnosti s akcen-
tom na stav vedomia deti a mladeze k danej problematike
(8kolitel prof. PhDr. Jaroslav Cukan, CSc.)
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Jazykova sekcia

1. miesto: Flora Lieskovska — 2. ro¢. RKTN15b, Metro-
polen der Schweiz (Ziirich, Bern, Basel) ($kolitel PaedDr.
Andrea Molnérovd, PhD.)

2. miesto: Rendta Rabekova, Lenka Kostova, Lea Ivico-
va, Tamara Kone¢na - 3. ro¢. RKTN15b, Netradi¢né formy
turizmu v Nemecku (Skolitel PaedDr. Andrea Molnarova,
PhD.)

3. miesto: Michael André - 3. ro¢. RKTA15b, Low bud-
get tourism in Europe (Skolitel Mgr. Jana Huckova, PhD.).

Vitazom gratulujeme, vSetkym dakujeme za tcast a tesi-
me sa na stretnutie o rok.

Marcel Mudrdk

Sprava

Obhajoby prac studentov Katedry
manazmentu kultary a turizmu v §tudijnom
programe Kulturologia

Dna 30.8.2016 sa na Filozofickej fakulte UKF v Nitre konali
tri obhajoby dizerta¢nych prac studentov interného a ex-
terného doktorandského $tudia v $tudijnom odbore 3.1.2
kulturolégia a jedna dizerta¢na skaska s obhajobou projektu
prace. V priebehu diia jednotlivé komisie rozhodli o ude-
leni akademického titulu PhD. trom doktorandom: PhDr.
Michalovi Cukanovi, Mgr. Anne Simonci¢ovej a Mgr. Mérii
Simonci¢ovej. Skusku a obhajobu projektu dizerta¢nej prace
uspes$ne absolvovala Mgr. Linda Pospisilova. Vsetci meno-
vani $tudenti su z Katedry manazmentu kultury a turizmu
FF UKF v Nitre.

Prvti précu predstavil PhDr. M. Cukan, ktory sa pocas
trojro¢ného Studia venoval $tudiu lazovych sidel. Vysledky
terénnych vyskumov a archivneho $tidia prezentoval v di-
zertacnej praci Kulturne tradicie lazovych oblasti ako stcast
kultdrneho dedi¢stva s akcentom na ekologiu sposobu
zivota, limitujuce a determinujice faktory formovania
kultary, socidlno-ekonomické vztahy, charakteristiku
a Klasifikiciu rozptylenych sidel a ich funk¢nt analyzu.
Autorovi sa podarilo prostrednictvom vhodne zvolenej
kombinacie relevantnych metéd komplexne spracovat
dostupné poznatky, formulovat zavery a zovSeobecnenia
a zaroven upozornil na potrebu $tudia samét v Podunajsku.

Mgr. A. Simonéicova prezentovala pracu Kultiirne pod-
ujatia a kultiirne dedicstvo. Zaoberala sa kulturnymi poduja-
tiami ako sti¢asnou formou sviatkovania. Vyskum zamerala
na Folklérny festival Vychodna, o ktorom pojednavala ako
o vyznamnom kalenddrnom sviatku v obci s kratkodobym
a dlhodobym uc¢inkom. Problematiku $tudovala aj z hladis-
ka vyuzivania kultirneho dedi¢stva na priklade cielovych
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skupin, programu, doplnkovych sluzieb a upravy miesta
konania. V druhej ¢asti prace sa autorka sustredila na volné
vyuzitie kultirneho dedi¢stva prostrednictvom sviato¢ného
stravovania, odievania ¢i tpravy obydli.

S trefou obhajobou dizertacnej prace s nazvom Krea-
tivita v manaZmente kultiirneho dedicstva vystipila Mgr.
M. Simon¢i¢ova. Cielom bolo predstavit vlastny koncept
kreativity. Autorka dokdzala vhodne prepojit teoretické
vychodiska kreativity a jej interakcie s kultirnym dedic-
stvom a tvorbou kreativnych produktov. Empiricka ¢ast
prace zamerala na konkrétnu institaciu - ULUV. Autorka
riedila vyznam socidlnych kontaktov Iudovo-umeleckych
vyrobcov a predstavila procesy vo vztahoch troch subjektov
(organizacia, vyrobca, navstevnik). Primdrne sa orientovala
na perspektivu vyrobcu a nacrtla jeho vplyvy na organizaciu
aj na pasivnych nositelov.

Stvrtou v poradi bola obhajoba projektu k dizertaénej
praci Mgr. Lindy PospiSilovej. Doktorandka vystupila
s projektom dizerta¢nej prace Kultiurne tradicie minorit-
nych spolocenstiev. V ramci doktorandského $tudia sa au-
torka planuje venovat problematike v¢lefiovania migrantov
z blizkovychodného arabského sveta do stredoeurdpskej
kultary. Mgr. Pospisilovd predstavila svoj zamer porovnat
priebeh obycajovych tradicii v domécich podmienkach
s obycajami v novom etnokulturnom a konfesionalnom
prostredi. Cielom dizerta¢nej prace bude na zéklade
terénneho vyskumu zhodnotit priebeh adaptacie imig-
rantov a ich ochotu prisposobit sa novym podmienkam.
Predmetom zaujmu budu vizby s pribuznymi v arabskych
krajinach, kontakty s rodakmi a tiez nazory na interper-
sonalnu komunikdciu s osobami z iného etno-kultdrne-
ho a konfesiondlneho prostredia v pracovnych kolektivoch
aj v rodinnom kruhu.

Vsetky prezentované prace mali multidisciplinarny cha-
rakter, ¢o podporilo volnd diskusiu ¢lenov komisie - kul-
turolégov, aj odbornikov z pribuznych vednych disciplin.
Otazky, namety a prispevky v diskusii naznacili nové moz-
nosti nazerania na skimané otazky. Autorom obhdjenych
prac blahozelame a prajeme vela uspechov v dalsom profe-
siondlnom raste.

Barbora Predanocyovd

Sprava

Oslavy Svetového dna cestovného ruchu
v Nitre

Svetovy den cestovného ruchu, organizovany pod zastitou
Univerzity Konstantina Filozofa v Nitre a Mesta Nitra, prislo
aj tento rok oslavit mnozstvo navstevnikov. V nedelu 25. sep-

Zdroj: Levcikovd, 2016

tembra sa pre verejnost otvorili brany viacerych zaujimavych
kultarno-historickych objektov. Netradi¢né spoznavanie
mesta odstartovala prehliadka aredlu byvalych kasarni na
Martinskom vrchu, kde boli spristupnené objekty slovanskych
obydli depozitu Archeologického tstavu SAV. Navstevnikov
zaujali predovsetkym ukazky pecenia v dobovej peci, luko-
strelba ¢i vypalovanie keramiky. Pozvanie prijali aj viaceri
predstavitelia partnerskych miest mesta Nitra, pre ktorych
bola pripravena $pecidlna zazitkova prehliadka.

Druhy den oslav, 26. september, bol venovany odborné-
mu workshopu pod nazvom ,,Nitra Eur6pe, na ktorom spo-
lupracovalo Mesto Nitra so zastupcami partnerskych miest
Veszprém (Madarsko), Kroméiiz a Ceské Budéjovice (Ceska
republika), Zielona Goéra (Polsko), Bacsky Petrovec (Srb-
sko) a Spisska Nova Ves (SR). Hlavnym cielom workshopu
bolo zvysit intenzitu vzajomnej kooperacie medzi Nitrou
a partnerskymi subjektmi vytvorenim spolo¢nych produk-
tovych bali¢kov cestovného ruchu, ktoré by mali vstupit do
platnosti uz v roku 2017. Paralelne s workshopom prebiehali
na UKF v Nitre zaujimavé prednasky z krajov Vysocina (CZ)
a Vracanského kraja (BG), ktoré st partnerskymi regionmi
Nitrianskeho samospravneho kraja.

V utorok 27. septembra sa na univerzitnej péde UKF

Oslavy Svetového diia cestovného ruchu v Nitre

Zdroj: Levcikovd, 2016
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Oslavy Svetového diia cestovného ruchu v Nitre

Zdroj: Levcikovd, 2016

v Nitre organizoval cyklus prednasok z oblasti cestovného ru-
chu, hotelierstva a gastronémie. Ako prvy vystupil prezident
Slovenskej asociacie cestovnych kanceldrii a agentur Stanislav
Macko, ktory priblizil si¢asné postavenie cestovnych kance-
larii na trhu cestovného ruchu. Velky ohlas publika ziskala
prezentacia kuchdra roka a $éfkuchdra Michala Konrada
z bratislavskej restauracie Fou Zoo. So zazitkami z cestovania
po Portugalsku a Madeire sa podelil sprievodca BUBO Travel
Agency Michal Gaj. Pozvanie prijala aj absolventka Katedry
manazmentu kultary a turizmu FF UKF v Nitre a obchodno-
marketingova riaditelka Kapelov Piestany Michaela Kobzova,
ktora priblizila si¢asnu poziciu a stav piestanskych kupelov na
Slovensku. S prispevkom o plavbach na zaoceanskych lodiach
vystapil cestovatel Jozef Mojto. Svetobeznik Peter Hoferek
sa podelil o svoje cestovatelské know-how — ako cestovat ¢o
najdlhsie za ¢o najmenej. Oslavy Svetového dia cestovného
ruchu 2016 zavrsil poslednou prednaskou cestovatelsky par
Jozef & Hanka, ktori porozpravali o svojom pobyte v juhovy-
chodnej Azii. Sprievodny program pocas celého dna pozo-
staval z vystavy fotografii, vedomostného kvizu, ochutnavok
azijskej kuchyne a ¢ajovych Specialit.

Na oslavach Svetového dna cestovného ruchu 2016 sa
ztcastnilo viac ako 600 $tudentov a pedagdgov z fakalt UKF
v Nitre aj z nitrianskych strednych $kél so zameranim na
cestovny ruch, gastrondmiu a hotelierstvo. Spomenut moz-
no Stikromnu strednt odbornt $kolu ANIMUS, SOS gastro-
ndémie a cestovného ruchu Levicka ¢i Hotelova akadémiu.

Na organizacii podujatia participovali Univerzita Konstan-
tina Filozofa v Nitre, Katedra manazmentu kultiry a turizmu
FF UKF v Nitre, Mesto Nitra, Nitriansky samospravny kraj,
Nitrianska organizacia cestovného ruchu a Slovenska agen-
tira pre cestovny ruch. Dobrovolnici spomedzi Studentov
Katedry manazmentu kultdry a turizmu FF UKF v Nitre mali
opit skvelu prilezitost ziskat neocenitelné praktické poznat-
ky a sktisenosti z naro¢nych priprav v kontextoch odbornych
aj kultarno-spolocenskych. Osobité podakovanie patri Bc. Pat-
rikovi Cibulkovi, Bc. Lubici Lev¢ikovej a Be. Klaudii Osuske;.

Jana Zimovd
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Sprava

Katedra manazmentu kultdry a turizmu
ako ucastnik Europskeho fora cestovného
ruchu - ETF 2016

V mene generdlneho riaditela sekcie cestovného ruchu
Ministerstva dopravy, vystavby a regionalneho rozvoja SR
Franti$ka Stana bola Katedra manazmentu kulttry a turizmu
FF UKF v Nitre (v zastapeni PhDr. Katariny Kompasovej,
PhD.) pozvana na 15. roénik Eurdpskeho féra cestovného
ruchu - ETF 2016, konaného 11. oktébra 2016 v bratislav-
skej Redute. Podujatie bolo organizované Ministerstvom
dopravy, vystavby a regionalneho rozvoja SR v spolupraci
s Eurépskou komisiou v kontexte Predsednictva Slovenskej
republiky v Rade Eurdpskej unie.

Eurdépske férum  cestovného predstavuje
najvyznamnejsie eurépske podujatie v oblasti cestovného
ruchu usporadivané prislusnou predsednickou krajinou
Rady Eurdpskej tnie a Eurépskou komisiou. Od roku 2002
sa tradi¢ne zameriava na diskusiu ku kla¢ovym témam
konkurencieschopnosti a udrzatelného rastu v odvetvi
cestovného ruchu v Eurépe. Na podujati boli pritomni
zastupcovia ¢lenskych a kandidatskych krajin Eurdpskej
unie, Eurdpskej komisie, Eurdpskeho parlamentu, Svetovej
organizacie cestovného ruchu, OECD, eur6pskych
a medzindrodnych organizacii, asociacii a profesijnych
zdruzeni cestovného ruchu.

Tohtoro¢né Eurdpske féorum cestovného ruchu sa su-
stredilo na najnovsie trendy v troch oblastiach: priaznivé
podnikatelské prostredie pre konkurencieschopnost - zda-
novanie, zdielana ekonomika a digitalizacia.

Konkurencieschopnost, rast priaznivého podnikatelské-
ho prostredia a pracovné miesta povazuje Europska komisia
za priority odvetvia cestovného ruchu. Ocakava sa zlepse-
nie podnikatelského prostredia a zatraktivnenie investicii,
podpora novych modelov vyvoja cestovného ruchu, pod-
pora zrucnosti a propagacia Eurdpy ako destindcie v tretich

ruchu

Otvorenie ETF 2016 - Zoltdn Somogyi (recnicky pult), zlava: Istvin
Ujhelyi, Edward Zammit Lewis, Arpdd Ersek, Elzbieta Biertkowska
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Eurdpske forum cestovného ruchu 2016 v zastipeni Katariny
Kompasovej

.....

Zdroj: Komus;vd, 2016

krajinach. Eurokomisarka Bientkowska zdoraznila, Ze pred-
seda Eurdpskej komisie Jean-Claude Juncker na summite
EU - Cina vyhlésil rok 2018 za rok cestovného ruchu medzi
Eurépskou tniou a Cinou. Je to vyborna prileZitost propa-
govat Eurdpu z pohladu turistickej destinacie a lepsie pre-
pojit cestovny ruch s kultirnym dedi¢stvom a kreativitou.
V spolupraci Eurdpskej komisie pre cestovny ruch s Radou
Eur6épy, UNESCOm, c¢lenskymi Statmi, regionmi a prie-
myslom je potrebné pristapit k propagacii medzinarodnych
kultarnych tras.

Po uvodnej diskusii boli v ramci prioritnej témy prvého
zasadnutia — priaznivé podnikatelské prostredie pre konku
rencieschopnost odvetvia cestovného ruchu a zdanovanie
v Eurdpskej unii - polozené otazky: - aky md dopad
zdanovanie v cestovnom ruchu na konkurencieschopnost
podnikania a atraktivitu destinacii; - akd rolu hré pri tvorbe
priaznivého podnikatelského prostredia; - ¢i existuje sposob
ako merat vplyv zdanenia na troven investicii v cestovnom
ruchu.

Druhé zasadnutie pojednavalo o zdielanej ekonomike
v sektore cestovného ruchu. Tento pojem nepredstavuje
novy koncept, i ked ide o vznik on-line platforiem (Airbnb,
Home Away, Couchsurfing a i.), urychlujucich vyvoj a do-
sahovanie tychto modelov v poskytovani sluzieb. Vzhladom
na priamy dosah na zdkaznika sa stavaju jednoduch$imi.

Posledny okruh smeroval k téme digitalizacie v sektore
cestovného ruchu. KedZe kazda nova digitalna a techno-
logicka prilezitost vytvara obchodné prileZitosti, otvara sa
priestor pre znizovanie nezamestnanosti a vznik pracovnych
prilezitosti najmé pre mladych Tudi.

Zhrnutie jednotlivych bodov ako i zavere¢nu re¢ pred-
niesla Ivana Magatovd, generalna riaditelka sekcie cestov-
ného ruchu Ministerstva dopravy, vystavby a regionalneho
rozvoja SR.

Katarina Kompasovad

Sprava

Slovaci v Rumunsku. Vystava
v Etnografickom muzeu SNM v Martine
28. april - 2. september 2016

Katedra manazmentu kultiry a turizmu FF UKF v Nitre,
Kultirna a vedeckd spolo¢nost Ivana Krasku v Nadla-
ku, Demokraticky zvdz Slovdkov a Cechov v Rumunsku
a Slovenské narodné muzeum v Martine pripravili vystavu
Slovaci v Rumunsku. Cielom autorského kolektivu z troch
institucii bolo predstavit naSich krajanov v Rumunsku
prostrednictvom originalnych map, textov, bohatého audio-
vizualneho materialu a trojrozmernych predmetov, ktoré sa
vzdjomne doplnali.

Vedomie o existencii krajanov v Madarsku, Rumun-
sku, Srbsku, ¢i v Chorvitsku, o ich zivote a kulture, je na
Slovensku vo vSeobecnosti slabé. Vysledkom intenzivnej
instituciondlnej spoluprace bola dokumentacia sidel s oby-
vatelstvom slovenskej ndrodnosti v Rumunsku. Vernisaz
kultdrno-vychovne a popularizaéno-vedne zameraného
podujatia sa uskuto¢nila 28. aprila 2016 o 16. hod. v SNM
v Martine. Kultdrny program zabezpecili nasi krajania
z DZSC v Rumunsku. Vizudlnu dokumentaciu pracovnikov
Katedry manazmentu kultdry a turizmu FF UKF v Nitre do-
plnili fotografie a dokumentarne filmy z rodinnych archivov
a z fondov Kulturnej a vedeckej spolo¢nosti Ivana Krasku.
Vystaveny dokumenta¢ny materidl vratane dzitkovych aj
dekorativnych predmetov reflektoval materialno-techno-
logicka kultdru, rodinny a spoloc¢ensky zivot, obycajové
tradicie aj umeleckd tvorbu v lokalitich so slovenskym
osidlenim v geograficky odli$nych oblastiach Rumunska
- v Bukovine, Satmarskej a Marmaros$skej zupe, Bihorskej
a Salajskej zupe, v Aradskej zupe a v Banate. Zohladnil vztah
kultdry a prirodného prostredia, vplyvy prislusnikov s inou
etnickou a konfesionalnou prislusnostou aj vyvoj v case.
Predstavil vyznamné kultirne institicie, najmd Kultirnu
a vedeckd spolo¢nost Ivana Krasku v Nadlaku, Demokratic-
ky zviz Slovakov a Cechov v Rumunsku, slovenské gymna-
zid v Bodonos$i aj v Nadlaku a kultirne tradicie ako stcast
a predpoklad slovenskej etnickej identity. Vystava prezen-
tovala aj produkciu nadlackého Vydavatelstva Ivan Krasko.
Odborna literatara z oblasti tradi¢nej kultdry, osvetovej,
pedagogickej a spolkovej ¢innosti, u¢ebnice, ¢asopisy, proza-
ické diela aj poézia slovenskych autorov vytvorili komplexny
obraz o zivote, kultire a o vyznamnych osobnostiach nasej
narodnostnej mensiny v Rumunsku. Katalég bol vhodnym
¢itanim  pre vietky kategérie navstevnikov. Vystava trvala
do zaciatku septembra 2016 a napriek slabsej propagacii zo
strany SNM v Martine mozno konstatovat, Ze splnila o¢aka-
vania vSetkych zainteresovanych stran.

Linda PospisSilova
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Slovaci z rumunského Nadlaku
na Katedre manazmentu kultary a turizmu

FF UKF v Nitre

15 decembra 2016 zavitaja na KMKaT FF UKF v Nitre vzacni hostia z rumunského Nadlaku.
Budu reprezentovat Demokraticky zviz Slovdkov a Cechov v Rumunsku (DZSCR), Kultdrnu
a vedecku spolo¢nost Ivana Krasku (KVSIK), Vydavatelstvo Ivan Krasko a Teoretické lyceum
Jozefa Kozaceka v Nadlaku. Nadlak je dlhodobo kultirnym a vzdelanostnym centrom Slovakov
v Rumunsku a svojim kultirnym a spoloc¢enskym vyznamom sa zaraduje najvyznamnej$im na
slovenskej Dolnej zemi. S KMKaT FF UKF v Nitre udrziava obojstranne uzito¢né, pravidelné
a intenzivne kontakty v oblasti vedeckej, vydavatelskej, organizacnej aj popularizacne;j.

Pri prilezitosti vernisaze vystavy Slovaci v Rumunsku v Galérii na schodoch na Filozofickej fa-
kulte UKF v Nitre, Pavel Hlasnik, ktory je podpredsedom KVSIK a zaroven predsedom Sekcie
pre strednd, juznt a vychodnt Eurépu Komisie pre $kolstvo a vzdeldvanie Uradu pre Slovdkov
zijucich v zahranici, pripravuje prednasku o institucionalizovanych formach slovenskej kultury
v Nadlaku v $irSom dolnozemskom kontexte. Spolo¢ne so svojou kolegynou a vyznamnou osob-
nostou slovenského narodnostného zivota v Nadlaku i v Rumunsku Biancou Unc, tajomnickou
DZSCR, sprostredkuju studentom slovom aj vizudlnymi prezentéciami zdkladné piliere exis-
tencie a aktivit nadlackych institicii. TeSime sa aj na pritomnost Cristiny Jucan, nasej byvalej
studentky, ktora sa stava pevnou sucastou kultirneho diania rumunskych Slovakov. Nadlackych
priatelov vitame a $tudentov srde¢ne pozyvame na prednasku a na vernisaz vystavy o Slovakoch
v Rumunsku.



